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1.DO OBJETO

PREGAO ELETRONICO

90002/2025

CONTRATANTE (UASG)

INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS BARRA DE SAO FRANCISCO (UASG 158886)

OBJETO

Concessdo onerosa de uso de espacgo fisico para instalacdo e exploracdo comercial de
restaurante e cantina, visando o fornecimento de refeicOes e lanches para a comunidade
académica do Ifes Campus Barra de Séo Francisco.

VALOR TOTAL DA CONTRATACAO

CONCESSAO ONEROSA: R$ 850,00 (VALOR MENSAL)

CESTA DE ALIMENTOS: R$ 77,73 (ESTIMADO)

DATA DA SESSAO PUBLICA

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Edital - Lei n® 14.133, de 2021.

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagéo. 1de 19
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: SET/2025



Dia 12/01/2026 as 09h (horario de Brasilia)

CRITERIO DE JULGAMENTO

Maior Desconto por Grupo

MODO DE DISPUTA

Aberto

TRATAMENTO FAVORECIDO ME/EPP/IEQUIPARADAS

Sim

MARGEM DE PREFERENCIA PARA ALGUM ITEM

Nao

LINK:
https://lwww.gov.br/compras/pt-br/

MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS BARRA DE SAO FRANCISCO

PREGAO ELETRONICO N° 90002/2025

(Processo Administrativo n° 23543.001392/2024-78)

Torna-se publico que o Instituto Federal do Espirito Santo, Campus Barra de Sao Francisco, por meio da
Coordenadoria de Licitacdes e Compras, sediado a Rodovia ES 320 — KM 118 — Trés Vendas/Valdo Fundo, Zona
Rural, Barra de S&o Francisco - ES, CEP: 29800-000, realizara licitagdo, na modalidade PREGAO, na forma
ELETRONICA, nos termos da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislacdo aplicavel e, ainda, de
acordo com as condi¢des estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO
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1.1. O objeto da presente licitacdo € a concessao onerosa de uso de espaco fisico para instalacdo e exploracdo
comercial de restaurante e cantina, visando o fornecimento de refeicbes e lanches para a comunidade académica do
Ifes Campus Barra de Sao Francisco, conforme condicdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e
seus anexos.

1.2. O objeto da proposta é a concessdo onerosa do espaco fisico para fins de atividade de restaurante/cantina,
remunerada em forma de aluguel, no valor mensal de R$ 850,00 (oitocentos e cinquenta reais), no primeiro ano,
estipulado em laudo técnico (Anexo | do ETP), conforme tabela abaixo:

Item Valor Mensal | Valor Anual
Concessao do espago da cantina R$ 850,00 R$ 10.200,00

1.3. A licitacéo sera realizada em grupo Unico, formado por 03 itens, conforme tabela abaixo e a constante no Termo
de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta/lances de descontos (%) para todos os itens que o compdem.

Valor Estimado
Grupo|Item Descricao (Maximo) -
Unitario
1 |[Refeicdo padréo (Tipo "Prato Feito") R$ 21,33
1 2 [Lanche padrédo R$ 5,33
3 [Refeicdo "Self Service" (Kg) R$51,07
VALOR MAXIMO DO GRUPO R$ 77,73

1.3.1. Para fins de langamento da proposta/lances no sistema Compras.gov.br, os fornecedores deveréo utilizar
a tabela acima como referéncia.

1.3.2. Para o correto preenchimento da planilha de custos (Anexo 1V), o licitante devera preencher os
percentuais de desconto, conforme orientacdo constante na respectiva planilha.

2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1 Néo se aplica a presente contratacao.

3. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

3.1. Poderéo participar deste certame os interessados previamente credenciados no Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras).

3.2. Os interessados deverdo atender as condicfes exigidas no cadastramento no Sicaf até o terceiro dia util anterior
a data prevista para recebimento das propostas.

3.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome, assume como
firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu
representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo
por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.
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3.4. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas relacionados
no item anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informacdo, devendo proceder,

imediatamente, a corre¢cdo ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem
desatualizados.

3.5. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo no momento da habilitacdo.

3.6. Para os itens que compdem o Grupo 1, havera tratamento favorecido as microempresas e empresas de pequeno
porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006.

3.7. A obtencdo do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as microempresas e as empresas de
pequeno porte que, no ano-calendario de realizagdo da licitagdo, ainda ndo tenham celebrado contratos com a
Administracdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta méaxima admitida para fins de
enquadramento como empresa de pequeno porte.

3.8. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, nos limites
previstos da Lei Complementar n° 123, de 2006 e do Decreto n° 8.538, de 2015.

3.9. Nao poderao disputar esta licitacao:
3.9.1. aquele que nao atenda as condi¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);
3.9.2. sociedade que desempenhe atividade incompativel com o objeto da licita¢éo;
3.9.3. sociedades cooperativas;

3.9.4. empresas estrangeiras que ndo tenham representacao legal no Brasil com poderes expressos para
receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

3.9.5. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica, quando a
licitagdo versar sobre servi¢cos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

3.9.6. empresa, isoladamente ou em consdrcio, responsavel pela elaboracdo do projeto basico ou do projeto
executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de
mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a
licitacdo versar sobre servigcos ou fornecimento de bens a ela necessérios;

3.9.7. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar da licitagédo
em decorréncia de sancao que lhe foi imposta;

3.9.8. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil
com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe funcao na licitagdo ou
atue na fiscaliza¢@o ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cdnjuge, companheiro ou parente em linha
reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

3.9.9. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404, de 15 de dezembro de
1976, concorrendo entre si;

3.9.10 pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacao do edital, tenha sido condenada
judicialmente, com transito em julgado, por exploracéo de trabalho infantil, por submissédo de trabalhadores a
condicBes analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislacdo
trabalhista;

3.9.11. pessoas juridicas reunidas em consorcio;

3.9.12. Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condi¢ao;
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3.10. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execucdo do contrato agente publico do 6rgéao
ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagbes que possam configurar conflito de interesses no
exercicio ou apos o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislacdo que disciplina a matéria, conforme § 1°
do art. 9° da Lei n°® 14.133, de 2021.

3.11. O impedimento de que trata o item 3.9.7 sera também aplicado ao licitante que atue em substituicdo a outra
pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da san¢éo a ela aplicada, inclusive a sua controladora,
controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo fraudulenta da personalidade
juridica do licitante.

3.12. A critério da Administrac@o e exclusivamente a seu servigo, 0 autor dos projetos e a empresa a que se referem
os itens 3.9.5 e 3.9.6 poderdo participar no apoio das atividades de planejamento da contrata¢do, de execucdo da
licitacdo ou de gestédo do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de agentes publicos do 6rgao ou entidade.

3.13. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econémico.

3.14. O disposto nos itens 3.9.5 e 3.9.6 ndo impede a licitacdo ou a contratacdo de servico que inclua como encargo
do contratado a elaboracdo do projeto basico e do projeto executivo, nas contratagdes integradas, e do projeto
executivo, nos demais regimes de execucao.

3.15. Em licitagbes e contratacdes realizadas no dmbito de projetos e programas parcialmente financiados por
agéncia oficial de cooperacao estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do financiamento
ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol de pessoas sancionadas
por essas entidades ou que seja declarada iniddnea nos termos da Lei n® 14.133, de 2021.

3.16. A vedacao de que trata o item 3.10 estende-se a terceiro que auxilie a conduc¢éo da contratacdo na qualidade de
integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou representante de empresa que preste
assessoria técnica.

4. DO ORCAMENTO ESTIMADO

4.1. O orgcamento estimado da presente contratacdo néo sera de carater sigiloso.

5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

5.1. Na presente licitacao, a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentacao de propostas e lances e de julgamento.

5.2. Os licitantes encaminharéo, exclusivamente por meio do sistema eletrdnico, a proposta com o preco ou o percentual de desconto,
conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horério estabelecidos para abertura da sessao publica.

5.3. Caso a fase de habilitagdo anteceda as fases de apresentacdo de propostas e lances, os licitantes encaminhardo, na forma e no
prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os documentos de habilitagdo e a proposta com o preco ou o percentual de
desconto, observado o disposto nos itens 9.1.1 e 9.13.2 deste Edital.

5.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo proprio do sistema, que:

5.4.1 esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem como de que a proposta apresentada
compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na
data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no instrumento convocatorio;

5.4.2 ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor,
a partir de 14 anos, na condicéo de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIlII, da Constituigao;

5.4.3 ndo possui empregados executando trabalho degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 1° e
no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

5.4.4 cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas
em lei e em outras normas especificas.
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5.5. O fornecedor enquadrado como microempresa ou empresa de pequeno porte devera declarar, ainda, em campo proéprio do sistema
eletrdnico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n°® 123, de 2006, estando apto a usufruir do
tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos 8§ 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n® 14.133, de 2021.

5.5.1. No item exclusivo para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “nao”,
impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;

5.6. Nao podera se beneficiar do tratamento juridico diferenciado estabelecido nos arts. 42 a 49 da Lei Complementar n® 123, de 2006, a
pessoa juridica:

5.6.1. de cujo capital participe outra pessoa juridica;
5.6.2. que seja filial, sucursal, agéncia ou representacéo, no Pais, de pessoa juridica com sede no exterior;

5.6.3. de cujo capital participe pessoa fisica que seja inscrita como empresario ou seja sdcia de outra empresa que receba
tratamento juridico diferenciado nos termos da Lei Complementar n® 123, de 2006, desde que a receita bruta global ultrapasse o
limite de que trata o inciso Il do art. 3° da referida lei;

5.6.4. cujo titular ou socio participe com mais de 10% (dez por cento) do capital de outra empresa ndo beneficiada pela Lei
Complementar n°® 123, de 2006, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 3° da referida lei;

5.6.5. cujo sécio ou titular seja administrador ou equiparado de outra pessoa juridica com fins lucrativos, desde que a receita bruta
global ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 3° da referida lei;

5.6.6. constituida sob a forma de cooperativas, salvo as de consumo;
5.6.7. que participe do capital de outra pessoa juridica;

5.6.8. que exerca atividade de banco comercial, de investimentos e de desenvolvimento, de caixa econdmica, de sociedade de
crédito, financiamento e investimento ou de crédito imobiliario, de corretora ou de distribuidora de titulos, valores mobiliarios e
cambio, de empresa de arrendamento mercantil, de seguros privados e de capitalizacéo ou de previdéncia complementar;

5.6.9. resultante ou remanescente de cisdo ou qualquer outra forma de desmembramento de pessoa juridica que tenha ocorrido
em um dos 5 (cinco) anos-calendario anteriores;

5.6.10. constituida sob a forma de sociedade por acoes.

5.6.11. cujos titulares ou sécios guardem, cumulativamente, com o contratante do servico, relagdo de pessoalidade, subordinacao
e habitualidade.

5.7. A falsidade da declaracdo de que trata o item 5.4 sujeitara o licitante as san¢des previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e neste Edital.

5.8. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase de habilitagdo anteceder as fases de apresentacéo de
propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sesséo publica.

5.9. N&o havera ordem de classificacdo na etapa de apresentagdo da proposta e dos documentos de habilitacdo pelo licitante, o que
ocorrera somente apés os procedimentos de abertura da sessédo publica e da fase de envio de lances.

5.10. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes convocados para apresentagdo
de propostas, apds a fase de envio de lances.

5.11. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu valor final minimo ou o seu percentual
de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e obedecera as seguintes regras:

5.11.1. a aplicagdo do intervalo minimo de diferenca de valores ou de percentuais entre os lances, que incidira tanto em relagao
aos lances intermediarios quanto em relagéo ao lance que cobrir a melhor oferta; e

5.11.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso estabelecido, e o intervalo de que
trata o subitem acima.

5.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final méximo parametrizado no sistema podera ser alterado pelo fornecedor
durante a fase de disputa, sendo vedado:

5.12.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de julgamento por menor prego; e

5.12.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de julgamento
por maior desconto.
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5.13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do item 5.11 possuira carater sigiloso para
os demais fornecedores e para o 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo, podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos
orgédos de controle externo e interno.

5.14. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagfes no sistema eletrdnico durante o processo
licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negécios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela
Administragdo ou de sua desconexao.

5.15. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a
seguranga, para imediato bloqueio de acesso.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos seguintes campos:
6.1.1. Desconto em percentual (%) por item, conforme descrito no item 1.3.

6.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.
6.2.1. O licitante NAO poderé oferecer proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto para contratac&o.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas,
tributérios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execugéo do objeto.

6.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva responsabilidade do
licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacao de erro, omissao ou qualquer outro
pretexto.

6.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais varidveis, a cotacao
adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos Ultimos doze meses.

6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na fonte os
percentuais estabelecidos na legislacéo vigente.

6.7. Na presente licitacdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo se beneficiar do regime de
tributagdo pelo Simples Nacional.

6.8. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cdes nelas contidas, em
conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia/Projeto Basico, assumindo o proponente o compromisso de
executar 0 objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugéo contratual, promovendo, quando
requerido, sua substituicao.

6.9. O prazo de validade da proposta nédo sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar da data de sua apresentacao.

6.10. Os licitantes devem respeitar os pre¢cos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratacdes
publicas federais, quando participarem de licitacGes publicas;

6.11. Caso o critério de julgamento seja o0 de menor prego, os licitantes devem respeitar 0s pregos maximos previstos
no Termo de Referéncia/Projeto Basico;

6.12. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o preco ja decorrente da aplicacdo do desconto
ofertado devera respeitar os precos maximos previstos no Termo de Referéncia.

6.13. O descumprimento das regras supramencionadas pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas da
Unido e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adocao das
medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso 1X, da Constituicdo; ou condenacao
dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a
ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execugdo do contrato.
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7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO
DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-4 automaticamente em sessédo publica, por meio de sistema eletrdnico,
na data, horério e local indicados neste Edital.

7.2. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitacdo, quando for o caso,
anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sesséo publica.

7.3. O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro/Agente de Contratacado
/Comisséo e os licitantes.

7.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema
eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

7..5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item .

7.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sesséo e as
regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao ultimo por ele
ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre 0s lances, que incidira tanto em relacdo aos
lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de 0,50% (zero virgula
cinquenta por cento).

7.9. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos apds o
registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

7.10. O procedimento seguird de acordo com o modo de disputa adotado.

7.11. Caso seja adotado para o envio de lances na licitacdo o modo de disputa “aberto”, os licitantes apresentardo
lances publicos e sucessivos, com prorrogacoes.

7.11.1. A etapa de lances da sessao publica ter4 duracdo de dez minutos e, apds isso, sera prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de duragéo
da sessao publica.

7.11.2. A prorrogacao automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois minutos e
ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao, inclusive no caso
de lances intermediarios.

7.11.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao publica encerrar-se-a
automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem de classificacdo, sem prejuizo
da aplicacdo da margem de preferéncia e do desempate ficto, conforme disposto neste edital, quando for o
caso.

7.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacéo a proposta classificada em segundo lugar for de
pelo menos 5% (cinco por cento), o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comisséo, auxiliado pela equipe de
apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacdes.

7.11.5. ApGs o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermediarios.

7.12. Apos o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgard os lances
segundo a ordem crescente de valores.
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7.13. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em
primeiro lugar.

7.14. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor lance
registrado, vedada a identificacdo do licitante.

7.15. No caso de desconexdo com o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissdo, no decorrer da etapa competitiva
da licitacdo, o sistema eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcao dos lances.

7.16. Quando a desconexdo do sistema eletronico para o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao persistir por
tempo superior a dez minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente ap0s decorridas vinte e quatro
horas da comunicacéo do fato pelo Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao aos participantes, no sitio eletrénico
utilizado para divulgacao.

7.17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta.

7.18. Havendo itens nao exclusivos para participacao de microempresas e empresas de pequeno porte, uma
vez encerrada a etapa de lances, serd efetivada a verificagdo automatica, junto & Receita Federal, do porte da
entidade empresarial, caso a contratacado ndo se enquadre nas vedacfes dos 881° e 2° do art. 4° da Lei n°® 14.133, de
2021. O sistema identificara em coluna prépria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes,
procedendo a comparacéo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das
demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n® 123, de 2006,
regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

7.18.1. Nessas condicdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrarem
na faixa de até 5% (cinco por cento), caso se trate de um pregao, serdao consideradas empatadas com a
primeira colocada.

7.18.2. A licitante mais bem classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar uma ultima
oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco)
minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunica¢do automatica para tanto.

7.18.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se manifeste
no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que
se encontrem naquele intervalo de até 5% (cinco por cento), caso se trate de um pregao, na ordem de
classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

.7.18.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte
gue se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para
gue se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

7.18.5. A obtencédo do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as microempresas e as empresas
de pequeno porte que, no ano-calendario de realizacdo da licitacdo, ainda ndo tenham celebrado contratos com
a Administracdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de
enquadramento como empresa de pequeno porte.

7.19. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase fechada
do modo de disputa aberto e fechado.

7.20. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no art. 60 da
Lei n®14.133, de 2021, nesta ordem:

7.20.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em ato
continuo a classificacao;

7.20.2. avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deveréo preferencialmente ser
utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigacdes previstos nesta Lei;
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7.20.3. desenvolvimento pelo licitante de acbes de equidade entre homens e mulheres no ambiente de
trabalho, conforme Decreto n° 11.430, de 8 de marco de 2023;

7.20.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme Decreto n° 12.304, de 2024.

7.21. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos produzidos ou
prestados por:

7.21.1. empresas brasileiras;
7.21.2. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

7.21.3. empresas que comprovem a pratica de mitigagdo, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de dezembro de
20009.

7.22. Esgotados todos os demais critérios de desempate previstos em lei, a escolha do licitante vencedor ocorrera por
sorteio, em ato publico, para o qual todos os licitantes serdo convocados, vedado qualquer outro processo.

7.23. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipétese da proposta do primeiro colocado
permanecer acima do preco maximo ou inferior ao desconto definido para a contratacdo, o Pregoeiro/Agente de
Contratacdo/Comissao podera negociar condicdes mais vantajosas, apés definido o resultado do julgamento.

7.23.1. A negociacédo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacdo inicialmente
estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apés a negociacdo, for desclassificado em razdo de sua
proposta permanecer acima do preco maximo definido pela Administracao.

7.23.2. A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

7.23.3. O resultado da negociacdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo
licitatorio.

7.23.4. O Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao solicitara ao licitante mais bem classificado que, no
prazo de 2 (duas) horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apés a negociacéo realizada,
acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmacdo daqueles
exigidos neste Edital e ja apresentados.

7.23.5. E facultado ao Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comiss&o prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitacdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.24. Ap6s a negociacdo do preco, o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao iniciar4 a fase de aceitacdo e
julgamento da proposta.

8. DA FASE DE JULGAMENTO

8.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissdo verificard se o licitante
provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condi¢des de participacdo no certame, conforme previsto no
art. 14 da Lei n°® 14.133, de 2021, legislacdo correlata e no item 3.9 do edital, especialmente quanto a existéncia de
sancao que impeca a participacdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

8.1.1.Sicaf;

8.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Uni&o
(https://portaldatransparencia.gov.br/pagina-interna/603244-cnep); e

8.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da
Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis).

8.2. A consulta aos cadastros sera realizada no nome e no CNPJ da empresa licitante.
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8.2.1. A consulta no CNEP quanto as sanc¢fes previstas na Lei n® 8.429, de 1992, também ocorrera no nhome e
no CPF do sécio majoritario da empresa licitante, se houver, por forca do art. 12 da citada lei.

8.3. Caso conste na Consulta de Situag&o do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro
/Agente de Contratacdo/Comissao diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no
Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

8.3.1. A tentativa de burla serd verificada por meio dos vinculos societérios, linhas de fornecimento similares,
dentre outros.

8.3.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual desclassificacao.

8.3.3. Constatada a existéncia de sancao, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condicdo de
participacao.

8.4. Na hipotese de inversdo das fases de habilitacdo e julgamento, caso atendidas as condi¢des de participacéo,
sera iniciado o procedimento de habilitacdo.

8.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento favorecido
as ME/EPPs, o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comisséao verificara se o licitante faz jus ao beneficio aplicado.

8.5.1. Caso o licitante ndo venha a comprovar o atendimento dos requisitos para fazer jus ao beneficio da
margem de preferéncia, as propostas serdo reclassificadas, para fins de nova aplicacdo da margem de
preferéncia.

8.6. Verificadas as condi¢cdes de participagcdo e de utilizagdo do tratamento favorecido, o Pregoeiro/Agente de
Contratacdo/Comissdo examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacédo ao objeto e a
compatibilidade do pre¢co em relacdo ao maximo estipulado para contratacdo neste Edital e em seus anexos,
observado o disposto nos arts. 29 a 35 da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 73, de 30 de setembro de 2022.

8.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
8.7.1. contiver vicios insanaveis;
8.7.2. ndo obedecer as especificacdes técnicas contidas no Termo de Referéncia/Projeto Basico;
8.7.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do pre¢co maximo definido para a contratacao;
8.7.4. ndo tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracéo;

8.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos, desde que
insanavel.

8.8. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a 50%
(cinquenta por cento) do valor or¢cado pela Administracao.

8.9. A inexequibilidade, na hip6tese de que trata o item anterior, s6 sera considerada apds diligéncia do Pregoeiro
/Agente de Contratacdo/Comissédo, que comprove:

8.9.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
8.9.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

8.10. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de esclarecimentos
complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, para que o licitante comprove a exequibilidade da proposta.

8.11. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos custos unitarios por
meio de Planilha de Custos e Formacéao de Precos elaborada pela Administracéo, o licitante classificado em primeiro
lugar sera convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com o0s respectivos valores adequados ao valor
final da sua proposta, sob pena de ndo aceitagédo da proposta.
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8.12. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificacdo da proposta. A planilha
poderd ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo sistema, desde que ndo haja majoracdo do preco e que se
comprove que este € o bastante para arcar com todos os custos da contratacao;

8.12.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia das
propostas;

8.12.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcdo a indicacéo de recolhimento de
impostos e contribuigcdes na forma do Simples Nacional, quando nédo cabivel esse regime.

8.13. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto, podera ser colhida a
manifestacao escrita do setor requisitante do servi¢co ou da area especializada no objeto.

9. DA FASE DE HABILITACAO

9.1 Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a capacidade do
licitante de realizar o objeto da licitacdo, serdo exigidos para fins de habilitacdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n°
14.133, de 2021.

9.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal, social e trabalhista e econdmico-
financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no Sicaf.

9.2 Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias de
habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em traducéo livre.

9.3. Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para fins de assinatura do
contrato ou da ata de registro de precos, os documentos exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor
juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro
gue venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

9.4 Quando permitida a participacdo de consorcio de empresas, a habilitacdo técnica, quando exigida, sera feita por
meio do somatdério dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitagdo econdmico-financeira, quando
exigida, sera observado o somatdrio dos valores de cada consorciado.

9.5 Os documentos exigidos para fins de habilitagcdo poderédo ser apresentados em original ou por copia, desde que a
copia seja assinada por certificado digital pelo responsavel pela operacdo das acdes da licitante junto ao sistema
Compras.gov, como forma de indicar a responsabilidade pela apresentacdo dos documentos.

9.6 Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderao ser substituidos por registro cadastral emitido por 6rgéo
ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n® 14.133, de 2021.

9.7 Sera verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos de habilitacdo, e o declarante
respondera pela veracidade das informacdes prestadas, na forma da lei.

9.8 Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagdo, a declaracdo de que cumpre as
exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em
lei e em outras normas especificas.

9.9 O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracdo de que suas propostas econdmicas
compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo
Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de
ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.
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9.10 Na presente contratacao a avaliacdo prévia do local de execucao é facultativa para o conhecimento pleno das
condicdes e peculiaridades do objeto a ser contratado

9.10.1 O licitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela Administracdo data e horério
exclusivos, a ser agendado pelo email clc.bsf@ifes.edu.br, de modo que seu agendamento néo coincida com o
agendamento de outros licitantes.

9.10.2 Caso o licitante opte por néo realizar vistoria, devera apresentar declaracdo formal assinada pelo seu
responsavel acerca do conhecimento pleno das condi¢fes e peculiaridades da contratacao.

9.11 A habilitac&o sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

9.11.1 Somente haver4d a necessidade de comprovagcdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacdo dos documentos originais nao-digitais quando houver duvida em relacdo a integridade do
documento digital ou quando a lei expressamente o exigir.

9.12. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los
atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informacédo, devendo proceder, imediatamente, a corre¢cao ou a
alteracdo dos registros téo logo identifique incorrecédo ou aqueles se tornem desatualizados.

9.12.1 A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo no momento da
habilitacéo.

9.13. A verificacdo pelo Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissdo, em sitios eletrénicos oficiais de érgdos e
entidades emissores de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitacdo.

9.13.1 Os documentos exigidos para habilitacdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serdo enviados por
meio do sistema, em formato digital, no prazo de 02 (duas) horas, podendo ser prorrogado por igual periodo a
pedido do licitante, contado da solicitacdo do Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissao.

9.13.2 Na hipétese de a fase de habilitacdo anteceder a fase de apresentacdo de propostas e lances, 0s
licitantes encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os documentos de habilitagcdo e a proposta
com o preco ou o percentual de desconto, observado o disposto no § 1° do art. 36 e no § 1° do art. 39 da
Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 73, de 30 de setembro de 2022.

9.14. A verificacdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em relacdo ao
licitante vencedor.

9.14.1 Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia somente seréo
exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas do licitante mais
bem classificado.

9.14.2 Respeitada a excec¢do do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase de habilitacédo
anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, a verificacdo ou exigéncia do
presente subitem ocorrerd em relagéo a todos os licitantes.

9.15 Encerrado o prazo para envio da documentacdo de que trata o item 9.13.1, podera ser admitida, mediante
decisdo fundamentada do Pregoeiro/Agente de Contratagcédo, a apresentacdo de novos documentos de habilitacdo ou
a complementacao de informacdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes, em até 02 (duas) horas,
podendo ser prorrogado, para:

9.15.1 a afericdo das condi¢cBes de habilitacdo do licitante, desde que decorrentes de fatos existentes a época
da abertura do certame;

9.15.2 atualizagédo de documentos cuja validade tenha expirado ap6s a data de recebimento das propostas;
9.15.3 suprimento da auséncia de documento de cunho declaratério emitido unilateralmente pelo licitante;

9.15.4. suprimento da auséncia de certiddo e/ou documento de cunho declaratério expedido por 6rgao ou
entidade cujos atos gozem de presuncéo de veracidade e fé publica.
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9.16. Findo o prazo assinalado sem o envio da nova documentacao, restara preclusa essa oportunidade conferida ao
licitante, implicando sua inabilitacao.

9.17. Na andlise dos documentos de habilitacdo, a comissao de contratacdo podera sanar erros ou falhas, que néo
alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e
acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagéo e classificacéo.

9.18. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o Pregoeiro/Agente de Contratacdo
/Comissdo examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracao
de uma proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 9.13.1.

9.19. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitacdo do licitante cuja proposta
atenda ao edital de licitagdo, apés concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

9.20. A comprovacgdo de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno porte
somente sera exigida para efeito de contratacdo, e ndo como condic¢ao para participagdo na licitagao.

9.21. Quando a fase de habilitacdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo cabera exclusdo de
licitante por motivo relacionado a habilitagdo, salvo em razdo de fatos supervenientes ou sé conhecidos apos o
julgamento.

10. DO TERMO DE CONTRATO

10.1. Ap6s a homologacéo e adjudicacéo, caso se conclua pela contratacéo, sera firmado termo de contrato, ou outro
instrumento equivalente.

10.2. O adjudicatario tera o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data de sua convocagéo, para assinar
o termo de contrato ou instrumento equivalente, sob pena de decair o direito a contratacdo, sem prejuizo das sancdes
previstas neste Edital.

10.3. Alternativamente a convocacao para comparecer perante o 6rgao ou entidade para a assinatura do Termo de
Contrato ou instrumento equivalente, a Administracdo podera: a) encaminha-lo para assinatura, mediante
correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR), para que seja assinado e devolvido no prazo de 05 (cinco)
dias Uteis, a contar da data de seu recebimento; b) disponibilizar acesso a sistema de processo eletrénico para que
seja assinado digitalmente em até 03 (trés) dias Uteis; ou c¢) outro meio eletrénico, assegurado o prazo de 05 (cinco)
dias Uteis para resposta ap6s recebimento da notificacdo pela Administracao.

10.4. Os prazos dos itens 10.2 e 10.3 poderdo ser prorrogados, por igual periodo, por solicitacdo justificada do
adjudicatario e aceita pela Administracao.

10.5. O prazo de vigéncia da contratacéo é o estabelecido no Termo de Referéncia.

10.6. Na assinatura do contrato ou instrumento equivalente sera exigido o Cadastro Informativo de Créditos nao
Quitados do Setor Publico Federal — Cadin e a comprovacado das condi¢cdes de habilitacdo e contratacdo consignadas
neste Edital, que deveréo ser mantidas pelo fornecedor durante a vigéncia do contrato.

10.6.1. A existéncia de registro no Cadin constitui fator impeditivo para a contratacao.

11. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

11.1. Nao se aplica a presente contratacio.
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12. DA FORMACAO DO CADASTRO DE RESERVA

12.1. Néo se aplica a presente contratacdo.

13. DOS RECURSOS

13.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacdo ou inabilitacdo de licitantes, a
anulacéo ou revogacao da licitacdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n® 14.133, de 2021.

13.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimagéo ou de lavratura da ata.

13.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitacdo ou inabilitagcdo do
licitante:

13.3.1. aintencao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusao;
13.3.2. 0 prazo para a manifestacdo da intengéo de recorrer ndo sera inferior a 10 (dez) minutos.

13.3.3. 0 prazo para apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimacao ou de lavratura da
ata de habilitacdo ou inabilitacéo;

13.3.4. na hip6tese de adocao da inversdo de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n°® 14.133, de 2021, o
prazo para apresentacao das razdes recursais serd iniciado na data de intimacado da ata de julgamento.

13.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo préprio do sistema.

13.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, a qual podera
reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a
autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do recebimento dos
autos.

13.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

13.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes serd de 3 (trés) dias uteis,
contados da data da intimacdo pessoal ou da divulgagdo da interposicdo do recurso, assegurada a vista imediata dos
elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

13.8. O recurso e o pedido de reconsideracao terao efeito suspensivo do ato ou da decisao recorrida até que
sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

13.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente 0s atos insuscetiveis de aproveitamento.

13.10. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados no sitio eletrénico https://sipac.
ifes.edu.br/public/jsp/processos/processo_detalhado.jsf?id=177633

14. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

14.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

14.1.1. deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou nao entregar qualquer documento que
tenha sido solicitado pelo Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissao durante o certame;

14.1.2. salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta em
especial quando:

14.1.2.1 ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apds a negociagao;

14.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
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14.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva;
14.1.2.4. deixar de apresentar amostra;
14.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificacdes do edital.

14.1.3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagao exigida para a contratagdo, quando convocado
dentro do prazo de validade de sua proposta;

14.1.4. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de pre¢o, ou a aceitar ou retirar o
instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracao;

14.1.5. apresentar declaracdo ou documentagéo falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo falsa
durante a licitacao;

14.1.6. fraudar a licitacao;

14.1.7. comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:
14.1.7.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
14.1.7.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
14.1.7.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada.

14.1.8. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacao;

14.1.9. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 2013.

14.2. Com fulcro na Lei n® 14.133, de 2021, a Administracdo poderd, ap0Os regular processo administrativo, garantida
a prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sang¢fes, sem prejuizo das responsabilidades
civil e criminal:

14.2.1. adverténcia;
14.2.2. multa;
14.3.3. impedimento de licitar e contratar e

14.3.4. declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
punicdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a prdpria autoridade que aplicou a penalidade.

14.3. Na aplicacéo das sang¢fes serdo considerados:
14.3.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
14.3.2. as peculiaridades do caso concreto;
14.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
14.3.4. os danos que dela provierem para a Administracéo Publica;

14.3.5. a implantacédo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientacdes dos
orgaos de controle.

14.4. A multa sera recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias Uteis, a contar da comunicacéao oficial.

14.4.1. Para as infracdes previstas nos itens 14.1.1, 14.1.2 e 14.1.3, a multa sera de 0,5% a 15% do valor do
contrato licitado.

14.4.2. Para as infragcfes previstas nos itens 14.1.4, 14.1.5, 14.1.6, 14.1.7, 14.1.8 e 14.1.9, a multa sera de 15%
a 30% do valor do contrato licitado.
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14.5. As sancdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

14.6. Na aplicacédo da sancdo de multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis,
contado da data de sua intimagao.

14.7. A sancao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia das infracdes
administrativas relacionadas nos itens 14.1.1, 14.1.2, 14.1.3 e 14.1.4, quando ndo se justificar a imposicao de
penalidade mais grave, e impedira o responséavel de licitar e contratar no ambito da Administracdo Publica direta e
indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgao ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

14.8 Podera ser aplicada ao responséavel a sancdo de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, em
decorréncia da pratica das infracbes dispostas nos itens 14.1.5, 14.1.6, 14.1.7, 14.1.8 e 14.1.9, bem como pelas
infragcbes administrativas previstas nos itens 14.1.1, 14.1.2, 14.1.3 e 14.1.4 que justifiquem a imposi¢do de penalidade
mais grave que a san¢ado de impedimento de licitar e contratar, cuja duracao observara o prazo previsto no art. 156,
859, da Lei n° 14.133, de 2021.

14.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de pre¢o, ou em aceitar ou
retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracdo, descrita no item 14.1.4, caracterizara o
descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitard as penalidades e a imediata perda da garantia de proposta
em favor do 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo, nos termos do art. 45, 84° da Instru¢cdo Normativa SEGES/ME
n° 73, de 30 de setembro de 2022.

14.10. A apuracgéo de responsabilidade relacionadas as san¢des de impedimento de licitar e contratar e de declaracao
de inidoneidade para licitar ou contratar demandard a instauracdo de processo de responsabilizacdo a ser conduzido
por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e
intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacéao,
apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

14.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacdo das sancdes de adverténcia, multa e
impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimacéo, o qual sera dirigido a autoridade que tiver proferido a
decisao recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhard o recurso com sua
motivacao a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado
do recebimento dos autos.

14.12. Cabera a apresentacdo de pedido de reconsideracédo da aplicacdo da sancao de declaracdo de inidoneidade
para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimacao, e decidido no prazo maximo
de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.

14.13. O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que
sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

14.14. A aplicacdo das sancfes previstas neste edital ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigacdo de reparacao
integral dos danos causados.

14.15. Para a garantia da ampla defesa e contraditério dos licitantes, as notificacdes serdo enviadas eletronicamente
para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no Sicaf.

14.15.1. Os enderegcos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no Sicaf serdo
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das comunicacdes a
eles comprovadamente enviadas.

Procedimento de apuracao de responsabilidade e das dosimetrias da sancées

14.16. A aplicacdo e a dosimetria das san¢g8es administrativas previstas nesta se¢édo deverd ser realizada mediante
instauracao e instru¢do do Processo Administrativo de Apuracdo de Responsabilidade (PAAR), nos termos fixados no
regulamento interno deste Instituto Federal, conforme Portaria n°® 1010, de 17 de abril de 2025 (disponivel no link:
https://proad.ifes.edu.br/normativas/portarias-normativas).
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14.17. As aplicacdes das san¢bes administrativas, quando cabiveis, observardo as leis vigentes e as condi¢des
preestabelecidas nos instrumentos vinculantes, tais como editais, contratos, termos de compromisso e/ou outros
documentos de natureza semelhante, assegurado o contraditorio e a ampla defesa.

15. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

15.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicacdo da Lei n® 14.133, de
2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

15.2. A resposta a impugnacao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrénico oficial no prazo de
até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.

15.3. A impugnacdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletrénica, pelos seguintes
meios: email: clc.bsf@ifes.edu.br ou por peticdo dirigida ou protocolada no setor de protocolo do Ifes Campus Barra
de S&o Francisco no endereco: Rodovia ES 320, KM 118, Valdo Fundo/Trés Vendas, Zona Rural, CEP 29800-000,
Barra de S&o Francisco- ES.

15.4. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem o0s prazos previstos no certame.

15.5. A concessao de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e devera ser motivada pelo Pregoeiro
/Agente de Contratacdo/Comisséao, nos autos do processo de licitacéo.

15.6. Acolhida a impugnacéo, seréa definida e publicada nova data para a realizacdo do certame.

16. DAS DISPOSICOES GERAIS

16.1. Sera divulgada ata da sesséo publica no sistema eletrénico.

16.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacdo do certame na data
marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia Gtil subsequente, no mesmo horario
anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo em contrario, pelo Pregoeiro/Agente de Contratacado
/Comisséo.

16.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sesséo publica observarao o horério de Brasilia -
DF.

16.4. A homologacéo do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacéo.

16.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da disputa entre os
interessados, desde que nao comprometam o interesse da Administragcdo, o principio da isonomia, a finalidade e a
seguranga da contratacao.

16.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacao de suas propostas e a Administracdo ndo
serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da conducéo ou do resultado do processo
licitatorio.

16.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-4 o
do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracao.

16.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde que
seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

16.9. Em caso de divergéncia entre disposicOes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas que compdem o
processo, prevalecera as deste Edital.
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16.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP) e
endereco eletrénico https://sipac.ifes.edu.br/public/jsp/processos/processo_detalhado.jsf?id=177633.

16.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:
16.11.1. Anexo | - Termo de Referéncia;
16.11.1.1. Apéndice | do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar (ETP);
16.11.1.1.1. Anexo | - Laudo de Avaliacdo do Aluguel da Cantina;
16.11.1.1.2. Anexo Il - Projeto Arquitetonico do Refeitério.
16.11.1.2. Apéndice Il do Anexo | - Formulario de Pesquisa de Satisfagdo do Usuario.
16.11.2. Anexo Il — Minuta de Termo de Contrato;
16.11.3. Anexo lll — Modelo de Proposta;
16.11.4. Anexo IV — Modelo de Planilha de Custos e Formagé&o de Precos;
16.11.5. Anexo V — Modelo de Declaracao de Atestado de Vistoria;
16.11.6. Anexo VI — Modelo de Declaracdo de Renuncia de Vistoria;
16.11.7. Anexo VII — Modelo de Declaragao que nao ultrapassou limite ME/EPP;

16.11.8. Anexo VIII - Modelo de Declaragdo de Nomeacéo de Preposto.

Barra de Sao Francisco, 23 de dezembro de 2025.

Conceicao Regina Pinto de Oliveira
Diretora Geral Substituta

17. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

CONCEICAO REGINA PINTO DE OLIVEIRA

Autoridade competente
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@ Compras.govbr UASG 158886

IFES - CAMPUS BARRA DE SAO FRANCISCO

Termo de Referéncia 57/2025

Informacées Basicas

Numero do artefato UASG Editado por Atualizado em

57/2025 158886-IFES - CAMPUS BARRA DE SaO FRANCISCO EZEQUIEL ALVES DE MORAIS  22/12/2025 16:06 (v 0.13)
Status

CONCLUIDO

Outras informacdes

Categoria Numero da Contratacdo Processo Administrativo
IV - concessdo e permissdo de uso de bens ptiblicos/Concessdo de uso de bens ptiblicos 60/2025 23543.001392/2024-78

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

(Processo Administrativo n° 23543.001392/2024-78)

TERMO DE REFERENCIA

1.1. Concessao onerosa de uso de espaco fisico para instalacdo e exploracdo comercial de restaurante e cantina,
visando o fornecimento de refeicbes e lanches para a comunidade académica do IFES Campus Barra de Sé&o
Francisco, conforme condi¢cBes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

1.1.1. O objeto da proposta é a concessao de uso para fins comerciais do espaco fisico, remunerada em forma de
aluguel mensal no valor fixo de R$ 850,00 (oitocentos e cinquenta reais), conforme tabela:

ITEM VALOR MENSAL (VALOR ANUAL
CONCESSAO DO ESPAGO DA CANTINA R$ 850,00 R$ 10.200,00

1.2. Critério de Julgamento (Cesta de Itens): Considerando que o valor mensal do aluguel (item 1.1.1) é fixo, o critério
de julgamento da proposta sera pelo MAIOR DESCONTO GLOBAL DO GRUPO DE ITENS.

1.2.1. O desconto ofertado pela licitante incidird sobre os valores maximos de referéncia (precos ao consumidor) da
cesta de itens, e ndo sobre o valor da concesséao.

1.2.2. Os valores maximos de referéncia para a cesta de itens (grupo), sobre o qual incidira o desconto, consta na
tabela abaixo:

GRUPO ITEM DESCRIGCAO VALOR MAXIMO (UNITARIO)
1 Refeigcdo padréo (Tipo "Prato Feito") R$21,33
01 2 Lanche padréo (Pao com manteiga + café) R$5,33
3 Refeicdo "Self Service" (Kg) R$51,07
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VALOR MAXIMO DO LOTE R$77,73

Classificacdo do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.3. O(s) servico(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante do
Estudo Técnico Preliminar (ETP).

Classificacao do objeto quanto ao modelo de execucao

1.4. O servigo é enquadrado como continuado, tendo em vista que visa atender & necessidade permanente e continua de
alimentacé@o da comunidade académica, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa, conforme detalhado no Estudo
Técnico Preliminar (ETP).

Prazo de vigéncia

1.5. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 (doze) meses, contados da data de assinatura do contrato, podendo ser
prorrogado sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima de 10 (dez) anos, desde que haja previsdo em edital e que a
autoridade competente ateste que as condi¢cdes e 0s precos permanecem vantajosos para a Administracdo, nos termos dos
arts. 106 e 107 da Lei n°® 14.133, de 2021.

1.6. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em
relacdo a vigéncia da contratacao.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

Da necessidade da contratacao

2.1. A contratacdo justifica-se pela necessidade de oferecer um servigo continuo e especializado no preparo e distribuicdo de refeigbes
para atender a demanda da comunidade do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Espirito Santo - Campus Barra de
Sao Francisco. A instituicdo ndo dispde, em seu quadro de servidores, de profissionais qualificados para executar 0s servicos, tornando a
contratacao essencial.

2.2. Trata-se de um servico indispensavel a comunidade académica, especialmente para os alunos dos cursos integrados, que
permanecem na instituicdo em periodo integral, o que dificulta ou impossibilita o deslocamento para refei¢cdes fora do campus. A oferta de
alimentacao visa garantir condi¢des higiénico-sanitarias adequadas e nutricionalmente balanceadas, contribuindo para a saude, o bem-
estar e a permanéncia dos estudantes.

Da previsao no Plano de Contratagcées Anual (PCA)

2.3. A presente contrata¢do consta no Plano de Contratag6es Anual de 2025, sob o N° 158886/000060/2025, em conformidade com o
disposto no art. 12, VII, da Lei n® 14.133, de 2021.

Dos resultados a serem alcancados
2.4. Espera-se, com a contratagdo, alcancar os seguintes resultados:

2.4.1. Garantir o fornecimento de refeicdes a pregos acessiveis e em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas para a comunidade do
campus.

2.4.2. Contribuir para a saude e o bem-estar de alunos, servidores e visitantes.

2.4.3. Atender as necessidades basicas de alimentacdo da comunidade académica, tanto durante quanto nos intervalos das principais
refeicdes, favorecendo a permanéncia e 0 sucesso escolar dos estudantes.

Do alinhamento com o Planejamento Estratégico

2.5. A contratagdo esta alinhada ao Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) do IFES 2024-2028, especificamente ao Objetivo
Estratégico n° 11 - "Promover a qualidade de vida e a valorizagdao dos servidores e estudantes", ao proporcionar uma infraestrutura
de apoio essencial as atividades académicas.
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2.6. Do Interesse Publico e da Acessibilidade de Pre¢os: Ressalta-se que o objetivo principal desta concesséo néo € a geragdo de receita
para a Administragdo a partir do uso do espaco, mas sim atender a necessidade essencial de alimentagdo da comunidade académica,
garantindo o fornecimento de refei¢cdes e lanches a precos justos e acessiveis. Nesse sentido, a modelagem da contratacéo, incluindo a
definicéo do valor da concesséo e o critério de julgamento, foi estruturada para minimizar os custos fixos da futura contratada, de modo a
incentivar a oferta de precos finais mais baixos para os estudantes e servidores.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

3.1. A descrigcéo da solugao como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice
deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, a CONTRATADA devera atender aos
seguintes requisitos:

4.1.1. Realizar a segregacéo e a destinagdo ambientalmente adequada dos residuos sélidos gerados, em especial dos residuos
organicos e do 6leo de cozinha utilizado, em conformidade com a legislacao vigente e o Plano de Logistica Sustentavel (PLS) do IFES.

4.1.2. Adotar praticas para o uso racional de agua e energia elétrica nas dependéncias da cantina.

4.1.3. Priorizar, sempre que possivel, a aquisicdo de insumos e géneros alimenticios de produtores locais, fomentando a economia da
regido.

Indicacao de marcas ou modelos

4.2. Ndo se aplica a presente contratagdo a indicacdo de marcas ou modelos.
Da vedacéao de utilizacdo de marcal/produto na execucdo do servico

4.3. N&o se aplica a presente contratagdo a vedagao de marcas ou produtos.
Da exigéncia de carta de solidariedade

4.4. Nao se aplica a presente contratacdo a exigéncia de carta de solidariedade.
Subcontratacao

4.5. Ndo sera admitida a subcontratacao do objeto contratual.

Garantia da contratacdo

4.6. Nao havera exigéncia da garantia da contratagao dos art. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, pelas razfes constantes do
Estudo Técnico Preliminar.

Vistoria

4.7. A vistoria ao local de execucao dos servigos é facultativa, cabendo ao licitante avaliar a conveniéncia de sua realizacdo para o pleno
conhecimento das condi¢c8es e peculiaridades do objeto a ser contratado.

4.7.1. E assegurado aos interessados o direito de realizacdo de vistoria prévia, acompanhada por servidor designado para esse fim,
devendo o agendamento ser solicitado previamente por meio do e-mail: clc.bsf@ifes.edu.br.

4.7.2. A ndo realizagdo da vistoria ndo podera fundamentar posteriores alegagfes de desconhecimento das instalagfes, das dificuldades
ou das condicBes de execucgdo dos servigos, devendo a licitante, caso opte por néo vistoriar, apresentar declaragdo formal de que tem
pleno conhecimento das condig¢8es locais.
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5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicdes de execucao

5.1. A execugdo do objeto seguira a dinamica abaixo, devendo observar rigorosamente as especificagfes técnicas, rotinas e métricas de
qualidade definidas no Estudo Técnico Preliminar (ETP) e neste Termo de Referéncia:

5.1.1. Inicio da execucao do objeto: A execucgédo dos servi¢os devera ser iniciada em até 60 (sessenta) dias contados da assinatura do
contrato. A CONTRATADA devera ter instalado seus equipamentos e dispor das condi¢cdes necessarias para iniciar a prestagdo dos
servigos neste prazo.

5.1.2. Descricao detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias, procedimentos, frequéncia e periodicidade de execucao
do trabalho: A execucdo dos servigos devera observar o fluxo operacional de producgéo e distribuicdo de alimentos, pautado nas Boas
Praticas de Fabricacdo (BPF), compreendendo:

a) Planejamento e Aquisi¢do: Planejamento diario com base na demanda, priorizando fornecedores locais.

b) Recebimento e Armazenamento: Conferéncia qualitativa/quantitativa e armazenamento (PVPS/PEPS) em locais adequados.
c) Pré-preparo e Preparo: Higienizagéo e cocgdo seguindo padrées para evitar contaminacgao cruzada; uso de uniformes e EPIs.
d) Distribuigdo: Manutencao de temperatura (quentes >60°C por méax. 6h; frios <5°C). Montagem do Prato Feito sob demanda.
e) Atendimento: Cordialidade e agilidade para evitar filas.

f) Higienizagdo e Limpeza: Limpeza imediata de mesas; limpeza diaria profunda de areas de producéo; limpeza periédica de coifas e
desinsetizagéo.

g) Coleta de Amostras: Coleta diéria de todas as preparag¢des, mantidas por 72h refrigeradas.
h) Residuos: Segregagéo na fonte e destinacéo correta de 6leo e residuos.
Local e horario da prestacao dos servicos

5.3. O horério de funcionamento da cantina serd, no minimo, de segunda a sexta-feira, das 07h as 21h, para atender aos turnos matutino,
vespertino e noturno.

5.3.1. Nos sabados letivos, o funcionamento se restringira ao horario de realizacdo das aulas, conforme o calendario académico
divulgado pelo campus.

5.3.2. O horéario de funcionamento podera ser ampliado ou ajustado pela Administracdo, mediante comunicacao prévia de 48 horas, de
acordo com a necessidade dos usuarios.

5.3.3. O periodo minimo para oferta do almogo (Prato Feito e Self-Service) devera ser de 11h30min as 14h, de segunda a sexta, e aos
sébados letivos (quando houver).

5.3.4. E facultada & concessionaria ofertar almoco fora do periodo mencionado no subitem anterior.
5.3.5. E facultada a concessionaria a oferta da janta.
Rotinas a serem cumpridas

5.4. A execugdo contratual observara as rotinas de fornecimento de refei¢cdes, lanches, deveres das partes, gestdo de cardapio, controle
de precos, seguranca alimentar e cumprimento de normas sanitarias, conforme detalhado a seguir:

5.4.1. Especificagbes dos Itens e Cardapios: A CONTRATADA devera fornecer os servicos de cantina e restaurante seguindo
rigorosamente as especificagbes minimas abaixo:

a) Refeigdo padréo (Tipo "Prato Feito"): Devera seguir a composi¢do da tabela abaixo e ser acompanhada por 1 copo de suco natural de
200 ml (incluido no prego do PF).

b) Lanche padrédo: Composto por 1 pao francés com manteiga e 1 xicara de café preto ou café com leite.

c) Refeicdo "Self Service": Servida em balcdo térmico (quentes) e refrigerado (saladas), seguindo a composi¢cdo minima das tabelas
abaixo.
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a) Refeicdo padrao (Tipo "Prato Feito"): Devera seguir a composicao da tabela abaixo e ser acompanhada por 1 copo de suco natural

de 200 ml (incluido no precgo do PF).

b) Lanche padrado: Composto por 1 pdo francés com manteiga e 1 xicara de café preto ou café com leite. (Demais itens de lanche
conforme tabela 5.1.2.4).

c) Refeicao "Self Service": Servida em balcdo térmico (quentes) e refrigerado (saladas), seguindo a composicdo minima das tabelas

abaixo.

5.4.2. Composigado Minima do Almogo

REFEIGAO TIPO COMPOSIGAO PORGCAO AO USUARIO || QUANT. BASE

Arroz branco Porcionado 200 g

Acompanhamentos ||Arroz integral Porcionado 200 g

Feijdo (tradicional ou de cor) Porcionado 100 g

Prato principal Carne (bovina/suina/pescado/frango) Porcionado 130¢g

Almocgo Prato a base de proteina de soja /ovos/omelete Porcionado 100 g
Guarnicao Guarnicdo: legumes, vegetais, massas, cereais Porcionado 60 g
Saladas Saladas: 02 tipos (folhosos, legumes, gréos) Opcional 60 g
Sobremesa Sobremesa: frutas Porcionado 509

Suco In natura (Acompanha o "Prato Feito") Porcionado 200 ml

5.4.3. Detalhamento do Prato Principal (Carnes) (O per capita refere-se ao alimento cru. Nao se considera como preparagédo de carne:
empanados industrializados e hamburguer.)

TIPO

ESPECIFICACAO

PREPARACOES

PORCAO|[FREQUENCIA

Patinho, alcatra, coxao mole, tatu,

Bife, cubos, iscas, milanesa, assados, de

. 120 g |{10 vezes/més
maminha panela
BOVINA SEM OSSO||Contrafilé Grelhado, frito 120 g ||06 vezes/més
. L Com molho, legumes, alméndega, A
Carne moida de primeira 120 g |04 vezes/més
rocambole
g(;\S/IgA COM Chuleta Com molho, grelhado, acebolado 260 g |02 vezes/més
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Filé de peito de frango Grelhado, cubos, iscas, milanesa 160 g |05 vezes/més
FRANGO SEM
0SSO

Sobrecoxa desossada Milanesa, iscas, assado, empanado 160 g |02 vezes/més
ngNOGO COM Sobrecoxa Assado, frito, cozido, com molho 260 g |05 vezes/més
SUINA SEM OSSO ||Lombo Assado, com molho 120 g |02 vezes/més
SUINA COM OSSO |[Carré / Costelinha Assado, grelhado, de panela 260 g ||01 vez/més

Filé: pescada, merluza, tilapia Grelhado, assado, frito 130 g |03 vezes/més
PESCADOS

Postas de peixe Frito, ensopado 130g |01 vez/més
MISTO Linguica Toscana / comum / calabresa ||Assado 180 g |03 vezes/més

5.4.4. Composi¢do Minima do Lanche

REFEICAO TIPO COMPOSICAO PORCAO AO USUARIO || QUANT. BASE
Manteiga/margarina Porcionado 10¢g
Acompanhamentos |[|Queijo/ mortadela /apresuntado Porcionado 209
Ricota/geleia Porcionado 10¢g
Pées: francés / doce / de ervas /de forma / batata Porcionado 509
Lanche Principal
Bolos/biscoitos / roscas / bolachas / assados Porcionado 4049
Leite (Puro / com café / com sabores) Porcionado 150 mi
Bebidas
Café (In natura) Porcionado 50 ml
Suco (In natura) Porcionado 150 mi

5.4.5. Deveres do Contratante (IFES): Disponibilizar o espaco fisico (27,3 m2 de area principal + 10,34 m2 de depdsito) com os pontos de
energia elétrica e hidraulica adequados ao funcionamento da cantina; designar fiscais para o contrato; notificar a CONTRATADA sobre
irregularidades; e arcar com as despesas decorrentes do consumo de agua e energia elétrica do espacgo concedido, cujos custos ja estao
compreendidos no valor da concesséo.

5.4.6. Deveres do Contratado: Manter o ambiente limpo e realizar o descarte adequado do lixo; responsabilizar-se por todas as despesas
(pessoal, impostos, insumos); fornecer e instalar todos os equipamentos necessarios (fogdo, freezers, balcées, etc.); manter o ambiente
limpo, realizar a segregac¢do dos residuos gerados na fonte e seu descarte nos contéineres disponibilizados pelo Ifes, em conformidade
com o Plano de Logistica Sustentavel (PLS) da instituicdo; responsabilizar-se pelo consumo e instalagdo de GLP, internet e telefone;
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manter a equipe uniformizada e identificada; responsabilizar-se pelos salérios e direitos trabalhistas de seus funcionarios; cumprir as
normas sanitarias; efetuar o pagamento mensal da concesséo; reparar danos causados ao patrimonio.

5.4.7. Responsabilidade Técnica e Cardapio: A CONTRATADA devera apresentar a fiscalizacdo, com a periodicidade definida pela
gestdo do contrato, o cardapio semanal das refeicdes a serem servidas.

5.4.7.1. Responsavel Técnico: A CONTRATADA devera comprovar, no inicio da execugdo do contrato, o vinculo com profissional
Nutricionista (Responséavel Técnico), com registro ativo no Conselho Regional de Nutricdo (CRN), o qual devera assinar os cardapios e
supervisionar as boas praticas.

5.4.7.2. A fiscalizagdo podera solicitar ajustes no cardapio para garantir a variedade, o balanceamento nutricional e o cumprimento das
especificacdes deste Termo de Referéncia.

5.4.8. Do Arredondamento de Pre¢os: Com o objetivo de facilitar as operagdes de troco, os precos finais dos produtos a serem praticados
pela CONTRATADA, resultantes da aplicacéo do desconto ofertado na licitacéo, serdo arredondados.

5.4.8.1. Os pregos com fracdes de até R$ 0,05 (cinco centavos) serdo arredondados para baixo, para o decimo mais proximo. Os pregos
com fracdes a partir de R$ 0,06 (seis centavos) serdo arredondados para cima, para o décimo mais proximo. Exemplo: um item com
preco calculado de R$ 5,25 sera vendido a R$ 5,20. Um item com preco calculado de R$ 5,26 sera vendido a R$ 5,30.

5.4.8.2. A tabela de pregos final, com os valores ja arredondados, devera ser submetida a aprovacgdo da fiscalizacdo antes do inicio das
atividades e afixada em local visivel ao publico.

5.4.9. A concessionaria poder4 manter produtos extras e pertinentes a cantina (que ndo constam no cardapio minimo), sempre
observando o valor médio de mercado.

5.4.10. Da Seguranca Alimentar e Guarda de Amostras: A CONTRATADA devera seguir rigorosamente as normas de vigilancia sanitaria.
Como parte do controle de qualidade e seguranca, fica obrigada a realizar a coleta e a guarda de amostras de todos 0os componentes das
refeicdes preparadas e servidas (almogo e lanches principais), mantendo-as armazenadas por 72 (setenta e duas) horas apds o preparo,
em condi¢Ges adequadas de refrigeracdo e identificacdo, conforme a legislagdo vigente. As amostras deverdo estar disponiveis para
andlise pela fiscalizagdo do contrato ou por autoridades sanitarias, sempre que solicitado.

5.4.11. A CONTRATADA devera atender o que dispde as normas estabelecidas pela Vigilancia Sanitaria do Municipio de Barra de Sao
Francisco ou outro cddigo que venha a substitui-lo quanto aos Parametros e Critérios para o Controle Higiénico Sanitarios em
Estabelecimento de Alimentos.

5.4.12. Alvar3 e Licengas: A CONTRATADA devera providenciar, sob sua inteira responsabilidade e custo, a emissdo de Alvara Sanitario
e demais licengas necessarias ao desempenho das atividades de lanchonete/restaurante junto aos 6rgdos competentes, devendo

apresenta-los a fiscalizagdo antes do inicio efetivo das atividades ou no prazo estipulado pela Administragdo, e manté-los vigentes
durante toda a execug¢éo do contrato.

Materiais a serem disponibilizados

5.5. Para a perfeita execucéo dos servi¢os, o Contratado devera disponibilizar todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios (fogdo, frigorifico, balcdes, mesas, cadeiras, pratos, talheres e etc.), em perfeito estado de conservacao e funcionamento,
sem qualquer énus para o Ifes.

Informag¢Ges relevantes para o dimensionamento da proposta

5.6. A demanda do érgédo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.6.1. A remuneracao da CONTRATADA provira exclusivamente da venda dos produtos, ndo havendo garantia de consumo minimo.

5.6.2. Projecédo do potencial de publico do campus:

Publico 2026 2027 2028
Técnico Integrado (diurno) 315 385 420
Técnico (noturno) 35 70 70
Superior (noturno) 80 80 80
Il | Il
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Servidores e terceirizados 70 76 80

Total 500 611 650

Especificagcdo da garantia do servi¢co

5.7. O prazo de garantia contratual dos servi¢os é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do
Consumidor).

Uniformes

5.8. Os uniformes a serem fornecidos pelo Contratado a seus empregados deverdo ser padronizados e em bom estado de conservacéao,
incluindo identificagdo por meio de cracha.

Procedimentos de transicao e finalizacao do contrato

5.9. Ao término do contrato, a CONTRATADA devera remover todos os seus equipamentos e pertences do local, entregando a area nas
mesmas condi¢cdes em que a recebeu, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis.

Futuras instalacées - Refeitério e Cantina

5.10 Atualmente, o Instituto Federal do Espirito Santo Campus Barra de S&do Francisco disponibiliza uma éarea total de 37,63 m2 destinada
a operagao da cantina, composta por 14,33 m2 de area de atendimento, 12,96 m2 de area de preparo e 10.34 m2 de depdésito. Essa
estrutura atende, no momento, as condigfes minimas para o funcionamento da cantina e a prestacédo dos servicos dentro dos padrbes
exigidos pela Vigilancia Sanitéria.

5.10.1. Entretanto, 0 campus possui projeto arquiteténico aprovado para construcdo de um novo refeitério, conforme documento anexo
aos Estudos Técnicos Preliminares (Apéndice | deste Termo de Referéncia) com area total de 465,61 m?, contemplando espacos
ampliados. Apés a conclusdo das obras, a empresa vencedora do certame (concessionaria) podera, mediante termo aditivo, passar a
explorar o novo espaco fisico, respeitadas as condi¢cdes contratuais e de funcionamento definidas pela administragéo.

5.10.2. Nessa ocasido, sera elaborado novo laudo técnico de avaliagao por profissional competente, com a finalidade de atualizar o valor
do aluguel, em conformidade com as normas vigentes de avaliacdo imobilidria e os parametros de proporcionalidade de area e
infraestrutura. Tal medida assegura o equilibrio econdmico-financeiro da concesséo.

5.10.3. Destaca-se que ainda ndo ha uma data prevista para inicio e nem conclusao das obras.

5.11. Ao término do contrato, a CONTRATADA devera entregar o espaco nas mesmas condigBes em que o recebeu, desfazendo as
alterag@es, salvo se o Ifes manifestar interesse em manté-las, sem qualquer 6nus para a Administracao.

5.11.1. A instalagdo e a construcao da estrutura para armazenamento de gas (GLP), conforme exigido no item 5.1.2.6, sdo de
responsabilidade exclusiva da CONTRATADA e consideradas parte dos investimentos necessarios a operacdo, ndo se enquadrando
como benfeitoria passivel de ressarcimento ou desconto no valor da concesséo.

5.12. E vedada a realizacdo de qualquer intervencéo predial sem a prévia autorizacéo da fiscalizacdo do contrato, ndo cabendo, em
nenhuma hipotese, pedido posterior de ressarcimento ou desconto no valor da concessédo por benfeitorias realizadas por iniciativa
exclusiva da CONTRATADA.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da Lei n°® 14.133, de
2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugéo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo serd prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicag8es entre o 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade,
admitindo-se o uso de mensagem eletrdnica para esse fim.
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6.4. O 6rgédo ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Ap6s a assinatura do contrato, o 6rgdo poderd convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para
apresentacao do plano de fiscalizag&o, que contera informacdes acerca das obriga¢gfes contratuais e dos mecanismos de fiscalizagdo.

Preposto

6.6. O Contratado designara formalmente um preposto, antes do inicio da prestacdo dos servicos, que tera poderes para representa-lo
em todos os atos relacionados a execucgédo do contrato.

6.7. O Contratado devera manter o preposto no local da execug¢do do objeto durante todo o horario de funcionamento da cantina.

6.8. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutencéo do preposto da empresa, hipétese em que
o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizacao
6.9. A execucédo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos.
Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugédo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condi¢8es estabelecidas no
contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracao.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execucdo do
contrato, com a descricdo do que for necessario para a regularizagao das faltas ou dos defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagdes para a correcao da execugdo do
contrato, determinando prazo para a corre¢ao.

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagdo que demandar decisdo ou adogdo de
medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato
comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com
vistas a tempestiva renovagao ou a prorrogagdo contratual.

6.16. A fiscalizacdo da execucéo dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

6.16.1. Verificar a qualidade dos géneros alimenticios e o preparo das refei¢cdes e lanches.

6.16.2. Inspecionar as condi¢des de higiene e limpeza da cozinha, dos equipamentos, dos utensilios e da area de atendimento ao publico.
6.16.3. Aferir a compatibilidade dos pregos praticados com a tabela de pregos aprovada e afixada em local visivel.

6.16.4. Zelar pelo bom atendimento e cordialidade dos funcionérios da Contratada para com a comunidade académica.

6.17. A fiscalizacdo de que trata esta cldusula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive perante terceiros, por
qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeiges técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de
qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de
conformidade.

6.18. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugdo Normativa SEGES/MP n°
05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacdo, por forca da Instrugdo Normativa Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Fiscalizacao Administrativa

6.19. O Fiscal Administrativo sera o responsavel pela gestdo do contrato no que tange aos aspectos burocraticos e gerenciais, e devera:
a) Acompanhar o prazo de vigéncia contratual e suas prorrogacdes, observando o limite legal do Art. 110 da Lei n® 14.133/2021.

b) Verificar a manutencéo das condi¢des de habilitacdo e qualificagdo do Concessionario durante toda a execugao contratual.

¢) Gerenciar a validade, a renovacao e a eventual utilizagdo da garantia contratual.

d) Atestar e controlar o recebimento mensal da taxa de concessdo, verificando o adimplemento pontual do pagamento pelo
Concessionario (GRU ou Vale-Refeigdo, se aplicavel).
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e) Aplicar as san¢8es e multas cabiveis por descumprimento das obrigag8es contratuais, conforme Sec¢édo 8, e gerenciar seu recolhimento.

f) Analisar e processar o reajuste anual da taxa de concessdo e o reajuste dos precos maximos de venda dos produtos (Cesta de
Referéncia).

6.20. Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuard tempestivamente na solu¢éo do
problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

Gestor do Contrato
6.21. Cabe ao gestor do contrato:

6.21.1. coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os registros formais da
execucdo no historico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracGes e das
prorrogagBes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequagbes do contrato para fins de
atendimento da finalidade da administracao;

6.21.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execuc¢do do contrato e as
medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia;

6.21.3. acompanhar a manutencdo das condi¢es de habilitacdo da contratada, para fins de adimplemento da receita e manutencgéo da
garantia, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da execucéo no relatério de riscos eventuais;

6.21.4. emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de
obrigagbes assumidas pelo Contratado, com mengédo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigacgoes;

6.21.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sanc¢des, a ser
conduzido pela comissé@o de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal,
conforme o caso;

6.21.6. elaborar relatorio final com informacdes sobre a consecugdo dos objetivos que tenham justificado a contratagdo e eventuais
condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracao;

6.21.7. enviar a documentacao pertinente ao setor de contratos para a formalizagédo dos procedimentos de liquidagdo e pagamento, com
a indicacdo expressa de que o valor da Nota Fiscal emitida pela contratada confere com o valor dimensionado pela fiscalizacéo e gestéo
no recebimento definitivo do servico.

6.21.7 Receber e dar encaminhamento imediato:

6.21.7.1. as denuncias de discriminacao, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme o art. 2°, inciso I, do Decreto n.° 12.174
12024;

6.21.7.2. a notificagdo formal de que a empresa contratada esta descumprindo suas obrigac¢des trabalhistas, enviada pelo trabalhador,
sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Publico, Defensoria Publica ou por qualquer outro meio idéneo.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliagdo da execucao do objeto utilizara o Instrumento de Medicao de Resultado (IMR), conforme previsto em anexo a este Termo
de Referéncia, ou outro instrumento substituto para afericdo da qualidade da prestagdo dos servicos, devendo considerar a satisfacdo dos
usudrios, a qualidade dos alimentos e o cumprimento das normas sanitarias.

7.2. Seré indicada a aplicagdo de penalidade ou multa, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das demais sancgdes
cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.2.1. ndo produziu os resultados acordados;
7.2.2. deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.2.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucdo do servigo, ou os utilizou com qualidade ou quantidade
inferior & demandada.

7.3. A utilizacdo do IMR nédo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da prestacdo dos servicos.

Recebimento e Fiscalizagdo dos Servigos
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7.4. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 05 (cinco) dias, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante termos
detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo, com base nos relatérios de fiscalizagédo
e na avaliacdo da qualidade do servico prestado a comunidade.

7.5. O fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o
cumprimento das exigéncias de carater técnico (qualidade das refei¢bes, higiene, cumprimento do cardapio).

7.6. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o
cumprimento das exigéncias de carater administrativo (comprovacéo do pagamento do aluguel, regularidade fiscal e trabalhista).

7.7. Ao final de cada periodo mensal de apuracao:

7.7.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliagbes da execucdo do objeto e, se for o caso, a analise do
desempenho e qualidade da prestacao dos servicos realizados em consonancia com os indicadores previstos, registrando em relatério a
ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.8. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, 0 objeto em
que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execucdo ou de materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo néo
atestar a execugao dos servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias.

7.9. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagcbes constantes neste Termo de
Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

7.10. Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do recebimento provisério, por servidor ou
comissdo designada pela autoridade competente, apos a verificagdo da qualidade e quantidade do servico e consequente aceitagdo
mediante termo detalhado.

7.11. O recebimento provisoério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela segurangca do servico nem a
responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucgao do contrato.

Do Pagamento a Administracdo (Concessdo Onerosa)

7.12. O valor mensal estabelecido para a concessado do espago para a exploracdo de atividades de cantina/restaurante é de R$ 850,00
(oitocentos e cinquenta reais), compreendendo o0s custos relativos ao consumo de agua e energia elétrica.

7.13. O pagamento do valor mensal devido a Administracéo, referente a concesséo do espaco, devera ser realizado mediante a entrega
de vouchers de Vale-Refeic¢éo do tipo “Prato Feito”, os quais deverdo ser entregues a concedente no primeiro dia Util de cada més.

7.13.1. No ato da entrega dos vouchers, sera registrada a quitacao do valor mensal devido pela concessionaria.

7.13.2. A critério da Administrac&o, a qualquer momento podera ser retomado o pagamento do valor mensal em peclnia via Guia
de Recolhimento da Unido (GRU).

7.14. A concessionaria sera responsavel por elaborar a arte e imprimir os vouchers padronizados, com mecanismos que impe¢cam sua
cOpia ou falsificacéo, contendo o nome da concessionaria.

7.15. . A quantidade de vouchers a ser entregue sera definida dividindo-se o valor mensal devido pelo preco tabelado do "Prato Feito",
gue sera estabelecido ao final da licitagédo, sem prejuizo de posteriores reajustes previstos neste instrumento.

7.15.1. Caso o resultado do calculo previsto no item acima seja fracionado, ou seja, ndo resulte em um ndmero inteiro de
vouchers, fica a concessionéaria obrigada a conceder 01 (um) voucher a mais para completar a quitagdo total do pagamento
mensal.

7.16. O nimero de vouchers podera sofrer alteragées nos periodos em que houver paralisagées conforme previstos no subitem 7.20
deste tépico.

7.17. Caso o valor mensal devido pela concessiondria seja inferior a 50% do valor fixo, 0 pagamento devera ser feito via Guia de
Recolhimento da Unido (GRU) a ser emitida pela Administracdo e encaminhada a Concessiondria para quitagdo pecunidria por meio
bancario.

7.18. Para todos os casos, 0 pagamento devera ser realizado até o quinto dia util do més subsequente a prestagdo dos servigos.

7.19. O atraso no pagamento sujeitara a CONCESSIONARIA a incidéncia de multa de 2% (dois por cento) sobre o valor devido, acrescida
de juros de mora de 1% (um por cento) ao més, calculados pro rata die (proporcional aos dias de atraso), sem prejuizo das demais
sanc¢Bes administrativas previstas.
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7.20. Durante os periodos de recesso académico, férias, greves ou outras paralisagées formalmente comunicadas pela Direcdo do
Campus que resultem na interrupcdo das atividades letivas, a CONCESSIONARIA podera solicitar a reducdo do valor mensal referente a
concesséo, calculado de forma proporcional na razéo de 1/30 (um trinta avos) do valor mensal por dia de efetiva paralisagéo.

7.21. Os vouchers serdo repassados a Coordenadoria de Atendimento Multidisciplinar - CAM do Campus Barra de S&@o Francisco para
que sejam distribuidos aos alunos com maior vulnerabilidade social, através de critérios previamente estabelecidos.

7.22. A Coordenadoria de Atendimento Multidisciplinar - CAM junto as demais Coordenadorias do Ensino definirdo os critérios de selecéo
dos alunos a serem contemplados e o modo de distribui¢cdo e controle que julgarem pertinentes.

Do Reajuste (Aluguel e Precos dos Alimentos)

7.23. Os pregos inicialmente contratados (tanto o valor do aluguel quanto os pregos das refeicfes da cesta basica) sdo fixos e
irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orgamento estimado.

7.24. Ap6s o interregno de um ano, 0s precos iniciais poderdo ser reajustados mediante a aplicagdo dos seguintes indices:

a) Para o valor do Aluguel (Concess&o), a CONCEDENTE utilizara: indice Geral de Precos — Mercado (IGP-M), ou outro que venha a
substitui-lo;

b) Para os precos das Refeicbes e Lanches: indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA/IBGE), setor de alimentacéo e
bebidas ou outro que venha a substitui-lo.

7.25. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos financeiros do Gltimo
reajuste.

7.26. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice(s) de reajustamento, o Contratante aplicar4 a uUltima variacdo conhecida,
liquidando a diferenga correspondente téo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.27. Nas aferi¢des finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.28. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma ndo possa(m) mais ser
utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.

7.29. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerédo novo indice oficial, para reajustamento do preco do
valor remanescente dos custos decorrentes do mercado, por meio de termo aditivo.

7.30. O reajuste sera realizado por apostilamento.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infrag@o administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecucdo parcial do contrato;

b) der causa a inexecucéo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao funcionamento dos servigos publicos ou ao
interesse coletivo;

c) der causa a inexecucao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucédo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracdo falsa durante a execucao do contrato;

f) praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

g) comportar-se de modo inidébneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangdes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que ndo se justificar a imposicao de
penalidade mais grave;
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8.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do subitem acima, sempre que
ndo se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave;

8.2.3. Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “e”, “f", “g” e “h” do
subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiqguem a imposicéo de penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratoria, para as infragdes descritas no item “d” (atraso injustificado), de 0,5% (cinco décimos por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida (valor do aluguel ou obrigagdo em atraso), até o limite de 30 (trinta) dias.

8.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total do contrato, até o maximo de
2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacao, suplementa¢éo ou reposi¢cdo da garantia;

8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacdo, suplementacdo ou reposicdo da garantia autoriza a
Administragdo a promover a extingdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o
inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatoria, para as infragdes descritas acima alineas “e” a “h” (fraudes e atos lesivos), de 20% (vinte por cento) a 30% (trinta
por cento) do valor total da contratagéo.

8.2.4.4. Compensatéria, para a inexecucao total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 15% (quinze por cento) a 20% (vinte por
cento) do valor total da contratacéo.

8.2.4.5. Compensatdria, para a infracdo descrita acima na alinea “b” (inexecucéo com grave dano), de 10% (dez por cento) a 15% (quinze
por cento) do valor total da contratagao.

8.2.4.6. Compensat6ria, em substituicdo a multa moratéria para a infragdo descrita acima na alinea “d” (atraso que gera inexecugéo), de
10% (dez por cento) a 15% (quinze por cento) do valor total da contratacao.

8.2.4.7. Compensatéria, para a infracdo descrita acima na alinea “a” (inexecucéo parcial simples), de 5% (cinco por cento) a 10% (dez por
cento) do valor total da contratagédo.

8.3. A aplicacédo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigacdo de reparacgéo integral do
dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sang0des previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacdo da multa seré facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua
intimagao.

8.6. Se a multa aplicada e as indenizac¢des cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao
Contratado, além da perda desse valor, a diferenga sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a contar da data do recebimento da
comunicacao enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicagdo das sang0es realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa ao Contratado,
observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento
de licitar e contratar e de declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificagfes serdo enviadas eletronicamente para os enderecos de e-malil
informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecgos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serdo considerados de uso continuo da
empresa, ndo cabendo alegacéo de desconhecimento das comunicagfes a eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplica¢do das san¢des serdo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infragcdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;

8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;

8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantacéo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos 6rgédos de controle.
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8.10. Os atos previstos como infragBes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitagdes e contratos da
Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n°® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados
conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir
ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos
os efeitos das san¢Ges aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sdcios com poderes de administracéo, a
pessoa juridica sucessora ou & empresa do mesmo ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado,
observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

8.12. O Contratante deverd, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagdo da sangdo, informar e manter
atualizados os dados relativos as sancdes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Iniddneas e
Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal.

8.12.1. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar séo passiveis de reabilitagdo
na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou indenizagdes, ndo
inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste
mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado possua com o mesmo 6rgdo ora Contratante, na forma da
Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

8.15. O processo de apuragdo de responsabilidade e aplicacdo de sancdes observara, no que couber, o rito e as disposicdes
estabelecidas na Portaria n° 1.010, de 17 de abril de 2025, do Reitor do Ifes, que normatiza o Processo Administrativo de Apuragéo de
Responsabilidade (PAAR) no ambito da instituigdo.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO

Forma de selecéo e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor seréa selecionado por meio da realizacéio de procedimento de LICITAGCAO, na modalidade PREGAOQ, sob a forma
ELETRONICA, com adoc&o do critério de julgamento pelo MAIOR DESCONTO GLOBAL DO GRUPO DE ITENS.

9.1.1. O prazo de validade da proposta ndo podera ser inferior a 90 (noventa) dias, contados da data de apresentacéo no certame.
Regime de Execuc¢ao

9.2. O regime de execuc¢édo do objeto ser4 de Concessdo Onerosa de Uso de Bem Publico.

Critérios de aceitabilidade de pregos

9.3. O critério de aceitabilidade de precos sera o valor global estimado para a contratagao.

Exigéncias de habilitagcéo

9.4. Para fins de habilitacdo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:

Habilitagdo Juridica

9.5. Sociedade empreséria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: inscri¢cdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.6. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.7. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e
arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera
considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME no 77,

de 18 de marco de 2020;

9.8. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de
documento comprobatério de seus administradores;
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9.9. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da
sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas
Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz;

9.10. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as altera¢Bes ou da consolidacdo respectiva.
Habilitac&o Fiscal, Social e Trabalhista
9.11. Prova de inscri¢cdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ).

9.12. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos
tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos
da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda
Nacional.

9.13. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS).

9.14. Declaracéo de que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 anos,
salvo, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do art. 7°, XXXIll, da Constituicdo Federal.

9.15. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou
positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de
1° de maio de 1943.

9.16. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou sede do fornecedor,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.

9.17. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre.

9.18. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital relacionados ao objeto contratual,
devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

Qualificagdo Econdmico-Financeira

9.19. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado, caso se trate de pessoa fisica,
desde que admitida a sua participacéo na licitacdo/contratagcdo, ou de sociedade simples.

9.20. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor.
Qualificagdo Técnica

9.21. Declaragdo de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informagdes e das condi¢des locais para o cumprimento das
obrigacdes objeto da contratacao.

9.22. A empresa precisara demonstrar que ja executou objeto compativel com o que esta sendo licitado mediante a comprovacédo de
experiéncia minima de 1 (um) ano na execucdo de objeto semelhante ao da contratacéo, podendo ser aceito o0 somatério de atestados,
referentes a periodos sucessivos ndo continuos, ndo havendo obrigatoriedade de ser 1 (um) ano ininterrupto.

9.23. Comprovacédo de aptiddo para execugdo de servigo similar, de complexidade operacional equivalente ou superior a do objeto desta
contratagdo, ou do item pertinente, por meio da apresentacéo de certidées ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico
ou privado, ou pelo conselho profissional competente, quando for o caso, atestando que o servico foi realizado a contento.

9.23.1. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contrato(s) executado(s) com as
seguintes caracteristicas minimas: gestéo e fornecimento de servigos de alimentacéo coletiva (restaurante/lanchonete/cantina).

9.23.2. Os atestados de capacidade técnica poderéo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

9.23.3. O fornecedor disponibilizard todas as informac¢des necessérias a comprovagdo da legitimidade dos atestados, apresentando,
quando solicitado pela Administragdo, cépia do contrato que deu suporte a contratagcdo, endereco atual do Contratante e local em que
foram prestados os servicos, entre outros documentos.

9.23.4. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econdmica principal ou secundaria especificadas
no contrato social vigente.
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9.23.5. Serédo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras quando acompanhados de tradugdo
para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.

9.23.6. A apresentacdo, pelo fornecedor, de certiddes ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de consorcio do qual tenha
feito parte sera admitida, desde que atendidos os requisitos do art. 67, 88 10 e 11, da Lei n® 14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

9.23.7. Somente serdo aceitos atestados expedidos apés a conclusédo do contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua
execucdo, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8 da IN SEGES/MPDG n. 5, de 2017,

9.23.8. Podera ser admitida, para fins de comprovacgdo de quantitativo minimo do servi¢co, a apresentacao de diferentes atestados de
servicos executados de forma concomitante, pois essa situacdo se equivale, para fins de comprovacdo de capacidade técnico-
operacional, a uma Unica contratacao, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

Disposi¢cfes Gerais sobre Habilitagao

9.24. Quando permitida a participagdo na licitagdo/contratacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias de
habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em traducao livre.

9.25. Na hipotese de o fornecedor ser empresa estrangeira que nado funcione no Pais, para assinatura do contrato ou da ata de registro
de precgos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitagcdo ser&o traduzidos por tradutor juramentado
no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou
consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

9.26. Nao serédo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos.

9.27. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a filial, todos os
documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela
prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.27. Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferengcas de niumeros de documentos pertinentes ao CND e ao
CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do recolhimento dessas contribuigdes.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O valor mensal da concessao é de R$ 850,00 (oitocentos e cinquenta reais), perfazendo um total anual de R$ 10.200,00 (dez mil e
duzentos reais) de receita referente ao aluguel do espaco fisico da cantina.

10.2. O valor foi estipulado por meio de laudo técnico, anexo aos Estudos Técnicos Preliminares (Apéndice | deste Termo de Referéncia),
emitido por profissional devidamente registrado no Conselho Regional de Engenharia e Agronomia do Espirito Santo (CREA-ES).

10.3. Em relagéo a cesta de produtos de referéncia (refeicdo padrdo, lanche padréo e o kg de refeicéo self-service) que servira de base
para a disputa, cujo critério de julgamento serd o de Maior Desconto, é de R$ 77,73 (setenta e sete reais e setenta e trés centavos).

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. Por se tratar de Concessdo Onerosa de Uso de Espaco Publico, a presente contratacdo ndo gera despesas orgamentarias para a
Administragcdo, mas sim previsdo de receita, conforme detalhado no Estudo Técnico Preliminar e na Estimativa de Custo (Capitulo 10).

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informagdes contidas neste Termo de Referéncia ndo séo classificadas como sigilosas.
12.2. Integram este Termo de Referéncia os seguintes documentos
12.2.1. Apéndice | - Estudo Técnico Preliminar (ETP);

12.2.2. Apéndice Il - Formulario de Pesquisa de Satisfacdo do Usuario.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 16de 17
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: SET/2025



Barra de Sao Francisco - ES, 09 de dezembro de 2025.

13. ANEXO 1

13.1. Ndo se aplica

14. ANEXO 11

14.1. Nao se aplica

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de

2020.

ANDRE ARAUJO MARTINI

Equipe de Planejamento

HILDO ANSELMO GALTER DALMONECH

Equipe de Planejamento

HIATA ANDERSON SILVA DO NASCIMENTO

Equipe de Planejamento
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@ Compras.govbr UASG 158886

IFES - CAMPUS BARRA DE SAO FRANCISCO

Estudo Técnico Preliminar 23/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23543.001392/2024-78

2. Descricao da necessidade

2.1. O Instituto Federal do Espirito Santo — Campus Barra de Sdo Francisco busca realizar a concessdo onerosa de uso de espaco publico destinado a
instalacdo e funcionamento de empresa especializada em manipulagdo de alimentos, fornecimento de refei¢des, lanches e servigos correlatos de cantina
escolar.

2.2. O campus possui movimentacdo diaria estimada de 600 pessoas, entre alunos, servidores, trabalhadores terceirizados e visitantes, funcionando em
trés turnos, das 7h20 as 22h, com cursos técnicos integrados, subsequentes e superiores. Localizado em zona rural, a cerca de 7 km do centro urbano de
Barra de Sao Francisco, o campus ndo conta com estabelecimentos comerciais em seu entorno, o que dificulta o acesso da comunidade académica a
opcoes de alimentacdo durante o expediente.

2.3. Atualmente, ndo ha servigo ativo de cantina ou restaurante nas dependéncias do campus, o que tem causado impacto direto no bem-estar, conforto e
rendimento dos alunos e servidores. Muitos estudantes permanecem em periodo integral e ndo possuem alternativa de alimentagdo adequada, sendo
frequente o consumo de lanches trazidos de casa, nem sempre em condigdes ideais de conservagdo e seguranca alimentar.

2.4. A estrutura disponivel contempla 27,30 m?2 de area destinada a fabricagdo e comercializagdo de alimentos, conforme Laudo de Avaliacdo anexado ao
processo , além de um espaco de 10,34 m? em prédio separado (Bloco 2) destinado a depésito, possibilitando a operacdo adequada de uma cantina que
atenda aos requisitos de higiene, qualidade e conforto exigidos pela legislacdo sanitaria vigente.

2.5. A previsdo de aumento do nimero de alunos — 430 em 2026, 535 em 2027 e 570 em 2028 — reforca a urgéncia da concessdo, de forma a garantir
alimentagdo acessivel e balanceada a toda a comunidade escolar.

2.6. Importante registrar que o objetivo principal desta concessdo tem como fundamento atender a demanda por servicos de fornecimento de géneros
alimenticios nas dependéncias do Ifes — Campus Barra de Sdo Francisco, e ndo a geragdo de renda a partir da concessdo onerosa do espaco a ser cedido
para esta finalidade. Isso significa que a Administracdo tem privilegiado, na conducéo deste processo, sempre que possivel, as varidveis e determinantes
que implicam redugdo dos custos de prestacdo destes servicos por parte da concessionaria, optando, por exemplo, por metodologias que menos onerem a
contratada, tais como o estabelecimento do valor de aluguel ao menor custo legal possivel, como forma de ndo pressionar para cima os pregos das
refei¢des principais a serem disponibilizadas pela futura permissiondria.

2.7. A execucdo do empreendimento ocorrerd de forma INDIRETA, sob o regime de CONCESSAO ONEROSA DE USO DE BEM PUBLICO
(ESPACO FISICO), enquanto o critério de julgamento das propostas para fins de adjudicacéo e homologacio serad o de MAIOR DESCONTO sobre o
grupo de itens, conforme tabela abaixo:

Grupo | Iltem Descricao/ Unidade | Quantidade Valor Desconto | Valor c/

. Estimado Desconto
especificagdo %

Refei¢édo padréo

Especificagao:
Prato Feito,

. Un 1 R$ 21,33
acrescido

de um copo de
suco natural
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Lanche padréo

Especificacao:
2 |Pao francés com Kit 1 R$ 5,33

manteiga e café
preto

Refeicdo “Self
Service”

Especificacao:
3 |Alimentacéo Kg 1 R$ 51,07
servida em

balcéo térmico
guente e frio

TOTAL (por extenso):

2.8. Dessa forma, a concessdo de uso do espaco para funcionamento da cantina tem como finalidade garantir o fornecimento continuo de lanches e
refeicdes de qualidade, com precos acessiveis, em conformidade com as normas sanitarias, nutricionais e ambientais vigentes. Busca-se, ainda, promover
hébitos alimentares saudaveis, contribuir para a permanéncia e éxito dos estudantes, assegurar melhores condi¢Ges de trabalho aos servidores e fortalecer
as acgoes institucionais voltadas ao ensino, a pesquisa, a extensdo e a inovagdo no campus.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Diretoria de ensino HIATA ANDERSON SILVA DO NASCIMENTO

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

4.1. A presente contratagdo tem por objeto a concessdo onerosa de uso de espaco publico para a instalacdo e funcionamento de empresa especializada em
manipulagdo e comercializacdo de alimentos, visando atender a comunidade académica do Instituto Federal do Espirito Santo — Campus Barra de Sdo
Francisco.

4.2. O espago fisico destinado a cantina é composto por 27,30 m? de 4rea ttil, destinados a fabricagdo e comercializacdo de alimentos, e 10,34 m? de area
de depésito (localizada em prédio separado), devendo ser devidamente estruturado pela concessionaria para garantir condi¢des adequadas de higiene,
seguranca, conforto e acessibilidade.

4.3. Requisito de Validade da Proposta: As propostas comerciais apresentadas no certame deverdo ter prazo de validade de, no minimo, 90 (noventa)
dias, contados a partir de sua apresenta¢ao na sessdo publica de licitacao.

4.4. Os requisitos minimos para a execugdo dos servigos compreendem:
4.4.1. Estrutura fisica e operacional:
® Instalacdo e operacdo da cantina em local previamente definido pela Dire¢do-Geral do campus;

® Utilizacdo de equipamentos em bom estado de conservagdo e funcionamento, compativeis com as atividades de preparo, conservacao e venda de
alimentos;

® Cumprimento das normas sanitérias e de seguranca alimentar vigentes (RDC n° 216/2004 e RDC n° 275/2002 da ANVISA);

® Manutencdo da limpeza e organizagdo do ambiente interno e externo a cantina;
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® Atendimento a todos os ptiblicos do campus, incluindo alunos, servidores, terceirizados e visitantes, nos turnos diurno e noturno, considerando o
funcionamento do campus das 7h20 as 22h;
® Pratica de precos acessiveis, compativeis com o perfil socioeconomico dos estudantes e servidores;

® Apresentacao periddica de cardapio variado e balanceado, contemplando opgdes saudaveis, sem ultraprocessados e com possibilidade de
refeicdes completas;

® Garantia de condigtes de trabalho seguras e respeito as normas trabalhistas e de seguranca do trabalho.
4.4.2. Qualidade e seguranca alimentar:
® Oferta de alimentos preparados com ingredientes de qualidade e procedéncia comprovada;
® Armazenamento adequado, respeitando temperatura e prazos de validade;
® Higienizacdo rigorosa de utensilios e equipamentos utilizados;
® Vedagdo a comercializacdo de produtos com alcool, cigarros ou qualquer item incompativel com o ambiente escolar;
® Manutencdo de boas praticas de fabricacdo, conforme Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padrdo (POP).
4.4.3. Sustentabilidade e responsabilidade ambiental:
® Utilizacdo preferencial de embalagens biodegradaveis, reciclaveis ou reutilizaveis;
® Destinagdo adequada dos residuos sélidos gerados, com adocdo de coleta seletiva e separacdo de reciclaveis;
® Incentivo a reducdo do uso de plasticos descartaveis, com alternativas como copos reutilizaveis ou de papel;
® Racionalizacdo no consumo de dgua e energia elétrica;
® Parcerias com produtores locais, quando possivel, priorizando a economia regional e alimentos frescos.
4.4.4. Gestao e relacionamento com a comunidade académica:

® Participagdo da concessiondria em reunides ou avaliagcGes periddicas sobre o servico, quando convocada pela Dire¢do-Geral ou pela Comissédo
de Acompanhamento;

® Atendimento cortés e respeitoso, com equipe devidamente uniformizada e identificada;
® Disponibilidade para receber sugestdes, reclamagdes e observacoes de melhoria via ouvidoria ou setor responsavel;
® Cumprimento rigoroso dos horéarios estabelecidos para funcionamento.

4.5. A concessiondria sera responsavel integralmente pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais decorrentes de sua operagdo, nao
cabendo ao Instituto qualquer vinculo empregaticio com seus funcionarios.

4.6. A Administracdo do Ifes — Campus Barra de Sdo Francisco acompanhara o desempenho da concessionaria por meio de relatérios e vistorias
periddicas, assegurando o cumprimento dos padrdes de qualidade e sustentabilidade definidos neste documento.

4.7. Para a habilitacdo da empresa no procedimento licitatério, serd exigido os documentos de Habilitacdo Juridica, Fiscal/Social/Trabalhista, Econdmica-
Financeira e Qualificagdo Técnica. Serd imprescindivel a manutencéo das regularidades da concessiondria durante a execucdo do contrato.

5. Levantamento de Mercado

Para o levantamento de mercado referente a concessao onerosa de uso de espaco publico para instalacdo e funcionamento de cantina no Instituto Federal
do Espirito Santo Campus Barra de Sdo Francisco, foi realizada anélise comparativa de contratacoes similares efetuadas em outros campi do Ifes,
especialmente nos Campi Nova Venécia (Processo n° 23159.001950/2021-09), Ibatiba (Processo n° 23184.000542/2023-71), Montanha (Processo n°
23545.001535/2021-62), Santa Teresa (Processo n° 23156.000768/2024-91) e Colatina (Processo n° 23153.000289/2025-85), cujos Estudos Técnicos
Preliminares e Termos de Referéncia serviram de base para esta avaliacdo.

Ressalta-se que, anteriormente, o Campus Barra de Sdo Francisco realizou o Pregdo Eletronico n° 01/2022 (Processo Administrativo n® 23543.000913

/2020-81), que visava a concessdo de espaco para a venda de lanches e refeicdes. O modelo proposto naquela ocasido era distinto, prevendo que a
empresa preparasse os alimentos externamente e apenas os entregasse no campus. Contudo, o certame ndo obteve éxito devido a auséncia de empresas
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interessadas, justificada pela falta de estrutura fisica adequada para a operagdo logistica a época. Atualmente, o campus dispde de espago préprio e
devidamente estruturado para o funcionamento da cantina, o que torna a nova contratagdo, com producdo local, plenamente viavel e mais atrativa para o
mercado.

O levantamento demonstra a viabilidade técnica e econdmica da concessdo, assegurando o equilibrio entre qualidade dos servicos, sustentabilidade
operacional e precgos acessiveis, em consonancia com os principios da economicidade, eficiéncia e transparéncia que norteiam as contratagdes publicas.

Com base nas andlises realizadas, concluiu-se que o modelo adotado pelos Campi Nova Venécia e Montanha, ambos com porte e dindmica similares ao
de Barra de Séo Francisco, é o mais adequado a realidade local. O referido modelo se destaca pela estrutura administrativa eficiente. Em contrapartida,
utilizamos a metodologia de selecdo do Campus Colatina que tem como base para definicdo da proposta mais vantajosa o critério de julgamento do
Maior Desconto sobre a cesta de alimentos, assegurando equilibrio entre qualidade, preco e viabilidade operacional.

Além da andlise documental, foi realizada pesquisa de precos junto a fornecedores locais, bem como consulta a cantinas em funcionamento nos Campi
Montanha e Nova Venécia, além de levantamento de valores em bancos de precos publicos. Os resultados dessa pesquisa e os calculos detalhados de
composicao dos pregos serdo apresentados em topico especifico deste Estudo Técnico Preliminar.

Dessa forma, considerando o levantamento de dados realizados, as boas praticas observadas em Nova Venécia, Ibatiba e Montanha, e as contribui¢es do
mercado local, o Campus Barra de Sdo Francisco optara por seguir o modelo de contratacdo similar ao de Nova Venécia, com adequacdes especificas a
sua realidade fisica e administrativa.

O levantamento demonstra a viabilidade técnica e econdmica da concessdo, assegurando o equilibrio entre qualidade dos servicos, sustentabilidade
operacional e pregos acessiveis, em consonancia com os principios da economicidade, eficiéncia e transparéncia que norteiam as contratagdes publicas.

6. Descricao da solucdao como um todo
6.1 A execucdo do objeto seguira as seguintes condi¢des de prestacdo do servigo:

6.1.1 A prestacdo dos servicos sera realizada mediante o fornecimento de lanches e refei¢Ges, observando as normas vigentes de vigilancia sanitéria e
demais preceitos legais quanto a produgdo, armazenamento e transporte de alimentos.

6.1.2 A execucdo do servico serd de responsabilidade integral da concessiondria, incluindo custos com pessoal, transporte, insumos, equipamentos e
demais despesas operacionais necessdrias ao cumprimento do contrato.

6.1.3 A concessiondria devera manter, na area destinada a cantina do Ifes — Campus Barra de Sdo Francisco, equipe suficiente para as atividades de
producdo, recebimento, distribui¢do de alimentos e higienizacdo de equipamentos, utensilios e dependéncias.

6.1.4 A prestagdo de servigos devera contemplar:

a) Armazenamento e conservacdo adequados dos géneros alimenticios e materiais de consumo;

b) Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios recebidos;

c) Transporte da alimentacdo em recipientes térmicos hermeticamente fechados, conforme as exigéncias da vigilancia sanitaria;

d) Registro diario das temperaturas dos alimentos e equipamentos de refrigeracao;

e) Guarda de amostras de cada preparacdo por 72 horas apés o preparo, conforme legislacdo vigente;

f) Padronizacdo das porgdes alimentares e manutencdo da apresentagdo adequada das refeigdes;

g) Higienizagdo e limpeza completa das dependéncias, equipamentos e utensilios, utilizando produtos de qualidade e devidamente registrados nos 6rgaos
competentes;

h) Disponibilizacdo de utensilios de qualidade (lougas, talheres em inox e recipientes adequados), com reposicdo imediata quando necessério;
i) Utilizacédo de utensilios descartaveis apenas em carater excepcional, mediante autorizacdo da concedente.

6.1.5 Todo o preparo, pré-preparo e distribuicdo das refeicdes deverao ser realizados nas dependéncias da cantina do campus, salvo exce¢Ges autorizadas
formalmente pela Administragdo.

6.1.6 O cardapio semanal ou mensal devera ser elaborado e acompanhado por profissional habilitado em nutricdo, devidamente registrado no Conselho
Regional de Nutricionistas (CRN), e submetido a aprovacao do fiscal do contrato.

6.1.7 A concessionaria devera instalar e manter, as suas expensas, 0S equipamentos necessirios ao funcionamento da cantina/lanchonete,
responsabilizando-se pela manutencdo e conservagdo durante toda a vigéncia do contrato.

6.1.8 A Administragdo do Campus podera, a qualquer momento, propor ajustes e melhorias no funcionamento da cantina, com vistas ao aperfeicoamento
dos servicos e a melhor adequacdo as necessidades da comunidade académica, incluindo a sugestdo de alternativas para otimizar o atendimento e reduzir
filas, como a implementacdo de sistemas de pagamento antecipado.

6.1.9 O Ifes — Campus Barra de Sdo Francisco disponibilizard mesas e cadeiras no refeitério, ficando sob a responsabilidade da concessiondria a limpeza,
conservacdo e organizacdo do espaco.

6.1.10 Todos os uniformes e Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) utilizados pela equipe da concessionaria serdo de sua responsabilidade,
incluindo fornecimento, higienizacao e reposicao.
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6.2 Condicoes de Producao e Higienizacao

6.2.1 O fornecimento de alimentos devera atender integralmente as normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), garantindo
condicdes higiénico-sanitarias adequadas durante todas as etapas de produgdo e distribuicdo.

6.2.2 O Ifes — Campus Barra de Sdo Francisco ndo dispde de estrutura, equipamentos ou utensilios para confeccdo e distribui¢do dos alimentos. Assim,
caberda a concessionaria disponibilizar todos os recursos necessarios a execugdo do contrato.

6.2.3 A concessiondria devera providenciar, sob sua responsabilidade, a instalagdo e o armazenamento de gas conforme as normas legais de seguranca.

6.2.4 A higiene pessoal dos empregados e a limpeza dos uniformes deverdo ser supervisionadas diariamente pela concessiondria, bem como a
manutengdo dos controles de qualidade de produtos e insumos utilizados.

6.2.5 O controle de pragas e o descarte de residuos deverdo seguir as diretrizes da Politica Nacional de Residuos Sélidos (Lei n° 12.305/2010) e demais
legislagdes correlatas. A concessiondria serd responsavel pela separacao dos residuos (organicos e reciclaveis) e, embora deva providenciar a destinagdo
adequada, podera utilizar os contéineres de coleta seletiva disponibilizados pelo campus.

6.3 Condicoes de Transporte

6.3.1 O transporte dos alimentos, quando necessario, devera ocorrer em condi¢des adequadas de higiene, conservagdo e temperatura, mediante o uso de
veiculos apropriados e devidamente higienizados.

6.3.2 A concessionaria devera manter niimero suficiente de veiculos, em perfeitas condi¢des mecanicas e sanitarias, respeitando os limites de emissdo de
gases e ruidos conforme a legislacdo ambiental vigente.

6.3.3 O transporte devera cumprir rigorosamente os horarios definidos pela Administragdo, sob pena de penalidades contratuais.
6.4 Seguranca, Saiide e Meio Ambiente do Trabalho

6.4.1 A concessiondria devera observar todas as normas de seguranca do trabalho e de prevencdo de acidentes, conforme Portaria n® 3.214/1978 do
Ministério do Trabalho.

6.4.2 O cumprimento das exigéncias legais relativas a medicina ocupacional, controle de riscos e seguranga alimentar serd de inteira responsabilidade da
concessionaria.

6.4.3 A concessiondria devera manter politica de boas praticas ambientais, priorizando o uso de materiais reciclaveis, o descarte correto de residuos e a
reducdo do consumo de plasticos descartaveis.

6.5 Condicoes de Funcionamento

6.5.1 O funcionamento da cantina devera ocorrer de segunda a sexta-feira, no horario de 7h as 21h, acompanhando a rotina académica do campus.
Nos sabados letives, o funcionamento ocorrerd em horario compativel com o das aulas, conforme o calendério institucional.

6.5.2 O horério de funcionamento podera ser ampliado ou ajustado pela Administragdo, mediante comunica¢do prévia de 48 horas, de acordo com a
necessidade dos usudrios.

6.5.2.1 O periodo minimo para oferta do almogo (prato feito e self-service) devera ser das 11h30min as 14h, de segunda a sexta-feira. Quando
houver sabado letivo, esse periodo minimo devera ser mantido.

6.5.2.2 E facultado a concessionaria ofertar almoco fora do periodo mencionado no subitem anterior.
6.5.2.3 E facultado a concessiondria a oferta da janta.

6.5.3 O espaco de cantina, com 27,30 m? , serd destinado a fabricagdo e comercializacdo dos alimentos, enquanto um depésito separado (no Bloco 2),
com 10,34 m?, servira para armazenamento de insumos.

6.5.4 O servico atenderd um ptiblico estimado em aproximadamente 500 alunos, 60 servidores, além de visitantes e trabalhadores terceirizados,
garantindo alimentagdo acessivel e de qualidade durante todo o funcionamento do campus.

6.6 Cardapio Basico e Critérios de Qualidade

6.6.1 A concessiondria devera oferecer diariamente, no minimo:
® Almoco tipo Prato Feito (PF);
® TLanche padrao;

® Refeicdo self-service por quilo.
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6.6.2 Os valores das refei¢des deverdo ser compativeis com o mercado local, mantendo equilibrio entre qualidade e acessibilidade.

6.6.3 O cardapio devera ser elaborado considerando habitos alimentares regionais, diversidade nutricional e opgOes que atendam a restri¢des alimentares
(religiosas, éticas ou de saude).

6.6.4 O controle de qualidade das refeicdes sera supervisionado pela fiscalizacdo do contrato, podendo incluir degustacdo, verificacdo de temperatura e

analise visual e sensorial.

6.6.5 O cardapio bésico de referéncia encontra-se apresentado na tabela a seguir.

REFEICAO TIPO COMPOSICAO PORCAO AO USUARIO QUANT. BASE
Arroz branco Porcionado 200 g
Arroz integral Porcionado 200 g
Acompanhamentos
Feijdo (tradicional ou de
Porcionado 100 g
cor)
Carne (bovina ou suina Porcionado 130 g
ou pescado ou frango)
Prato principal
Prato a_base de proteina Porcionado 100 g
de soja/ovos/omelete
Guarnicao: prato a base
Guarnicao de legumes ou vegetais Porcionado 60g
folhosos. massas, Cereais
Saladas: 02 tipos —
Al Saladas folhosos, legumes, graos Opcional 60g
moco /leguminosas
Sobremesa Sobremesa: frutas Porcionado 509
Suco In natura Porcionado 200ml

6.6.6 Serdo observadas as seguintes especificagdes para acompanhamentos:

6.6.7 Arroz branco: tipo 1 (um). Intercalar o preparo entre arroz polido e integral. Frequentemente, a preparagdo de arroz branco poderd ser adicionada
de ervilhas, brocolis, cenoura, couve ou passas, conforme a aceitacdo dos clientes.

6.6.8 Feijdo tradicional ou de cor: tipo 1 (um), oferecido 5 (cinco) vezes na semana.

6.6.9 As variacoes devem ser aplicadas nas refei¢des de almoco e jantar (opcional), respectivamente.

6.6.10 O prato principal sera constituido por alimento a base de proteina, conforme a tabela abaixo:

TIPO

ESPECIFICACAO

PREPARACOES

PORCAO BASE

FREQUENCIA
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Patinho, alcatra ou
coxdao mole, tatu,

Bife, cubos, iscas,

maminha ou melhor milanesa, assados, de 120 g 10 vezes/més
panela.
qualidade
Contrafilé Grelhado, frito. 1209 06 vezes/més
BOVINA SEM OSSO
Com molho, legumes,
Carne moida almdndega, rocambole, A
. bolo de 120 g 04 vezes/més
de primeira
carne
BOVINA COM Com molho, grelhado,
Chuleta 260 g 02 vezes/més
OSSO acebolado.
Filé de peito de Grelhado, cubos, iscas,
160 g 05 vezes/més
FRANGO SEM frango milanesa
0SSO
Milanesa, iscas,
Sobrecoxa desossada 160 g 02 vezes/més
assado, empanado.
FRANGO COM Assado, frito, cozido,
Sobrecoxa 260 g 05 vezes/més
0SSO com molho
SUINA SEM
Lombo Assado, com molho 1209 02 vezes/més
0SSO
SUINA COM Assado, grelhado, de
Carré / Costelinha 260 g 01 vez/més
0SSO panela.
Filé: pescada,
Grelhado, assado, frito 130¢g 03 vezes/més
PESCADOS merluza, tilapia.
Postas de peixe Frito, ensopado 130¢g 01 vez/més
Linguica Toscana |/
linguica comum / Assado 180¢g 03 vezes/més
MISTO

calabresa
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Observacoes:

I. O per capita de carne se refere ao alimento cru.

II. Ndo se considera como preparacédo de carne: empanados industrializados e hamburguer.

III. A frequéncia considerada de carnes se aplica aos cardapios elaborados para o almogo.

IV. Preferencialmente, deverdo ser utilizados cortes de carnes magras, limpas, sem excesso de gorduras, nervuras e aparas de qualquer espécie.
V. Todas as carnes deverdo possuir registro de procedéncia que atenda as exigéncias minimas da Vigilancia Sanitaria.

6.6.11 Serdo observadas as seguintes especificaces para guarnigdo:

6.6.12 A guarnicdo devera ser preparada prioritariamente com hortaligas cozidas em pedagos ou sob a forma de purés, suflés, acompanhadas de molhos
ou a milanesa. Também podem ser oferecidas como guarni¢ao preparacdes a base de farinhas ou massas, desde que orientadas pelo responsavel técnico
da CONCEDENTE.

6.6.13 As preparagdes a base de massas e farinhas nao poderdo exceder a frequéncia de 3 (trés) vezes na semana, na mesma refeigdo.

6.6.14 As preparagdes que compdem a guarni¢do poderdo ser elaboradas, desde que autorizadas pela fiscalizagdo, como por exemplo: lasanhas, pastéis,
panquecas e bolinhos.

6.6.15 Nos meses de junho, julho e agosto, a guarnicao podera ser substituida por sopa de legumes, desde que autorizada pela CONCEDENTE, em até 2
(duas) vezes na semana.

6.6.16 Nos meses de junho e julho, a guarnicao podera ser substituida por comidas tipicas de festas caipiras (tipicas da regido).

6.6.17 Serdo observadas as seguintes especificacdes para saladas:

6.6.18 Fornecer diariamente 2 (dois) tipos de saladas, sendo:

Salada folhosa: acelga, alface, agrido, chicéria, couve, repolho, mostarda, ricula.

Salada cozida/crua/conserva: abobrinha, beterraba, cenoura, chuchu, brécolis, couve-flor, pepino salada, pepino conserva, cebola, tomate, pimentao,
repolho, repolho roxo, vagem.

6.6.19 As saladas devem ser servidas obedecendo a uma combinacdo de cores e texturas.

6.6.20 Poderio ser servidas saladas compostas (com dois ou mais ingredientes), a critério da CONCESSIONARIA.

6.6.21 As saladas do tipo folhosa poderdo ser repetidas na mesma semana, se necessario, mediante aviso prévio a CONCEDENTE, considerando-se a
sazonalidade dos géneros.

6.6.22 As demais saladas ndo poderdo ser repetidas na mesma semana, na mesma refeicdo.

6.6.23 Serdo observadas as seguintes especificagdes para sobremesas e sucos:

6.6.24 Consideram-se, para fins de sobremesa elaborada, as seguintes preparagdes:

6.6.25 Frutas que podem ser servidas descascadas e porcionadas pela concessiondria: kiwi, mamdo, manga, meldo, melancia, abacaxi, laranja, entre
outras.

6.6.26 Os sucos poderdo ser porcionados pelos funcionarios da CONCESSIONARIA e serdo vendidos separadamente da refeicdo principal do tipo self-
service, enquanto serdo integrados ao conjunto da refeicdo principal do tipo “PF”, sem cobranca adicional neste caso.

6.6.27 A CONCESSIONARIA observara, durante todo o contrato, as condi¢ées seguintes de fornecimento do lanche:

6.6.28 O cardépio bésico diario do lanche poderd ser composto por:

) ) PORCAO AO
REFEICAO TIPO COMPOSICAO ) QUANT. BASE
USUARIO
Manteiga / margarina | Porcionado 10g
Acompanhamentos Queijo/ mortadela Porcionado 2049
/apresuntado
Ricota/geleia Porcionado 10g
Péaes: francés / doce /
de ervas /de forma /
batata Porcionado 50¢
Lanche Principal
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Bolos / biscoitos /
roscas / bolachas /
assados

Porcionado 40 g

Leite Puro / com café Porcionado 150 ml
/ com sabores

Café In natura Porcionado 50 ml

Suco In natura Porcionado 150 ml

6.6.29 O valor caldrico das refeicdes tera como referéncia o preconizado na Resolucdo FNDE n° 26, de 17 de junho de 2013.
6.6.30 A execucdo dos servicos deverd ser iniciada em até 60 dias corridos apos a assinatura do contrato.
6.6.31 A CONCESSIONARIA observard, durante todo o contrato, dentre as demais, as seguintes condi¢es gerais:

6.6.31.1 Programar as atividades de nutrigdo e alimentacdo.

6.6.31.2 Elaborar cardépio diario completo — semanal, quinzenal ou mensal.

6.6.31.3 Adquirir géneros alimenticios e materiais de consumo em geral.

6.6.31.4 Controlar quantitativa e qualitativamente os géneros alimenticios e materiais de consumo.

6.6.31.5 Armazenar, de maneira adequada, os géneros alimenticios e materiais de consumo.

6.6.31.6 Pré-preparar e cozer os alimentos.

6.6.31.7 Coletar diariamente, nas dependéncias da CONCESSIONARIA, amostras da alimentagéo preparada.

6.6.31.8 Recolher o lixo organico e inorganico quantas vezes se fizerem necessarias, acondicionando-o em sacos plasticos adequados e em recipientes
que devem ser mantidos fechados e devidamente higienizados, encaminhando-o diariamente ao local de coleta, devendo fazer uso da coleta seletiva de
lixo.

6.6.31.9 Proceder a limpeza e manutengao do reservatério de gordura.

6.6.31.10 Providenciar a emissdo do alvara sanitario e demais licencas necessarias ao desempenho das atividades de lanchonete/restaurante.

6.6.31.11 Prestar servicos dentro dos padrdes técnicos recomendados e contar com quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e
em numero suficiente, de modo a ndo gerar tempo de espera superior a 5 (cinco) minutos.

6.6.32 A alimentacdo fornecida devera ser equilibrada e racional, estando em condicoes higiénico-sanitarias adequadas.

6.6.33 E terminantemente proibida a comercializacéo de cigarros, bebidas alcodlicas, quaisquer outros produtos téxicos e aqueles relacionados a jogos de
azar.

6.7 Materiais a serem disponibilizados
6.7.1 Para a perfeita execugio dos servicos, a CONCESSIONARIA devera disponibilizar todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, em quantidades adequadas e suficientes para atender ao ptiblico demandante dos servicos de lanchonete/restaurante, nas condi¢des

estabelecidas neste instrumento.

6.7.2 Todos os materiais e equipamentos deverdo estar em perfeito estado de conservagdo, funcionamento e higiene, atendendo as normas da Vigilancia
Sanitaria e as demais legislacOes pertinentes.

6.7.3 E de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA a manutencio, substituigio e reposicio dos materiais, equipamentos e utensilios utilizados
na execugao dos servicos, devendo garantir que ndo haja interrupgdo do atendimento por falhas em seus instrumentos de trabalho.

6.7.4 A CONCESSIONARIA deverd manter estoque minimo de insumos e utensilios necessarios ao preparo e a comercializacio dos alimentos,
garantindo o abastecimento continuo e a adequada prestacdo do servico.

6.8 Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta

6.8.1 Para fins de planejamento e programagdo, podem ser considerados os seguintes niimeros de servidores, terceirizados e alunos que frequentam
diariamente o Ifes — Campus Barra de S&o Francisco, em projecdo para os proximos 03 (trés) anos, com potencial de publico a ser atendido:

Publico 2026 2027 2028
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Técnico Integrado (diurno) 315 385 420
Técnico (noturno) 35 70 70
Superior (noturno) 80 80 80

Servidores e terceirizados 70 76 80

Total 500 611 650

6.8.2 As projecOes acima representam apenas uma estimativa de crescimento do campus, ndo garantindo remuneracao minima a concessiondria.

6.8.3 A quantidade de refei¢oes e lanches a serem servidos podera variar em razdo das caracteristicas do calendario académico, do funcionamento das
atividades institucionais e de eventuais eventos no campus.

6.8.4 O campus funciona de segunda a sexta-feira, das 7h20 as 22h, ofertando cursos nos turnos diurno e noturno, além de contar com aproximadamente
60 servidores, trabalhadores terceirizados e visitantes.

6.8.5 A drea destinada a cantina possui 27,30 m2, destinada a comercializagdo e fabricagdo dos alimentos, e uma area de depésito de 10,34 m? (localizada
em prédio distinto e ndo inclusa no célculo do aluguel), proporcionando espaco adequado para preparo, armazenamento e atendimento.

6.8.8 A concedente ndo possui compromisso com a remunera¢do de uma quantidade minima diaria, mensal ou anual, cabendo a concessionaria prever
eventuais varia¢oes na demanda ao compor seus custos operacionais.

6.8.9 A concessiondria pagara mensalmente a concedente, a titulo de aluguel, pelo direito decorrente da cessdo onerosa de uso do imével, nas condigdes
descritas a seguir.

6.8.10 O valor mensal a ser pago pela concessiondria pelo uso do espago puiblico serd de R$ 850,00 (oitocentos e cinquenta reais). Esse valor jd inclui o
consumo de dgua e energia elétrica, conforme laudo técnico disposto no Anexo I deste instrumento, que detalha os custos médios mensais dessas
despesas (R$ 198,00 para agua e R$ 254,00 para energia) e fundamenta o célculo do valor do aluguel com base na area de 27,30 m? (R$ 409,50).

6.8.10.1 O detalhamento do pagamento mensal devido pela concessiondria sera descrito no Termo de Referéncia.

6.8.11 O valor de referéncia do aluguel corresponde a avaliagdo realizada por engenheiro civil, conforme as normas vigentes, e sera atualizado
anualmente pelo indice IGP-M acumulado dos tltimos doze meses ou outro indexador oficial que vier a substitui-lo.

6.8.12 O pagamento a Administragdo do valor mensal devido referente a concessao do espaco devera ser pago em forma de Vouchers de Vale-Refeicao
do tipo “Prato Feito”, a serem entregues a concedente no primeiro dia util de cada més. No ato da entrega, sera registrada a quitacdo do valor mensal
devido.

6.8.13 A quantidade de vouchers a ser entregue serd definida dividindo-se o valor mensal devido pelo preco tabelado do 'Prato Feito' estabelecido na
licitagdo. A concessionaria sera responséavel pela confeccdo dos vouchers, com mecanismos de seguranca contra falsificacao.

6.8.14 Caso o valor mensal devido pela concessionaria seja inferior a 50% do valor mensal fixo (em razdo de ajustes, sangdes ou paralisagdes; ou na
impossibilidade de recebimento via vouchers), o pagamento deverd ser feito via Guia de Recolhimento da Unido (GRU), a ser emitida pela
Administracdo e quitada até o quinto dia util do més subsequente.

6.8.15 O atraso no pagamento (entrega dos vouchers ou quitacio da GRU) sujeitard a CONCESSIONARIA 3 incidéncia de multa de 2% (dois por cento)
sobre o valor devido, acrescida de juros de mora de 1% (um por cento) ao més, sem prejuizos das san¢des previstas no Edital e anexos. Ambas formas de
pagamento deverdo ser concretizadas até o quinto dia util.

6.8.16 Os vouchers recebidos serdo destinados a politica de assisténcia estudantil do campus, e distribuidos aos alunos conforme critérios da
Coordenadoria de Atendimento Multidisciplinar.

6.8.17 Durante periodos de recesso ou paralisagoes, o valor da concessao e o numero de vouchers poderdo ser ajustados proporcionalmente (1/30 por dia
de paralisacdo).

6.8.18 Solicitacdes de revisdo do valor do aluguel, quando motivadas pela concessiondria, deverdo ser formalizadas com calculos demonstrativos e
justificativas técnicas, a serem analisadas pela administragdo do campus.

6.8.19 Caso o espaco fisico se torne total ou parcialmente inacessivel por motivo de caso fortuito ou forga maior, o valor mensal da cessdo sera reduzido
proporcionalmente, na razao de 1/30 (um trinta avos) do total por dia de impedimento.
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6.8.20 Durante periodos de recesso, férias ou paralisacdes superiores a cinco dias, em que a demanda seja significativamente reduzida, a concessiondria
podera solicitar reducdo proporcional do valor do aluguel, na razdo de 1/30 (um trinta avos) do total por dia de impedimento, mediante requerimento ao
gestor do contrato, para fins de manutengdo do equilibrio economico-financeiro.

6.8.21 As despesas referentes ao consumo de agua e energia elétrica estardo incluidas no valor do aluguel, nio havendo cobranca adicional a
concessionaria por esses servigos.

6.8.22 O pagamento dos valores apurados serd realizado ao Ifes — Campus Barra de Sdo Francisco por meio de GRU emitida pela concedente e
encaminhada a concessiondria, que deverd efetuar o pagamento em até cinco dias tteis.

6.8.23 As despesas com servigos de gas, internet e telefone serdo de responsabilidade exclusiva da concessiondria.

6.8.24. Os pregos das refei¢des e lanches constantes no cardapio minimo poderdo ser reajustados, a pedido da concessiondria, a cada 12 (doze) meses. O
reajuste sera realizado por meio da aplicacdo do indice IPCA/IBGE sendo que, em caso de prorrogacdo do contrato, um novo pedido de reajuste s6
podera ser realizado apoés o interregno de 1 (um) ano dos efeitos financeiros do reajuste anterior constante no Termo Aditivo ou Termo de Apostilamento.

6.8.25. Na auséncia de algum dos indices sera eleito outro indice que se assemelhe as particularidades do objeto a ser reajustado.

6.8.26. Conforme IN SEGES/MPDG n° 05/2017, os reajustes que a concessiondria fizer jus e que ndo forem solicitados durante a vigéncia do contrato
serdo objeto de preclusdo com a assinatura da prorrogacdo contratual ou com o encerramento do contrato;

6.8.27. Os precos também poderdo ser reajustados em periodo inferior a 12 meses em caso de fato superveniente ou fato do principe conforme lei 14.133
/2021, mediante solicitagdo e comprovacdo da elevacdo dos custos junto comissdo de fiscalizagdo e a administracdo, que aprovara ou nao o pedido.

6.8.28. Os reajustes serdo em conformidade com o disposto no Caput do art. 5° do Decreto n° 1.054/94, utilizando-se como base a seguinte férmula: R =
V x ((I —10) / 10), onde: R = é o valor do reajuste procurado. V = é o valor contratual do servigo a ser reajustado. I = é o indice relativo ao més do
reajuste, e 10 = é o Indice relativo ao més de apresentacio da proposta.

6.9. Futuras instalagoes - Refeitorio e Cantina

6.9.1. Atualmente, o Instituto Federal do Espirito Santo Campus Barra de Sdo Francisco disponibiliza uma éarea total de 37,63 m? destinada a operacdo da
cantina, composta por 14,33 m? de 4rea de atendimento, 12,96 m? de area de preparo e 10,34 m? de depdsito, conforme laudo técnico (Anexo I)
elaborado por profissional habilitado. Essa estrutura atende, no momento, as condi¢cdes minimas para o funcionamento da cantina e a prestacdo dos
servicos de manipulacdo e comercializacdo de alimentos dentro dos padroes exigidos pela Vigilancia Sanitéria.

Entretanto, o campus possui projeto arquitetdnico aprovado para constru¢do de um novo refeitério (Anexo II) com é&rea total de 465,61 m?,
contemplando espagos ampliados para cocgdo, preparo, triagem, depésitos, vestiarios e area de refeitério com 198 lugares. Apds a concluséo das obras, a
empresa vencedora do certame (concessiondria) poderd, mediante termo aditivo, passar a explorar o novo espago fisico, respeitadas as condigoes
contratuais e de funcionamento definidas pela administracéo.

Nessa ocasido, serd elaborado novo laudo técnico de avaliagdo por profissional competente, com a finalidade de atualizar o valor do aluguel, em
conformidade com as normas vigentes de avaliacdo imobilidria e os pardmetros de proporcionalidade de area e infraestrutura. Tal medida assegura o
equilibrio econdmico-financeiro da concessdo, garantindo justica contratual e adequacéo entre a nova estrutura disponibilizada e o valor correspondente
ao uso do espaco publico.

6.9.2. Destaca-se que ainda ndo h4 uma data prevista para inicio e nem conclusédo das obras.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1 O espago a ser concedido de forma onerosa para a operacionalizagdo das atividades de cantina nas dependéncias do Ifes Campus Barra de Sao
Francisco, sera objeto de contratacdo pelo periodo de 12 meses, podendo ser prorrogado por até 10 anos. A prospeccao serd a seguinte:

Espaco Area Prazo de Concessao/Unidade Valor Mensal Valor Anual

Cantina 27.30m? 12 meses R$ 850,00 R$ 10.200,00

7.1.1 Esta estimativa de quantidades, embora preliminar, oferece uma base sélida para a analise de viabilidade financeira por parte da futura
concessiondria, permitindo uma visualizacdo inicial dos custos operacionais.

7.2 Em relagdo a cesta de alimentos, utilizou-se por base o valor unitério do carddpio minimo a ser ofertado pela empresa. Assim, foi considerado
também o quantitativo minimo a ser consumido a fim de facilitar o calculo estimado da cesta de alimentos.
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7.2.1 Foram considerados os seguintes itens de contratacdo, conforme modelo de formacdo de pregos utilizado pela instituicdo:

Grupo NO item Descricao/Especificacao Unidade Qtde

Refeicdo padrao

01 Especificagdo: Prato Feito, acrescido de um Un 1
copo de suco natural de 200 ml.
Lanche padrao

01 e ~ ~ .

02 Especificagdo: Pao francés com manteiga e Un 1
café ou café com leite.
Refeicdo “ Self Service”

03 Especificagcdo: Alimentagéo servida em Kg 1
balcéo térmico quente e frio.

Total

7.3 Por ser uma contratacdo inédita no Ifes Campus Barra de Sdo Francisco, as quantidades serdo melhores aferidas no decorrer da execucdo das
atividades de cantina a serem disponibilizadas para a comunidade do Campus Barra de Sao Francisco nos préximos anos.

7.4 Para fins de planejamento e programacdo, o item 6.8.1 deste instrumento traz uma estimativa de nimeros de servidores, terceirizados e alunos que
frequentardo diariamente o Ifes Campus Barra de Sdo Francisco, para os préoximos 03 (trés) anos, como potencial de publico a ser atendido.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 77,73

8.1 A estimativa do valor da contratacdo foi elaborada com base em levantamento de mercado, precos praticados por concessionarias em outros campi do
Ifes, como Nova Venécia, Montanha e Ibatiba, pregos praticados em outras contratagdes publicas, além de consultas a fornecedores locais do municipio
de Barra de S&o Francisco. Essas pesquisas de precos e a planilha estimativa de precos constam no anexo III, deste instrumento.

8.2 Complementarmente, foram consultados precos ptiblicos de outros érgdos e entidades da Administracdo Publica, disponiveis na plataforma Banco de
Precos, em atendimento as determinacdes da legislagdo vigente.

8.3 O valor de R$ 77,73 (demonstrado na tabela abaixo) representa a cesta de produtos de referéncia (refei¢do padrdo, lanche padrdo e 1kg de refeicdo
self-service) que servira de base para a disputa, cujo critério de julgamento serd o de Maior Desconto Global.

Valor
Grupo | N°item Descri¢ao/Especificacéo Unidade Qtde i Valor total
unitario

Refei¢do padréo
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01 Un 1 R$ 21,33 R$ 21,33
Especificagéo: Prato Feito,
acrescido de um copo de suco
natural de 200 ml.

01 Lanche padréo

02 Especificagéo: P&o francés com un 1 R$5,33 R$5,33
manteiga e café ou café com leite.
Refeicéo “Self Service”

03 Especificacéo: Alimentacéo Kg 1 R$ 51,07 R$ 51,07
servida em balcédo térmico quente
e frio.

Valor Total do Grupo R$ 77,73

8.4 O valor global obtido a partir da soma dos trés itens licitados (R$ 77,73) servird como base para a defini¢cdo da proposta mais vantajosa, sendo o
critério de julgamento adotado o de Maior Desconto sobre a cesta de alimentos.

8.5 Além do valor da cesta de produtos de referéncia, também constard no contrato de concessdo, o valor referente ao aluguel mensal do espaco, fixado
em R$ 850,00 (oitocentos e cinquenta reais), conforme detalhado no item 6.8.10 deste estudo preliminar e fundamentado no Laudo de Avaliagdo, anexo I
deste instrumento. Segue abaixo a prospec¢do para o periodo de 12 meses:

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Espaco

Area

Prazo de Concessao/Unidade

Valor Mensal

Valor Anual

Cantina

27.30m?

12 meses

R$ 850,00

R$ 10.200,00

9.1 Em observancia ao disposto no art. 40, §1°, da Lei n° 14.133/2021, a Administracdo deve avaliar a viabilidade do parcelamento do objeto, de modo a

possibilitar a ampliagdo da competitividade, sem prejuizo da economia de escala e da eficiéncia administrativa.

9.2 Apés andlise técnica e econdmica, verificou-se que ndo ha viabilidade de parcelamento da solugdo, uma vez que o objeto da contratacdo —
concessdo onerosa de espaco publico para exploracdo de cantina/lanchonete — configura-se como servico tnico e indivisivel, exigindo gestdo integrada
das atividades de preparo, comercializacdo e atendimento ao publico.

9.3 O fracionamento do objeto implicaria risco de sobreposicdo de responsabilidades, aumento de custos operacionais e dificuldades de fiscalizagdo,

comprometendo a eficiéncia do servico e a adequada prestacdo aos usuarios do campus.

9.4 Assim, o processo licitatério sera conduzido de forma global, abrangendo todos os itens e etapas necessdrias a execucdo do servigo, com julgamento
pelo Maior Desconto global, conforme definido neste Estudo Técnico Preliminar, de modo a assegurar a economicidade, a competitividade e a

padronizacdo da oferta de alimentos e bebidas no Ifes — Campus Barra de Sdo Francisco.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 Apés andlise das demandas administrativas e das contratagdes em andamento no dmbito do Ifes — Campus Barra de Sdo Francisco, verificou-se que
ndo ha contratacOes correlatas ou interdependentes relacionadas ao objeto deste Estudo Técnico Preliminar.

10.2 A presente contratacdo trata-se de concessdo onerosa de uso de espaco publico para instalagdo e funcionamento de cantina/lanchonete, ndo havendo
dependéncia direta ou indireta com outros contratos vigentes ou previstos.

10.3 Assim, ndo ha necessidade de coordenagdo ou compatibilizacdo com outras contratagcdes, uma vez que este objeto é autdbnomo e plenamente
suficiente para atender a demanda de fornecimento de refei¢des e lanches no campus.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 A presente contratacao estd alinhada ao planejamento institucional do Ifes — Campus Barra de Sao Francisco, atendendo as diretrizes estratégicas da
Administracdo para a melhoria da infraestrutura e da qualidade de vida da comunidade académica.

11.2 A necessidade de concessdo onerosa de espago publico para instalacdo e funcionamento de cantina/lanchonete esta prevista no Plano Contratagdes
Anual (PCA) n° 158886/000060/2025, o que demonstra a conformidade do processo com o planejamento administrativo e orcamentario do Instituto.

11.3 A incluséo dessa contratagdo no PCA reflete o compromisso do campus com a eficiéncia na gestdo de seus espagos publicos, a promocdo do bem-
estar estudantil e funcional, e o atendimento a comunidade académica por meio da oferta regular de refei¢des e lanches em conformidade com as normas
sanitarias e de seguranga alimentar.

11.4 Assim, a contratacdo proposta encontra-se plenamente integrada ao planejamento estratégico e or¢amentario do Ifes, contribuindo para o alcance
das metas institucionais voltadas ao aprimoramento das condi¢oes de ensino, pesquisa e extensao no Campus Barra de Sdo Francisco.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1 A presente contratacao tem por finalidade atender a necessidade continua de oferta de lanches e refei¢des aos estudantes, servidores, terceirizados e
visitantes do Ifes — Campus Barra de Sdo Francisco, por meio da concessdo onerosa de espaco ptblico destinado a instalacdo e operagdo de uma cantina
/lanchonete dentro das dependéncias do campus.

12.2 Entre os principais beneficios diretos, destaca-se a garantia de um ambiente de convivéncia com oferta de alimentos frescos, variados e de qualidade
durante todo o periodo de funcionamento da instituicdo — das 7h20 as 22h — atendendo tanto aos cursos diurnos quanto aos noturnos. Isso representa
uma importante melhoria nas condig¢des de permanéncia estudantil e de trabalho dos servidores, evitando deslocamentos externos e otimizando o tempo
dedicado as atividades académicas e administrativas.

12.3 A concessdo permitird ainda a geracdo de empregos e renda para a comunidade local, priorizando a contratagdo de trabalhadores da regido e
fomentando o comércio e os servigos do entorno. Trata-se de uma agdo que estimula a economia solidaria e reforca o compromisso do Ifes com o
desenvolvimento socioecondmico sustentavel do municipio de Barra de Sdo Francisco.

12.4 Outro beneficio relevante é a autossustentabilidade financeira do servigo, visto que a concessdo transfere a empresa contratada a responsabilidade
pela operagdo, manutencdo e custos do espago, sem 6nus direto ao orcamento publico. Com isso, o campus assegura a oferta de um servico essencial a
comunidade académica, sem comprometer seus recursos institucionais destinados a ensino, pesquisa e extensao.

12.5 A contratacdo também contribui para o fortalecimento da politica de permanéncia e éxito dos estudantes, oferecendo alimentacdo adequada e
acessivel, o que impacta positivamente na assiduidade, rendimento e qualidade de vida dos discentes, sobretudo aqueles em situacdo de vulnerabilidade

socioeconOmica.

12.6 Do ponto de vista ambiental e institucional, a iniciativa reforca o compromisso do Ifes com a sustentabilidade e a eficiéncia na gestdo publica, ao
incentivar boas praticas de manejo de residuos, uso racional de recursos e cumprimento das normas de seguranga alimentar e vigilancia sanitaria.

12.7 Em sintese, a contratacdo trard beneficios multiplos e integrados, como:
® Melhoria do conforto e bem-estar da comunidade académica;
® Disponibilidade continua de alimentagdo no campus durante todo o dia;
® Geragdo de empregos diretos e indiretos;
® Fomento a economia local e regional;

® Racionalizacdo dos recursos ptblicos;
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® Valorizagdo do ambiente institucional e da permanéncia estudantil;

® Fortalecimento da imagem do Ifes como espago acolhedor, sustentdvel e comprometido com o desenvolvimento da regido.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1 Para a efetiva implementa¢do da concessdo onerosa de espago ptblico destinada a instalagcdo e funcionamento da cantina/lanchonete no Ifes —
Campus Barra de Sdo Francisco, serdo adotadas pela Administragdo algumas providéncias prévias, visando garantir a plena regularidade e eficiéncia do
processo licitatério e da futura execugdo contratual.

13.2 Entre as principais acOes a serem executadas, destacam-se:

® a) Verificagdo das condigdes estruturais e elétricas do espago destinado a cantina (27,30 m? de area principal e 10,34 m? de dep6sito no Bloco 2),
assegurando sua adequacéo para as atividades de manipulagdo e comercializacdo de alimentos;

® b) Elaboracdo e aprovacdo dos projetos de adequagdo do espago, caso necessarios, observando as normas da vigilancia sanitaria e de seguranca
alimentar;

® ) Designacdo formal dos servidores responsaveis pela gestdo e fiscalizagdo do contrato, conforme os artigos 117 e 118 da Lei n° 14.133/2021;

® d) Realizacdo de capacitacdo especifica dos fiscais e gestores, com foco em contratos de concessdo de uso de bem piblico e em boas préticas de
fiscalizacdo, especialmente no tocante a observancia das condicdes de higiene, seguranca e qualidade dos servigos prestados;

® ¢) Verificagdo do atendimento dos requisitos legais relativos a licenga sanitéria e alvara de funcionamento da futura concessionaria;

® f) Publicacdo dos atos preparatérios e disponibilizacdo de todos os documentos técnicos e administrativos necessarios a instru¢do do processo
licitatério.

13.3 Essas providéncias visam assegurar a transparéncia, regularidade e conformidade legal do processo, bem como garantir que a execug¢do contratual
ocorra de forma adequada, segura e em estrita observancia as normas de saide publica, vigilancia sanitaria e sustentabilidade ambiental.

13.4 A adocgdo dessas medidas preventivas também contribui para a eficiéncia da gestdo contratual, minimizando riscos operacionais e assegurando a
prestacdo de um servigo de alimentacdo de qualidade a comunidade académica, em consonancia com os principios da planejamento, eficiéncia,
economicidade e interesse publico, conforme preceitua o art. 5° da Lei n® 14.133/2021.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1 A execugdo das atividades da cantina/lanchonete no Ifes — Campus Barra de Sdo Francisco poderd gerar impactos ambientais pontuais,
especialmente relacionados a geragdo de residuos sélidos, consumo de dgua e energia elétrica e emissdo de efluentes provenientes das atividades de
preparo e manipulacdo de alimentos.

14.2 Tais impactos, no entanto, sdo controlaveis e mitigaveis, desde que observadas as medidas preventivas e corretivas previstas na legislacdo ambiental
e sanitaria vigente, bem como nas normas internas do Ifes.

14.3 Entre os possiveis impactos e as respectivas medidas mitigadoras, destacam-se:

® a) Geragdo de residuos orgdnicos e recicldveis: exigéncia de separacdo adequada dos residuos nas dependéncias da cantina, com o uso de
coletores devidamente identificados e a adogdo da coleta seletiva, conforme a politica ambiental do campus;

® b) Descarte de 6leo e gordura residual: obrigatoriedade de armazenamento em recipientes proprios e destinacdo correta por empresa licenciada,
vedado o descarte em pias, ralos ou rede de esgoto;

® () Consumo de dgua e energia: incentivo ao uso racional e a instalagdo de equipamentos eficientes, promovendo a economia e a sustentabilidade
no uso dos recursos publicos;

® d) Efluentes liquidos e residuos alimentares: observancia das normas sanitarias da vigildncia municipal, bem como manutencédo periédica do
sistema de caixa de gordura e limpeza preventiva do local;

® e) Ruidos e odores: adocdo de boas préaticas operacionais, manutencdo regular de exaustores e equipamentos, e cumprimento das normas
municipais referentes a emissdo sonora e ventilacdo adequada.
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14.4 A futura concessiondria devera observar integralmente as diretrizes da Politica Nacional de Residuos Sélidos (Lei n° 12.305/2010) e das normas
ambientais e sanitarias do Estado do Espirito Santo, além de promover acdes de educacdo ambiental e consumo consciente entre seus colaboradores e
usuadrios.

14.5 A fiscalizacdo do contrato acompanhard o cumprimento dessas medidas durante toda a vigéncia da concessdo, podendo exigir ajustes ou
providéncias imediatas em caso de descumprimento das boas praticas ambientais.

14.6 Dessa forma, os possiveis impactos ambientais decorrentes da execugdo do contrato sdo considerados de baixa relevancia e plenamente mitigaveis,
ndo representando risco significativo ao meio ambiente nem a rotina das atividades académicas do campus.

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

A contratacdo mostra-se viavel técnica e economicamente, por atender a necessidade continua de oferta de alimentacdo a comunidade académica, sem

gerar custos ao Ifes. O modelo de concessdo assegura economicidade, qualidade e autossustentabilidade do servigo. Além disso, promove conveniéncia
aos usuarios e contribui para a permanéncia estudantil. Experiéncias exitosas em outros campi do Ifes reforcam a exequibilidade da proposta.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

HILDO ANSELMO GALTER DALMONECH

Equipe de Planejamento da Contratacdo

HIATA ANDERSON SILVA DO NASCIMENTO

Equipe de Planejamento da Contratagao

ANDRE ARAUJO MARTINI

Equipe de Planejamento da Contratacdo
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1 INTRODUGAO

Eu, André Pereira Pinto, engenheiro civil, registro CREA 033340/D-ES, fui solicitado pelo
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Espirito Santo, campus Barra de Sao
Francisco, por meio da Diregdao-geral para elaboragao do presente laudo que tem como objetivo
determinar o justo valor locacional de mercado de um imoével para concessao onerosa mensal
de uso do espaco como cantina, nas dependéncias do campus. Neste laudo sera considerado
apenas a area interna da edificacdo que sera cedida para instalacdao da cantina.

Para emissdo deste relatério seguem as consideragdes relacionadas a solicitante:

* 0O espaco avaliado é parte integrante das instalacdes fisicas do Ifes — campus Barra de
Sao Francisco;

e A vistoria técnica foi realizada no dia 03 de novembro de 2025 e a data base é referente
a novembro de 2025;

* A moeda considerada para a avaliacdo econdmico-financeira é a moeda corrente
brasileira Real (RS);

* Parte dos dados integrantes deste trabalho sdo provenientes de informagdes fornecidas
por servidores da instituicdo, através de entrevistas verbais, documentos, e-mails;

* O AVALIADOR teve acesso ao projeto arquitetdnico e complementares das instalagdes
fisicas da area;

2 PRINCIPIOS, RESSALVAS E RESPONSABILIDADES

O presente Laudo atende as especificacGes e critérios estabelecidos pelas Normas de Avaliagcdo
NBR 14653-1:2019 e NBR 14653-2:2011 da ABNT — Associac¢do Brasileira de Normas Técnicas e
suas demais referéncias normativas.

O AVALIADOR ndo tem inclinagdo pessoal em relagao a matéria envolvida neste relatério e
tampouco dela auferem qualquer vantagem.

O relatério foi elaborado pelo préprio AVALIADOR e coube somente ao mesmo, as anadlises e
respectivas conclusdes.

No presente relatério assumem-se como corretas as informacgdes recebidas de terceiros, sendo
que as fontes das mesmas estdo contidas no referido relatério.

As andlises, opinides e conclusdes expressas no presente relatério, sdao baseadas em dados,
diligéncias, pesquisas e levantamentos verdadeiros e corretos.



Os limites, condi¢des e as margens de erro impostas pelas metodologias adotadas que afetam
as analises e conclusdes sao apresentados no presente relatorio.

Para efeito da avaliacdo do objeto partiu-se do pressuposto da inexisténcia de 6nus ou
gravames de qualquer natureza, judicial ou extrajudicial, atingindo o ativo objeto do trabalho
em questao, que nao os listados no presente relatdrio.

A vistoria foi realizada com o espaco fisico concluido. Entretanto na emissdo deste relatério,
foram consideradas as condicdes fisicas do espaco e das instalacdes observadas e avaliadas no
dia da vistoria. Ressalva-se qualquer conclusdo ou analise das instalacdes fisicas a partir deste
relatdrio para datas posteriores a vistoria que alterem as caracteristicas do objeto avaliado.

O AVALIADOR, nao se responsabiliza por perdas ocasionais ao SOLICITANTE ou outras partes
envolvidas em decorréncia da utilizacdo de dados e informacgGes fornecidos pelo SOLICITANTE e
apresentados neste relatério.

O escopo deste trabalho se limita a avaliagdo visual, funcional e de seguranca do espaco e
instalacdes do referido objeto, ndo cabendo a realizacdo de ensaios tecnoldgicos de qualquer
natureza por parte do AVALIADOR.

O Laudo foi elaborado com a estrita observancia dos postulados constantes dos Cédigos de
Etica Profissional do CONFEA — Conselho Federal de Engenharia, Arquitetura e Agronomia e do
Instituto Brasileiro de Avaliagdes e Pericias de Engenharia Nacional e de Sao Paulo.

O presente trabalho foi desenvolvido unicamente para atender ao uso do SOLICITANTE, cujo
objetivo ja foi apresentado preliminarmente.

3 METODOLOGIA E PROCEDIMENTOS UTILIZADOS

3.1 Vistoria do objeto (item 7.3 da NBR 14.653-1)

O presente OBJETO, no momento da avaliagdo estava concluido e ja nunca tinha sido utilizado.
Como relatado anteriormente, o AVALIADOR teve acesso ao projeto de arquitetura do espago e
ndo encontrou diferencas significativas quanto a darea. As dimensOes do espaco foram
conferidas e estdo apresentadas em layout anexo a este relatorio.

Além do espaco da cantina, a administragao do campus também disponibilizara uma sala dentro
do Bloco 2, que podera ser utilizada como depdsito da cantina.

Os procedimentos utilizados para a avaliacdo fisica do OBJETO, foram escolhidos a partir de
metodologia tradicionalmente utilizada por engenheiros peritos e avaliadores e pelos membros
do lbape (Instituto Brasileiro de Avaliacbes e Pericias de Engenharia) e recomendada pelas
normas NBR 14.653-1:2019 — Avaliacdo de Bens — Parte 1: Procedimentos gerais; NBR 14.653-2-



2011 - Avaliagdo de Bens — Parte 2: Imodveis urbanos e Norma para Avaliagdo de Imdveis
Urbanos IBAPE/SP:2011.

Para isso foram realizados:

* Afericdo in loco das dimensdes reais do espaco e o seu confrontamento com o projeto
arquitetdnico aprovado;

* Levantamento, quantificacdo e teste sobre a funcionalidade das instalacGes elétricas e
hidrossanitarias;

* Levantamento geral dos equipamentos fixos pertencentes ao espaco;

* Levantamento geral do espaco em relacao ao uso, funcionalidade do espaco e estado de
conservagao;

3.2 Metodologia aplicavel

Como sugerido pela NBR 14.653-1:2019, a metodologia de avaliagdo de mercado adotada
inicialmente foi o método comparativo direto. Para isso, no planejamento da pesquisa foram
buscados espacos compativeis com o objeto em estudo e para efeito de comparagdo foram
estabelecidos os seguintes fatores:

* Situagdo: escolas e instituicBes de ensino;

e Segmento de mercado: empresas especializadas em comércio de alimentos
industrializados ou produzidos parcialmente no local e bebidas ndo alcodlicas
(refrigerantes, sucos, etc.) com restricio de hordrio de funcionamento e suscetivel a
sazonalidades no mercado;

e Caracteristicas de mercado: limitado a comunidade interna da instituicdo de ensino ou
escola, com momentos de pico de demanda (intervalos entre aulas e turnos
contemplando hordrios tradicionais de almogo e jantar);

* Espaco fisico: espaco e equipamentos pertencentes a instituicdo e cedido de forma
onerosa através de concessao ou locacdo;

* Localizacdo da regido: centro e arredores do centro do municipio de Barra de Sao
Francisco.

Dando prosseguimento ao planejamento da pesquisa de mercado, identificou-se as escolas
publicas, particulares e outras instituicGes de ensino na regiao de Barra de Sdo Francisco para a
etapa da coleta de dados. Foram encontradas quatro escolas de ensino fundamental da esfera
municipal, duas escolas estaduais € uma escola particular de ensino fundamental, médio e
ensino superior. Entretanto, ao se realizar a pesquisa in loco, constatou-se que as escolas



municipais e estaduais possuem cantina prépria e fornecem merenda gratuita. A Unica escola
que possui cantina com espac¢o sob forma de concessdo com caracteristicas semelhantes ao
OBJETO em estudo é a escola particular. Logo, o nimero de dados do mercado para o
estabelecimento de modelo e determinacdo do grau de fundamentacdo por tratamento de
fatores para a aplicacdo do método comparativo direto de dados do mercado se restringe a um.

Em face do que foi exposto no paragrafo anterior, verifica-se que a quantidade de dados de
mercado — 1 (um) — é inferior a quantidade minima — 3 (trés) — para atingir grau de
fundamentacdo do tratamento por fatores e utilizacgdo do método comparativo direto,
tornando-se impossivel o estabelecimento de um modelo matematico baseado em apenas um
Unico dado de mercado. Espera-se com esta fundamentacao justificar as razdes pelas quais o
presente trabalho ndo apresentara o grau de fundamentacdo. Assim o presente trabalho sera
enquadrado como PARECER TECNICO e n3o como Laudo de Avalia¢do.

Outro detalhe a ser considerado, € o que o objeto avaliado esta instalado dentro de uma
unidade de ensino que prevé aumento do nimero de alunos nos proximos anos. Isto faz com
qgue haja uma previsdao de aumento de demanda em func¢do desta entrada e este aumento de
demanda cabe Unica e exclusivamente a administracdo da instituicdo. Este ponto esta sendo
colocado para justificar a ndo adocdo de outro método para avaliagdo, como o método
involutivo. O estabelecimento de cenarios ou mesmo a adog¢do do modelo econdmico fica
comprometido em virtude de estar em grande parte condicionado a administragao da
instituicao.

4 DESCRIGAO E CARACTERIZAGAO DO OBJETO

O imovel fica localizado na Rodovia ES 320 — km 118, Zona Rural — Valdo Fundo — CEP: 29800-
000 Barra de Sdo Francisco-ES, anexo ao Bloco 1. O imdvel fica 7 km de distancia do centro
comercial, sendo o mesmo localizando na zona rural do municipio, onde o ponto comercial mais
préximo fica a uma distancia de aproximadamente 3 km.

Como infraestrutura urbana da regido pode-se citar a existéncia de iluminacdo, energia elétrica
em baixa e média tensdo, rede de telefonia e internet, agua tratada por concessionaria, rede de
esgoto e dgua pluvial, coleta de lixo e sistema viario pavimentado.

E bem provido de instalacdes prediais como elétricas e hidrossanitarias. Entretanto, ndo foram
realizados testes mais especificos de suas instalacdes.

O detalhamento fisico do espaco como seus compartimentos, dimensées, pontos elétricos,
pontos de agua fria e esgoto, equipamentos fixos além de outros detalhes estdo apresentados
em planta baixa anexa.

O espago na data da vistoria se encontrava livre e pronto para ser ocupado.



4.1 Detalhamento do espaco

BANCADAS: possui 1 bancada fixa de granito cinza com largura de 60cm, comprimento de
410cm, dividida em parte seca e molhada. A parte molhada possui 2 cubas em ago inoxidavel e
duas torneiras de bancada cromadas.

PAREDES: sdo em alvenaria, com revestimento ceramico, azulejo na cor branca.
PISO: revestimento ceramico na cor cimento queimado.

TETO: forro de gesso liso, emassado e pintado na cor branca e com luminarias embutidas com
lampadas LED.

ESQUADRIAS: o espago possui cinco janelas de vidro (blindex), duas folhas fixas e duas mdveis
de correr e uma porta em venezianas de aluminio.

INSTALACOES PREDIAIS: a cozinha é servida de 2 pontos de dgua fria para torneira de cozinha, 2
pontos de esgoto secundario (pias), 1 registro geral da prumada de 4gua fria e 2 ralos sifonados.
Quanto a iluminagdo possui 4 luminarias com lampadas de LED, 13 tomadas de 110/220V com
boa distribuicdo e interruptores.

DEPOSITO: sala administrativa com uma janela para o corredor do prédio, dotada de pontos de
tomadas e de légica. Piso em granilite com rodapé de granito, teto com forro de fibra mineral e
paredes emassadas e pintadas com tinta acrilica na cor branca. No dia da visita o espaco estava
ocupado com materiais de limpeza do campus.

Cabe destacar que o espaco adicional disponibilizado pela administracdo do campus (Depdsito),
localizado no Bloco 2, foi destinado de forma complementar para uso eventual como depdsito
de insumos e materiais da cantina. Todavia, este ambiente ndo integra fisicamente o espac¢o
principal da cantina, situando-se em edificacdo separada e apresentando caracteristicas
construtivas distintas, além de acesso independente e finalidade de uso secundario adaptado.

Por essas razdes, a area correspondente a este depdsito ndo foi considerada no célculo do valor
locacional do imovel avaliado, uma vez que ndo compde de forma direta o conjunto funcional
do espaco de atendimento e preparo de alimentos que constitui o objeto principal da presente
avaliacao.



5 CARACTERIZAGAO DO PUBLICO CONSUMIDOR

Por se tratar de espaco destinado ao comércio de alimentos dentro de uma unidade escolar, o
publico alcangado pelo OBJETO resume-se basicamente a comunidade escolar interna do Ifes —
campus Barra de S3o Francisco (alunos, servidores administrativos, terceirizados e professores).
Segundo dados fornecidos pela Direcdo Administrativa do campus, na data da avaliacdo, esta
comunidade é de aproximadamente 553 pessoas (500 alunos, 43 servidores e 10 terceirizados).
A distribuicdo da comunidade se da nos trés turnos, sobretudo no diurno. No atual momento,
existe a disponibilidade de cursos de curta duragao que provocam um publico flutuante para a
demanda de alimentagdo. Por se tratar de uma instituicao de ensino, o OBJETO esta sujeito as
sazonalidades e as condi¢bes do calendario académico da instituigao.

6 AVALIACAO DE MERCADO

Conforme apresentado item 3 deste relatério, foram pesquisadas na regido de Barra de Sao
Francisco, instituicbes de ensino com espaco de cantinas locadas. Foram identificadas escolas
publicas e privadas e os resultados da avaliagdo estao apresentados na Tabela 1.

Tabela 1: Dados das escolas localizadas no entorno do objeto.

Instituicio Endereco Possui cantina Valor da
¢ ¢ terceirizada |locagio (RS)
Escola Municipal de Ensino Rua Minelvina Garcia de Lima, N30 i
Fundamental Jodao Bastos Vila Goncgalves
Escola Municipal fje En5|.no Manoel Alves da Fonseca, Vila o
Fundamental José Francisco . Nao -
Vicente

da Fonseca
Escola Municipal Ensin

scola Municipal de . n sino Benjamin Costa, 194, Vila -
Fundamental Sebastido . Nao -

Landinha

Albano
Escola Municipal Ensi . .

sc0d umupa de Ensino Rua Filomena Rosa dos Anjos, ~
Fundamental Vicente Amaro Nao -

. Centro

da Silva
Centro Estadual de Ensino
Fundamental e Médio em Alameda Joao XXIll, Campo Novo Nao -
Tempo Integral Jodao XXIII
Escola Estadual Governador R. Dirceu Cardoso, 240, [rmaos ~

. . Nao -
Lindemberg - Polivalente Fernandes




Verifica-se que para a utilizagdo do método comparativo direto de dados de mercado, existe
apenas um dado que pode ser considerado. Entretanto para o estabelecimento de grau de
fundamentacdo é um numero insuficiente de dados, impossibilitando a utilizacdo deste método.

Para subsidiar uma analise de mercado em virtude da insuficiéncia de dados de imdveis com
caracteristicas semelhantes, foram coletadas informacdes sobre os espacos locados para a
cantina dos outros campus do IFES, que sdo semelhantes ao objeto em estudo neste trabalho.
Cumpre ressaltar que esses dados ndo serdo considerados para estabelecimento de
fundamentacdo do laudo, em virtude de estar localizado em cidade distinta e relativamente
distante. O objetivo é apenas fornecer informacgGes relacionadas ao mercado de locagdo de
imoveis com as caracteristicas semelhantes e subsidiar o parecer. Ver Tabela 2.

Tabela 2: Dados de mercado com caracteristicas semelhantes.

Nome Nede | Valorda Area | Vvalor unit. | Valor unit.

alunos | locagdo (RS)| (m?) | (RS$/m?) |(RS/aluno)
IFES — Campus Venda Nova do Imigrante | 827 814,58 66,37 12,27 0,98
IFES — Campus Guarapari 1358 1.716,51 72,00 23,84 1,26
IFES — Campus Aracruz 1030 1.568,94 60,00 26,14 1,52
IFES — Campus Centro Serrano 382 1.165,00 |204,79 5,68 3,05
IFES — Campus Montanha 500 846,54 77,80 10,88 1,69
IFES — Campus Linhares 700 1.764,45 |107,24| 16,45 2,52
IFES — Campus Ibatiba 788 1690,00 (147,25 11,47 2,14
IFES — Campus Nova Venécia 1030 1.670,00 |151,48 11,02 1,62
Média:| 14,72 1,85

7 TARIFAS DE AGUA E ENERGIA ELETRICA

Considerando a inviabilidade de instalagao de medidor individual de dagua e luz. Optou-se por
fazer uma estimativa de consumo desses itens, com intuito de inclui-los no valor do aluguel.

Para o consumo de agua, estimou-se 10 litros por refeicdo e 100 refeicGes por dia, conforme
indicado na Tabela 3. Essas estimativas levam em consideragdo que a cantina conta com apenas
duas torneiras e que no local haverd pouco preparo de alimentos, devido as limitacbes de
espaco fisico.




Tabela 3: Estimativa de consumo de agua.

Dias de uso Consumo Refei¢Oes Estimativa de Valor unit. | Valor total

por més (m¥refeicdo) por dia consumo (m¥més) (RS/m3) (RS/més)
22 0,010 100 22 9,00 198,00
Total: 198,00

Para o consumo de energia, elencou-se uma lista de equipamentos que a empresa
possivelmente utilizara no local com seus respectivos consumos mensais com base na
classificacdo Procel, conforme Tabela 4.

Tabela 4: Estimativa de consumo de energia elétrica.

Equibamento Consumo mensal | Valor unitario médio Valor total
quip (kWh) da energia (R$/kWh) | (R$/més)
Ventilador de parede 50cm
(135W) 24,00 1,00 24,00
Estufa para salgados com 8
2 1 2
bandeijas (250W) 0,00 00 0,00
Sanduicheira Grill (600W) 15 1,00 15,00
Microondas de 20 litros
7 1 7
(1200W) 0 ,00 0,00
Freezer horizontal de 546
7 1 7
litros (158W) > /00 >,00
Geladeira/Resfriador com
congelado 290 litros (150W) >0 1,00 20,00
Total: 254,00




8 CONCLUSAO

Considerando o estabelecido sobre o tratamento de dados no item 8.2.1.4.1 da NBR 14.653-
2:2011: “(...). Nesta etapa, verificam-se o equilibrio da amostra, a influéncia das varidveis que
presumivelmente, expliguem a variagdo dos precos a forma dessa variagdo, possiveis
dependéncias entre elas, identificacdo de pontos atipicos, entre outros. Assim, pode-se
confrontar as respostas obtidas no mercado com as crengas a priori do engenheiro de
avaliagbes, bem como permitir a formula¢do de novas hipoteses.”(grifo).

Como consequéncia de toda a andlise e justificativas apresentadas neste parecer técnico, a
insuficiéncia de dados de mercado a serem considerados, os valores de mercado de locacdo nos
campus vizinhos apresentados na Tabela 2, além do exposto acima, espera-se justificar a adoc¢ao
do valor de R$ 15,00 por metro quadrado. Com este valor unitério e a area do OBJETO avaliado
de 27,30 m?, encontra-se o valor de RS 409,50.

Acrescenta-se a este valor as tarifas de dgua e energia estimadas em RS 198,00 e R$S254,00,
respectivamente, conforme Tabelas 3 e 4. Desta forma, totaliza-se o valor de RS 861,50 e com o
arredondamento permitido de + 1% permitido pela NBR 14.653-2:2011 estabelece-se o valor de
locacdo de R$850 (oitocentos e cinquenta reais) considerando o imovel, livre de quaisquer
onus, encargos, foros ou pensdes e considerando apenas a parcela referente a locacao.

Importa registrar que, na composicao do valor final de locac¢do, nao foi incluida a area referente
ao depébsito localizado no Bloco 2, tendo em vista que o referido espaco nao faz parte do corpo
fisico da cantina, estando em prédio distinto, com uso apenas acessério e caracteristicas
construtivas que o classificam como ambiente de apoio adaptado. Dessa forma, sua inclusdo no
calculo da darea locdvel poderia distorcer o resultado da avaliagao, elevando o valor locacional
sem respaldo técnico em func¢do de sua baixa integra¢ao funcional ao objeto principal. Assim, o
valor determinado neste parecer refere-se exclusivamente a area efetiva da cantina, conforme
descrita e vistoriada in loco.

Devido as restricdes impostas pelo calenddrio académico por parte da SOLICITANTE como férias
discentes, recessos e outros que vao afetar a demanda dos usuarios do OBJETO avaliado, o
AVALIADOR recomenda no estabelecimento do contrato de cessdo, meios de reduc¢do do valor
da concessao referente a esses periodos.

E a fim resguardar tanto o locador quanto o locatario de possiveis despesas nao previstas sobre
as instalagdes fisicas do imovel, o AVALIADOR recomenda que antes da cessdo do espaco ao
concessiondrio, seja realizada vistoria da parte fisica do imével e testes sobre as instalagdes
prediais como verificacdo de tensdo das tomadas, integridade dos interruptores e disjuntores
de prote¢ao, lampadas e luminarias, abastecimento de agua, saidas de esgoto, e elaborado um
Termo de Recebimento atestando a entrega do espaco com o perfeito funcionamento de suas
instalacGes prediais.



ANEXOS

Fotografias registradas pelo autor durante a visita in loco do ambiente avaliado.

Figura 1: Vista frontal da cantina.

Figura 2: Espago interno da cantina.
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Figura 3: Espaco interno da cantina.

Figura 4: Espago interno da cantina.
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Figura 6:

'Espa;o mtrno do depdsito.

12



F O\ F o SvYavOIaNI G20Z/A\ON
YI¥Os3 v1iva
S3-00SIONVYS 'S "9 ‘8L WY ‘02€-S3 VINOQOY

053y3aN3

104 a/0¥€€€0 S3-V3HO - OLNId VdI3d3d FHANY

doINY

ojueg ojlids3

vd3d3ad
vXIvea VINV1d o|_|D|_|_|_|mZ_
“00N3INOD ..
VNILNVD YdVd 09vdS3 | EEE
Y¥80 ..

09vdS3 00 LNOAY130 0L3roYd WmEe

"OHNIS3Ad O 3¥F90S WIDITVATY SYLOD SV -
‘0QVOIANI 3ANO 0130X3 'SOYLIN|LINIO W3 SVYLOD -

‘SVION

08/l -'0S3
011SQd3d - vXIva VINY1d

oydvIN2HID
oLy
\L‘\
012x08
o
A
(@)
. 0 g C
WPE0L s o
vdoo 011SQd3a | Q
e)
OINOWIYLYd
0S/L "0S3

VNILNVO - ¥XIVE VLNY1d

. : 001/0Z}X05} —T
¢ LW96'ZL EE Y] &l sl
S odvd3yd VNILNYO gl 1= 1e
_. 001/021XQS 1 _. _. _.
4 144 K94 [07A4 G

0v6




AA'
3/5

3/6

30,50

i

Circ.

16,65 m?

1,50

1,50

0,81

— 16,55 BB' 0,1
g 70— |ois 0,15 82,00 0,15 2,80 0% 355 0,15 1,50 0,1
S | | E |
ol 10 1 |
ity = = —cee—cee—e—r
[} ) > T
= Lixo Camara amento W 10@\ 050
i~ 4,76 m? resfriamento 5,60 m? Depésito seco /
- Huo1) +— <3 L Lggom F— - - 7,84-m2 i o W
8 - 2[1) $7+ : 3 st. masculigo s
o o L ( ) i 7\
i 0,24 2 2 <E
i 21) $ +0,24 w&f?‘
- ) < Y qp - \\,,)‘Ii,/
L=/ A
I 09 g
= I =

3,36

q:@ +0,25
0,15 N7 %,65

3,95

AA'
3/5

CC'

050 |

3,36

050 |

3,36

29,50

050 |

7,42

g 3,45 0,15 Q Q 3,25 1
= i ] R T = I 1
S Triagem <3 S
@ | ﬂ ss8me 11 2 @ (BI04’ I
L = Lavatério DML | s
° B % ] Expurgo Prep. stome || o
-8 Preparo carnes o sobremesa < | ©
[=) [=) —
7,59 m2 +0,24 7777’15”‘2 S L\% 1 H ©
+0,24 <= T~ ’ 3 \ 0.2d " 3
21V = 5
0 N~
S 8 0
o gg
Lavagem de Coccio 3 P
~ ( \
panelas . 33’3§m2 - 5 Preparo de @@ S
3 6.21 m? @@ Lavatério ook [}ﬁ vegetais, s | 8
- 4y 024 | Expurgo {;7" 28 LA 5,85 m? $7 I
| |
@ @ O 8 %% % % % % @ (B104)
To) S '
: palualnalndl :
S —
00 3,45 i q,15 6,30 q 3,25 | 5 3,10 g
>
,, 2
Lav. pratos e (3. L ©
o : ‘ 271/ — Grelha Nutri / ‘ ‘ o S
& utensilhos =~ LT (AR ARARRRARRARRRAAIAR 715 m2 172 & _(C:’)
0,24 . el 3 ) g :
7,59 m? {;; Preparo final e distribuicdo e {PM £ E
— () (& <5
() () @ +
[ToNIlTo} [——— 7 . 10 [ ' - " N PPN . ] 10 _8 <
g loooz = . (scof | — — 33
3.45 a1 A 6,30 q 3,25 3 N
1
o
3 ofo o|o
3
& o Buffet Buffet Buffet @
; ) :
o oo oo c =]
o ©
o -
S
<
Q
= £
— | <
L] e <>D<
23
o <
Q3
o<
3
13,30 3 3,25
&
19)
Refeitorio 198
0 © lugares
% = 203,59 m?
$ +0,25
A
\‘I,, 2/»
. r } Circ. externa
i3 107,26 m?
S|~ +0.23
6 AR
Bebedouro | (%
nnplc
o | o ‘ : )
I u] u}
Guich
3,06 m? —
R
5 A F
E el
11,35 180 | dif 2,95 0,30
Dj\ Acesso
! 4,45 mr 3
<
g o
S : = : : : , L
0,55 140 1 3,25

3,75

2,00

2,56

2,00

2,00

3/5

TABELA DE BANCADAS
TABELA DE AMBIENTES LEGENDA | COMPRIMENTO | LARGURA | ALTURA |QUANT. ACABAMENTO CUBAS TORNEIRAS
A . 2 Cubas (comprimento x largura x
NOME \ AREA BIO1 4,79 0,60 0,90 Aco Inox 430, acabamento polido profundidade): 0,74x0,44x0,30m
Acesso 4,45 m? . 2 Cuba (comprimento x largura x
Circ. 16.65 m? BI02 3,45 0,60 0,90 Aco Inox 430, acabamento polido profundidade): 0,74x0,44x0,30m Torneira Clinica metalica, de
Girc. 7,28 m2 . 2 Cubas (comprimento x largura x parede, comando por alavanca,
Circ. externa 107,26 m? BIO3 345 0.60 0.90 Ago Inox 430, acabamento polido profundidade): 0,74x0,44x0,30m arejador articulado, mecanismo
Cocgao 33,39 m? 1 Cuba (comprimento x largura x Z?rg?dco (e '?e vola), Proflux
, . .020 ou similar.
Congelamento 5,60 m?2 BI04 3,25 0,60 0,90 Ago Inox 430, acabamento polido profundidade): 0,54x0,44x0,25m
Camara resfriamento 5,60 m? . 1 Cuba (comprimento x largura x
Deposito seco 7,84 m? BIOS 2,35 0.60 0,90 Ao Inox 430, acabamento polido profundidade): 0,54x0,44x0,25m
DML 3,19 m?2 :
—— : . 1 Cuba (comprimento x largura x
Guiché 3,06 m2 BI06 2,60 0,60 0,90 Aco Inox 430, acabamento polido profundidade): 0,74x0,44x0,30m
Lav. pratos e utensilhos 7,59 m?
Lavagem de panelas 6,21 m2 BGO1 3,00 0,30 1,10 Bancada de Granito Cinza Andorinha
Lixo 4,76 m? . . .
- BG02 1,20 0,30 1,10 Bancada de Granito Cinza Andorinha
Nutri 7,15 m?2
Prep. sobremesa 7,15 m? BGO03 1,80 0,50 0,75 Bancada de Granito Cinza Andorinha
Preparo carnes 7,59 m? A i ;
P . > BGO04 215 0,50 0,90 Bancada de Granito Cinza Andorinha 3 lavatérios de embutir oval Torneira de mesa metalica com
Preparo de vegetais 5,85m 495x335x170mm Celite ou similar acionamento por pressao e
Refeitdrio 198 lugares 203,59 m2 . . . 1 lavatério de embutir oval fechamento automatico, Proflux
Triagem 558 m? BGO5 1,20 0,50 0,90 Bancada de Granito Cinza Andorinha 495x335x170mm Celite ou similar | 21.048 ou similar.
Vest. feminino 8,40 m?
Vest. masculino 7,42 m?
AREA TOTAL CONSTRUIDA 465,61 m2
LEGENDA/ESPECIFICACAO DE MATERIAIS
A - PISO
1 - PISO GRANILITE POLIDO NA COR CINZA, PEI 4 , 12MM DE ESPESSURA ACABADA, EM PLACAS
DE 100X100cm, COM JUNTA PLASTICA COR CINZA;
2 - PISO DE PORCELANATO RETIFICADO ACETINADO, 60X60;
3 - PORCELANATO TECNICO NATURAL COM BORDA RETA 60X60;
4 - PISO MONOLITICO FULGET, PEI 5, NA COR PALHA OU SIMILAR;
B - PAREDE
1 - REVESTIMENTO DE PAREDE EM CERAMICA RETIFICADA, 60X60, DE PISO A TETO;
2 - PINTURA ACRILICA NA COR BRANCO NEVE, DE PISO A TETO;
3 - REVESTIMENTO DE PAREDE BRICK BRANCO 7,5X25CM DE PISO A TETO;
C - TETO
1 - FORRO DE GESSO ACARTONADO MONOLITICO, ESTRUTURADO, 15MM TIPO FGA;
2 - FORRO DE GESSO MODULAR, 625X1250MM, REVESTIDO EM UMA FACE COM
PELICULA DE PVC, E NA OUTRA COM PELICULA ALUMINIZADA , 8MM DE ESPESSURA,
BORDA RETA COM FITA PROTETORA;
3 - FORRO DE PVC AMADEIRADO LISO;
QUADRO DE JANELAS _
OBSERVACOES:
TIPO | LARGURA | ALTURA | PEITORIL MATERIAL ABERTURA QNTD. - DEVERA SER COLOCADA CANTONEIRA EM ALUMINIO NOS AMBIENTES COM CERAMICA
Jo1 1,50 0,60 2,20 JANELA EM ALUMINIO, PERFIL ANODIZADO 4 FOLHAS CORRER 5 NAS PAREDES; . ] .
NATURAL. VIDRO 6MM - BANHEIROS COM CHUVEIRO - APLICAR ARGAMASSA POLIMERICA FLEXIVEL ATE 1,90M;
! - RODAPE COM ALTURA DE 10cm EM GRANILITE NA COR CINZA, 12MM DE ESPESSURA
Joz | 2,20 0.60 2,20 A N DR s 0D ZADO 4 FOLHAS CORRER 2 ACABADA, EM PLACAS DE 100x100cm, COM JUNTA PLASTICA COR CINZA
J03 1,00 1,10 1,00 ESQUADRIA EM ALUM[NIO, PERFIL ANODIZADO 1 FOLHA FIXA 2
NATURAL, VIDRO 6MM
QUADRO DE PORTAS
TIPO | LARGURA | ALTURA MATERIAL ABERTURA QNTD. Carimbos
PO1 0,80 2,10 PORTA DE MADEIRA COMPENSADA S(:)LlDA, 3,6CM 1 FOLHA ABRIR 3
ESPESSURA E REVESTIMENTO MELAMINICO NA COR
BRANCA
P02 2,80 2,10 PORTA EM VIDRO TEMPERADO 8MM 4 FOLHAS CORRER 1
P03 1,50 2,10 PORTA VAI E VEM DE MADEIRA COMPENSADA 2 FOLHAS ABRIR 3
SOLIDA, 3,6CM ESPESSURA E REVESTIMENTO
MELAMINICO NA COR BRANCA, C/ VISOR
P04 1,50 2,10 PORTA METALICA EM ALUMINIO NATURAL 2 FOLHAS ABRIR 2
ANODIZADO ESTILO PALHETA.
P05 0,90 0,90 PORTA METALICA EM ALUMINIO ANODIZADO 1 FOLHA ABRIR 1
NATURAL, OSCILANTE
P06 0,60 1,50 PORTA EM ALUMINIO NATURAL, TIPO PALHETA PARA 1 FOLHA ABRIR 1
SANITARIOS
P07 0,90 2,10 PORTA EM VIDRO TEMPERADO 8MM 1 FOLHA ABRIR 8
P08 0,80 1,10 PORTA METALICA EM ALUMINIO ANODIZADO 1 FOLHA ABRIR 1
NATURAL, OSCILANTE
P09 0,90 2,10 PORTA DE MADEIRA COMPENSADA SQLIDA, 3,6CM 1 FOLHA ABRIR 5
ESPESSURA E REVESTIMENTO MELAMINICO NA COR
BRANCA
P10 1,80 2,80 PORTA EM VIDRO TEMPERADO 8MM COM BANDEIRA 2 FOLHAS ABRIR 2
FIXA SUPERIOR 50CM

PLANTA BAIXA TERREO - TIPO 3
ESCALA: 1:55

PROJETO: ARQUITETURA Foha:  1/5

TIPO:

PROPRIETARIO: PROPRIETARIO

ENDERECO: CIDADE, QUADRA, RUA, NUMERO

Quadro de Areas

INDICADO

PROPRIETARIO
Proprietario
Autor

ARQUITETO
Autor do Projeto
CAU

Responséavel Técnico

Escala: Indicada Data:

Versédo: REV9

Descrigao

PLANTA BAIXA TERREO;
TABELAS;
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ESCALA: 1:75

29,55

AREA DE POSSIVEL EXPANSAO

Ve

AREA DE POSSIVEL EXPANSAO

TABELA DE AMBIENTES

PLANTA BAIXA EXPANSAO
ESCALA: 1: 125

PERSPECTIVA
ESCALA:

NOME \ AREA
Acesso 4,45 m?
Circ. 16,65 m?
Circ. 7,28 m?
Circ. externa 107,26 m?
Cocgéo 33,39 m?
Congelamento 5,60 m?
Camara resfriamento 5,60 m?
Deposito seco 7,84 m?
DML 3,19 m?
Guiché 3,06 m?
Lav. pratos e utensilhos 7,59 m?
Lavagem de panelas 6,21 m?
Lixo 4,76 m?
Nutri 7,15 m?
Prep. sobremesa 7,15 m?
Preparo carnes 7,59 m?
Preparo de vegetais 5,85 m?
Refeitdrio 198 lugares 203,59 m?
Triagem 5,58 m?
Vest. feminino 8,40 m?2
Vest. masculino 7,42 m?
AREA TOTAL CONSTRUIDA 465,61 m?
Carimbos
PROJETO: ARQUITETURA Foha:  2/5
TIPO:
PROPRIETARIO: PROPRIETARIO
ENDERE(;O: CIDADE, QUADRA, RUA, NUMERO
Quadro de Areas
INDICADO
PROPRIETARIO
Proprietario
Autor
ARQUITETO
Autor do Projeto
CAU
Responsavel Técnico
Escala: Indicada Data: Versdo: REV9

Descricdo 5 ANTA DE COBERTURA
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CORTE BB’
ESCALA: 1:50
TELHA TERMOACUSTICA
i=10% o
PINGADEIRA ACM PINGADEIRA ACM PROJETO: ARQU ITETURA Folha: 3/5
0 TIPO:
“ TABELA DE AMBIENTES , ]
jE5EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE PROPRIETARIO: PROPRIETARIO
8 8 8 NOME \ AREA .
(9] (aV) [aV] .
TELHA FIBROCIMENTO ENDERECO: CIDADE, QUADRA, RUA, NUMERO
ESTRUTURA METALICA COM i=6% CALHIA Acesso 4,45 m?
FECHAMENTO EM ACM Circ. 16,65 m?
Circ. 7,28 m? Quadro de Areas
i Circ. externa 107,26 m?
o - =4 ~ Cocgéo 33,39 m?
g g Congelamento 5,60 m? INDICADO
FORRO GESS( FORRO GESSO FORRO GESSO FORRO GESSO Camara resfriamento 5,60 m2
] FORRO PVC VINILIC o Deposito seco 7,84 m2 PROPRIETARIO
(o)) . ;o
IAMADEIRADO & DML 3,19 m? Proprietario
. . — >
Cobogé Anti-chuva Guiché 3,06 m Autor
16 furos B E Lav. pratos e utensilhos 7,59 m?
) o 2
40x40x07cmo o 3 \ / o8 Lavagem fje panelas 6,21 m
Q Q o - o ol © o | ™ Lixo 4,76 m2
™ P S © S S S © - >
Rl 8 P s P 5 \ / Py Nutri 7,15m
S © Prep. sobremesa 7,15 m2 ARQUITETO
P = ﬁ E %XE Preparo carnes 7,59 m? Autor do Projeto
DML rep. S ‘ . ‘ Coccao ya /LN Preparo de vegetais 5,85 m? CAU
sobremesa 5 / \ Preparo carnes Refeitorio 198 lugares 203,59 m2
N +0.24 +0.24 pics +0,23 / AN +0,24 Triagem 5,58 m2
g, / \ Vest. feminino 8,40 m2
Q] Vest. masculino 7,42 m?
) S S : > AREA TOTAL CONSTRUIDA 465,61 m?
7 % % g4 / % % % 2 2 2 % % % g4 2 2 2 / % % % 2 2 2 / % % >
/ / / / / / / / / / / / / / / / / / / / / % , - .
v < v < v < v < v K Responsavel Técnico
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Escala: Indicada Data: Versao: REV9

CORTE CC'

Descrigao CORTES
ESCALA: 1:55
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ARAMADURA INTERMEDIARIA
LAJOTA CERAMICA HORIZONTAL APDIADA SOBRE
{ ESPAGADORES

REBOCO DE RE

14
{33 .08 .U{
i

e

REGIAD DE COMCRETO LAJOTA CERAMICA H=BCM ESPACADOR H=6CM
ENTRA AS LAJOTAS - TTRELIGADC H=BCM

PAINEL DE PAREDE MODULAR - CORTE AA'

ESCALA 1-20
ALGAS DE IGAMENTO
ARMADURA
BARRA DE SOLDAGEM
CONCRETO N oo 212,5MM
ALGAS DE IGAMENTO_ / %
- 4 b BARRA DE SOLDAGEM
d @12,5MM
CONCRETO _ REBOCO DE
: _ REGULARIZAGAD
2 -, ef- ~
f ’:i LAJOTA CERAMICA H=BCM
=9
)E.\ f=]
i =
- &‘. -
LAJOTA CERAMICA 1 BARRA DE REFORGO
=8CM ¥ ’%f 2 @6,3MM
; y @
5
B BARRA DE SOLDAGEM
3 N @10,0MM
TRELIGADO i .
|, Il T ; = ;
G S ;
BARRA DE SOLDAGEM
. ©10,0MM
i i H 't'g
| x
. =]
BALDRAME | S EE?ZTSMDE REFORGO
a™
| N
PAINEL DE PAREDE MODULAR - VISTA FRONTAL
ESCALA 1-25
! PAINEL DE PAREDE MODULAR - VISTA ISOMETRICA
ESCALA 1-25
Carimbos
o)
2 PROJETO: ARQUITETURA Foha:  5/5
TIPO:
PROPRIETARIO: PROPRIETARIO
e - g ENDERECO: CIDADE, QUADRA, RUA, NUMERO
TABELA DE AMBIENTES
NOME \ AREA Quadro de Areas
Acesso 4,45 m? INDICADO
Circ. 16,65 m?
Circ. 7,28 m2 -
Circ. externa 107,26 m2 PROPRIETARIO
Coccéo 33,39 m2 Proprietario
Congelamento 5,60 m? Autor
Camara resfriamento 5,60 m?
Deposito seco 7,84 m?
PLANTA BAIXA PAREDES £ e
ESCALA:1:75 Guiché 3,06 m2
LEGENDA Lav. pratos e utensilhos 7,59 m? ARQUITETO
Lavagem de panelas 6,21 m2 Autor do Projeto
- PAREDE DRYWALL Lixo 4,76 m2 CAU
Nutri 7,15 m?2
Prep. sobremesa 7,15 m?
- PAREDE MODULAR Preparo carnes 7,59 m2
Preparo de vegetais 5,85 m?
Refeitorio 198 lugares 203,59 m?
Triagem 5,58 m Responsavel Técnico
Vest. feminino 8,40 m?2
Vest. masculino 7,42 m2
AREA TOTAL CONSTRUIDA 465,61 m?
Escala: Indicada Data: Versao: REV9
Descricio P ANTA BAIXA PAREDES;
DETALHE;
LEGENDA;




MAPA COMPARATIVO DE PRECOS

MAPA COMPARATIVO DE PRECOS

ANALISE CRITICA (MEDIA SANEADA)

Concessao onerosa de uso de espago publico destinado a instalagdo de cantina

Item

Especificagdo

UNID

Quant

Pregos

MENOR
VALOR
UNITARIO

Fornecedor

Data

VIr. Unit.

MEDIA
(Unitario)

MEDIANA
(Unitario)

Desvio
Padrao

cv

LIMITE
INFERIOR

LIMITE
SUPERIOR

MEDIA
SANEADA

TOTAL ESTIMADO
(Saneada)

Refei¢do padrao
Especificagdo:
Prato Feito,
acrescido de um
copo de suco
natural de 200
ml.

servigo

Pepitos cafeteria e

restaurante. CNPJ

58.310.793.0001-
25

24/10/2025

RS 28,00

Barras restaurante.
CNPJ
31.926.526/0001-
20

24/10/2025

RS 15,00

GRAN SAPORE
DOCES E DELICIAS.
CNPJ
29.002.682/0001-
53

24/10/2025

RS 10,00

Lanchonete Carlitos
Filial Montanha
Ltda. CNPJ
28.426.120/0005-
06

29/10/2025

RS 23,00

Lanchonete Carlitos
Ltda. CNPJ
28.426.120/0004-
17

27/10/2025

RS 22,00

MUNICIPIO DE
ARUJA /9 -
Secretaria de
Esportes
56901275000150-1
000492/2025.

17/10/2025

RS 25,90

RS 10,00

R$ 20,75

R$ 22,30

R$ 5,85

R$ 28,19

R$ 14,90

R$ 26,60

R$ 21,33

R$

21,33 | R$

21,33




MUNICIPIO DE
SANTANA DE
PARNAIBA / 1735 -
Secretaria
Municipal de
Compras
elicitagdes
46522983000127-1

000348/2025

16/10/2025

RS 19,50

MINISTERIO DA
DEFESA |
COMANDO DA
MARINHA |
CENTRO DE
COMUNICACAOSOC
IAL DA MARINHA
Dispensa
delicitagdo
N265/2025
UASG: 711100

30/09/2025

RS 22,59

Lanche padrdo
Especificagao:
P3o francés com
manteiga e café
ou café com leite.

servigo

Pepitos cafeteria e

restaurante. CNPJ

58.310.793.0001-
25

24/10/2025

RS 5,00

Barras restaurante.
CNPJ
31.926.526/0001-
20

24/10/2025

RS 6,00

GRAN SAPORE
DOCES E DELICIAS.
CNPJ
29.002.682/0001-
53

24/10/2025

R$ 5,00

Lanchonete Carlitos
Filial Montanha
Ltda. CNPJ
28.426.120/0005-
06

29/10/2025

RS 5,00

Lanchonete Carlitos
Ltda. CNPJ
28.426.120/0004-
17

27/10/2025

RS 4,50

RS 4,50

R$ 5,34

R$ 5,00

R$ 0,64

R$ 11,99

R$ 4,70

R$ 5,98

R$ 5,33

R$

5,33

R$

5,33




MUNICIPIO DE
LAGOA REAL / 1010
- GABINETE DO
PREFEITO
16416117000190-1+
000145/2025.

13/10/2025

RS 5,00

MUNICIPIO DE IPUA
/ 1- PREFEITURA
MUNICIPAL DE
IPUA
49556863000139-11
000059/2025

24/09/2025

RS 6,00

MUNICIPIO DE
SANTA FEDO SUL/
2 - Pref. Mun. Est.
Tur. de Santa Fé do
Sul
45138070000149-1
001585/2025

19/09/2025

RS 6,23

Pepitos cafeteria e

restaurante. CNPJ

58.310.793.0001-
25

24/10/2025

RS 50,70

Barras restaurante.
CNPJ
31.926.526/0001-
20

24/10/2025

RS 49,90

GRAN SAPORE
DOCES E DELICIAS.
CNPJ
29.002.682/0001-
53

24/10/2025

RS 29,00

Lanchonete Carlitos
Filial Montanha
Ltda. CNPJ
28.426.120/0005-
06

29/10/2025

RS 51,99




Refeigdo “Self
Service”
Especificagdo:
Alimentagdo

3 servida em

Lanchonete Carlitos
Ltda. CNPJ

28.426.120/0004-
servigo 1 17

27/10/2025 RS 50,00

RS 29,00 R$ 48,31 | R$50,00 | R$8,00 |R$ 16,56 R$ 40,31 | R$ 56,31 [ R$ 51,07

balcdo térmico
quente e frio.

MUNICIPIO DE IBIA
/831 - MUNICIPIO
DE IBIA/MG
18584961000156-1-

000077/2025

01/09/2025 RS 50,00

MUNICIPIO DE
AUTAZES / 2825 -
MUNICIPIO DE
AUTAZES/ AM
04477642000137-14

000067/2025

16/07/2025 RS 55,00

CAMARA
MUNICIPAL DE
SANTANA DO

ARAGUAIA /01 -
CamaraMunicipal
de Santana do

Araguaia

04846317000102-1
000003/2025

05/06/2025 RS 49,90

R$ 51,07

R$ 51,07

TOTAL
(Unitario):

TOTAL (Unitario): RS 50,00 R$ 77,73

1) Metodologias utilizadas: Média( ) Mediana() Outra (X) Média Saneada

TOTAL GERAL:

RS 77,73

1.1) Justificativa da para a escolha da metodologia: A metodologia da média saneada foi escolhida por ser uma técnica estatistica que exclui valores
atipicos do conjunto de dados, promovendo maior precisao e confiabilidade na estimativa de precos. Essa abordagem assegura que os resultados

sejam representativos da realidade do mercado e estd em conformidade com as praticas recomendadas pela IN SEGES/ME n2 65/2021, garantindo
economicidade, eficiéncia e transparéncia no processo de contratacao.

2) Foram priorizadas a consulta aos sistemas oficiais de governo e as contratagées similares feitas pela Administra¢do Publica, em conformidade com
o artigo 52, §12 da IN Seges/ME n2 65/2021.? Sim () Nao (x)




2.1) Se n3o foram priorizados os parametros do artigo 59, incisos | e ll, da Instru¢do Normativa SEGES/ME n2 65/2021, por qué?
[Apresentar as justificativas tais como: ndo foram encontrados resultados suficientes etc.]

Foram encaminhados 4 e-mails a empresas especializadas no servigo, das quais as 4 responderam com orgamentos formais, os quais foram utilizados
como base para a estimativa de precos.

Adicionalmente, foi realizada pesquisa no Banco de Precos com o intuito de obter referéncias publicas de valores praticados na contratacdo de
servicos e aquisicdo de equipamentos similares aos pretendidos.

3) Alguma cotac3o foi desconsiderada por ser julgada com valor inexequivel, inconsistente ou excessivamente elevado? SIM (x) () NAO

4) Cite os itens que tiveram valores enquadrados no item acima (valor inexequivel, inconsistente, etc): Itens |, Il e lll.

5) Cite o(s) item(ns) e descreva os critérios fundamentados utilizados para desconsideracdo dos valores inexequiveis, inconsistentes ou
excessivamente elevados.

A exclusdo de valores foi baseada na metodologia da média saneada, garantindo que os pregos considerados fossem representativos do mercado e
compativeis com as diretrizes da IN SEGES/ME n2 65/2021. Dessa forma, foram desconsiderados os seguintes valores:

Item |

Excluido por estar abaixo do limite inferior: GRAN SAPORE DOCES E DELICIAS. CNPJ 29.002.682/0001-53.

Excluido por estar acima do limite superior: Pepitos cafeteria e restaurante. CNPJ 58.310.793.0001-25

Item Il

Excluido por estar abaixo do limite inferior: Lanchonete Carlitos Ltda. CNPJ 28.426.120/0004-17

Excluido por estar acima do limite superior: MUNICIPIO DE SANTA FE DO SUL / 2 - Pref. Mun. Est. Tur. de Santa Fé do Sul - 45138070000149-1-
001585/2025

Item IlI

Excluido por estar abaixo do limite inferior: GRAN SAPORE DOCES E DELICIAS. CNPJ 29.002.682/0001-53.

6) Os valores obtidos na pesquisa foram avaliados criticamente, no sentido de que suas médias/medianas/menor/outros ndo apresentam grandes
variagdes, ndo comprometendo a estimativa do prego de referéncia, representando de forma satisfatéria os pregos praticados no mercado? SIM (x)
() NAO

7) Outras informacdes relacionadas as cotagdes:

Barra de Sdo Francisco, 30/10/2025 Siape




PROPOSTA DE PRECOS

Razdo Social da empresa: ({’ P05 ool tegss (- J1¢ 5 pp o n {

NP SR zpQ TA2 () —TS

Endereco: ﬁ VAR L e Wy Tt eI G2 V7 g S 30<

E-mail: ) Lo foe o rofbmeme oo Telefone: 74 G0 F S

Valldade da Proposta: 60 {sessenta) dias Optante pelo simples: ( }SIM [ JNAO
Solicitante: Hfes Campus Barra de S3o Franciseo CNPJ: 10.838.652/0021-41

Prezado{a);

Conforme solicitado, apresentamas nossa proposta para prestagio de servigos especificado (s) abaixo;

N Descricio/Especificacio Unidade Qtde Valor Valor total
item gao/Especiiicac unitario

Refeicdo padréo

Especificagdo: Prato Feito, acrescido de um copo ¥
01 de suco naturai de 200 ml. Un 1 RS J@U RS Z&’ /0 lj
Condigdes: Estabelecido no item 6 do estudo '
técnico preliminar.

Lanche padrdo

Especificagdo: Pdo francéds com manteiga e café

02 ou café com leite. Un 1 RSj OU RS 5 U 0
Condigbes: Estabelecido no item 6 do estudo

técnico preliminar.

Refeicdo “Self Service”

Especificagdo: Alimentagio servida em balcdo
03 | térmico quente e frio. Kg 1 |rRsSO27|rs SO, 70
Condighes: Estabelecido no item 6 do estudo
técnico preliminar.

Total RS

OBSERVACOES: _
1. WMo prego proposto, j& estdo inclusos todos os fatores formadores de prego, tais como: impostos, frete, seguros,
contribuigbes sociais, lucro e outros.

2. Estamos cientes de possiveis reten¢des tributarias {Federal/Estadual/Municipal).

3. Estamos cientes que em caso de isencio/imunidade devers ser apresentado documentos comprobatdérios {DeclaragSo
do Simples Nacional, entre outros).

4, O pagamento serd efetuado mediante depésito bancério em conta corrente no nome da empresa, no prazo de até 30
{trinta) dias, a contar da entrega efetivo do servico, mediante Nota Fiscal devidamente atestada pelc setor
competente,

5. 0O servi¢o serd executado no Ifes Campus Barra de Sdo Francisco, situado no endereco: Rodovia £5-320, km 118, Zona
Rural, Barra de $do Francisco — ES, CEP 29.800-000.

Barra de 530 Francisco, Z deO = de 2025.

SR (ST S len G D)

EMPRESA:
CNPJ:




PROPOSTA DE PREICOS
a4 10n004.20
Razio Social da empresa: vl .926752‘5! VUV I &V

! L
E-mail: m“TFWﬁﬂgs - CEP: 20.500-800
Validade da Proposta: 60 {sesE_er DE SA® FRANCISCS '%ante pelo simples: {(x)SIM  { INAO

ISolicitante: Ifes Campus Barra de S3o Francisco CNPJ: 10.838.653/0021-41

CNPI:

Enderego:

Prezado(a);

Conforme solicitado, apresentamos nossa proposta para prestagio de servigos especificado (s) abaixo:

Ne Descrigdo/Especificacio Unidade Qtde valor Valor total
| item unitario
Refeigdo padréo
_ Especificagdo: Prato Feito, acrescido de um copo
o1 de suco natural de 200 ml. Un 1 RS L5500 RS 45090

CondigBes: Estabelecido no item 6 do estudo
técnico preliminar.

Lanche padrio

Especificagdo: Pdo francés com manteiga e café
02 ou café com leite. Un 1 RS .00 RS ©.00
Condigbes: Estabelecido no item 6 do estudo |
técnico preliminar. |
Refeicio “Self Service”

Especificacdo: Alimentagio servida em baledo
03 térmico quente e frio. Ke 1 RS WG. Yo |rRs Y4490
Condicdes: Estabelecido no item 6 do estudo
técnico preliminar.

Total RS

OBSERVACOES:

1. No preco proposto, ja estdo inclusos todos os fatores formadores de preco, tais como: impostos, frete, seguros,
contribuicdes sociais, lucro e outros.

2. Estamos cientes de possiveis retenges tributarias (Federal/Estadual/Municipal).

3. Estamos cientes que em caso de isengdo/imunidade deverd ser apresentado documentos comprobatérios (Declaragdo
do Simples Nacional, entre outras),

4. 0 pagamento seré efetuado mediante depdsito bancério em conta corrente no nome da empresa, no prazo de até 30
{trinta) dias, a contar da entrega efetivo do servico, mediante Nota Ffiscal devidamente atestada pelo setor
competente.

5. 0 servigo serd executado no Ifes Campus Barra de S3o Francisco, situado no endereco: Rodovia ES-320, km 118, Zona

Rural, Barra de S&0 Francisco — ES, CEP 29.800-000.

Barra de S%o Francisco, de de 2025.

"\Y/\ 1 L /—\; / /
lVinoecd 02 N I VL&
EMPRESA: '
CNPL




PROPOSTA DE PRECOS

Razdo Social da empresa: GRAN SAPORE DOCES E DELICIAS

CNPJ: 29.002.682/0001-53

Endereco:Rua Oscar Honorato Campos, 394 - Bairro N. Sra. Penha - BSF - ES

E-mail: gsmarmitaria@gmail.com Telefone: 27 99782-3940

Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias Optante pelo simples: (x )SIM ( )NAO
Solicitante: Ifes Campus Barra de Sdo Francisco CNPJ:10.838.653/0021-41
Prezado(a);

Conforme solicitado, apresentamos nossa proposta para prestagdo de servicos especificado (s) abaixO:

No Valor
item Descricdo/Especificacdo Unidade Qtde unitario Valor total

Refeicdo padrdo
Especificacdo: Prato Feito, acrescido de um copo de

01 suco natural de 200 ml. Un 1 R$ 10,00 RS$ 10,00
CondigGes: Estabelecido no item 6 do estudo técnico
preliminar.

Lanche padrdo

Especificacdo: Pdo francés com manteiga e café
02 ou café com leite. Un 1 RS 5,00 RS 5,00
Condigdes: Estabelecido no item 6 do estudo
técnico preliminar.

Refeicdo “Self Service"
Especificagdo: Alimentagdo servida em balcdo
03 térmico quente e frio. Kg 1 RS 29,00 RS 29,00

CondigGes: Estabelecido no item 6 do estudo
técnico preliminar.

Total RS 44,00

OBSERVACOES:
1. No preco proposto, ja estdo inclusos todos os fatores formadores de preco, tais como: impostos, frete, seguros,contribui¢des sociais, lucro e
outros.
2. Estamos cientes de possiveis retencdes tributarias (Federal/Estadual/Municipal).
3. Estamos cientes que em caso de isen¢do/imunidade deverd ser apresentado documentos comprobatdrios (Declaracdo do Simples

Nacional, entre outros).

4. O pagamento serd efetuado mediante depdsito bancério em conta corrente no nome da empresa, no prazo de até 30(trinta) dias, a

contar da entrega efetivo do servico, mediante Nota Fiscal devidamente atestada pelo setor competente.
5. O servico sera executado no Ifes Campus Barra de Sdo Francisco, situado no endereco: Rodovia ES-320, km 118, Zona Rural, Barra de Sdo
Francisco-ES, CEP 29.800-000.

Barra de Sdo Francisco, 24 de__outubro de 2025.

EMPRESA: GRAN SAPORE DOCES E DELICIAS
CNPJ:29.002.682/0001-53

@ CamScanner



PROPOSTA DE PRECOS

Razdo Social da empresa: Lanchonete Carlitos Ltda

CNPJ: 28.426.120/0004-17

Enderego: Avenida Miguel Curry Carneiro, 799, Santa Luzia, Nova Venécia.

E-mail:l.carlitosltda@hotmail.com Telefone: (27) 9.9815-2699

\Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias Optante pelo simples: (x)SIM  ( )NAO
Solicitante: Ifes Campus Barra de Sao Francisco CNPJ: 10.838.653/0021-41

Prezado(a);

Conforme solicitado, apresentamos nossa proposta para prestagdo de servigos especificado (s) abaixo:

Ne - e . Valor
. Descrigdo/Especificagdo Unidade Qtde . Valor total
item unitario

Refeicdo padrao

Especificacdo: Prato Feito, acrescido de um copo
01 de suco natural de 200 ml. Un 1 RS 22,00 RS 22,00
CondigGes: Estabelecido no item 6 do estudo
técnico preliminar.

Lanche padrdo

Especificagdo: Pdo francés com manteiga e café
02 ou café com leite. Un 1 RS 4,50 RS 4,50
Condigdes: Estabelecido no item 6 do estudo
técnico preliminar.

Refeicdo “Self Service”

Especificagcdo: Alimentagdo servida em balcdo
03 térmico quente e frio. Kg 1 RS 50,00 RS 50,00
Condic¢Ges: Estabelecido no item 6 do estudo
técnico preliminar.

Total RS

OBSERVAGCOES:
1. No preco proposto, ja estdo inclusos todos os fatores formadores de preco, tais como: impostos, frete, seguros,
contribuig¢Ges sociais, lucro e outros.

2. Estamos cientes de possiveis retencdes tributdrias (Federal/Estadual/Municipal).

3. Estamos cientes que em caso de isenc¢do/imunidade deverd ser apresentado documentos comprobatérios (Declaracio
do Simples Nacional, entre outros).

4. 0 pagamento sera efetuado mediante depdsito bancario em conta corrente no nome da empresa, no prazo de até 30
(trinta) dias, a contar da entrega efetivo do servigo, mediante Nota Fiscal devidamente atestada pelo setor competente.

5. 0 servico serd executado no Ifes Campus Barra de S3o Francisco, situado no endereco: Rodovia ES-320, km 118, Zona
Rural, Barra de S3o Francisco — ES, CEP 29.800-000.

Barra de S3o Francisco, 27 de Outubro de 2025.

EMPRESA: Lanchonete Carlitos
CNPJ: 28.426.120/0004-17



Mobile User


PROPOSTA DE PRECOS

Razdo Social da empresa: Lanchonete Carlitos Ltda

CNPJ: 28.426.120/0005-06

Endereco: Rodovia ES 130 (Montanha x Vinatico), S\N — Montanha\ES

E-mail: cabaline@icloud.com Telefone: (27) 99979-3650

Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias Optante pelo simples: (x)SIM  ( )NAO
Solicitante: Ifes Campus Barra de Sao Francisco CNPJ: 10.838.653/0021-41

Prezado(a);

Conforme solicitado, apresentamos nossa proposta para prestagdo de servigos especificado (s) abaixo:

N2 - e a . Valor
. Descri¢do/Especificacdo Unidade Qtde s Valor total
item unitario

Refei¢do padrado

Especificacdo: Prato Feito, acrescido de um copo
01 de suco natural de 200 ml. Un 1 RS 23,00 RS 23,00
Condigbes: Estabelecido no item 6 do estudo
técnico preliminar.

Lanche padrdo

Especificagdo: Pdo francés com manteiga e café
02 ou café com leite. Un 1 RS 5,00 RS 5,00
CondicGes: Estabelecido no item 6 do estudo
técnico preliminar.

Refei¢cdo “Self Service”

Especificagdo: Alimentagdo servida em balcdo
03 térmico quente e frio. Kg 1 RS 51,99 RS 51,99
Condig0es: Estabelecido no item 6 do estudo
técnico preliminar.

Total RS 79,99

OBSERVACOES:
1. No preco proposto, ja estdo inclusos todos os fatores formadores de preco, tais como: impostos, frete, seguros,
contribuigdes sociais, lucro e outros.

2. Estamos cientes de possiveis retencdes tributdrias (Federal/Estadual/Municipal).

3. Estamos cientes que em caso de isen¢do/imunidade deverd ser apresentado documentos comprobatdrios (Declaracio
do Simples Nacional, entre outros).

4. 0 pagamento serd efetuado mediante depésito bancdrio em conta corrente no nome da empresa, no prazo de até 30
(trinta) dias, a contar da entrega efetivo do servico, mediante Nota Fiscal devidamente atestada pelo setor
competente.

5. 0 servico serd executado no Ifes Campus Barra de Sdo Francisco, situado no endereco: Rodovia ES-320, km 118, Zona
Rural, Barra de S3o Francisco — ES, CEP 29.800-000.

Barra de S3o Francisco, 29 de outubro de 2025.

Assinado de forma digital

1c por LANCHONETE CARLITO'S
LANCHON ETE CARLITO3 LTDA:28426120000174
LTDA:28426120000174 Dados: 2025.10.29 10:16:08

Lanchonete Carlitos Ltda
CNPJ: 28.426.120/0005-06
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Relatério de Cotacao: Refeicao padrao

Pesquisa realizada entre 28/10/2025 11:14:53 e 28/10/2025 11:19:30

Em conformidade com a Instru¢do Normativa N° 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133).

Meétodo Matematico Aplicado: Média Aritmética dos precos obtidos - Preco calculado com base na média aritmética de todos os precos selecionados pelo
usuario para aquele determinado Item.
Conforme Instrugdo Normativa N° 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133), no Artigo 3°, "A pesquisa de pregos serd materializada em documento que conterd: INC V-Método matematico aplicado para a

defini¢do do valor estimado."

Item 1: refeicdo pronta - tipo marmitex

PRECOS / QUANTIDADE PRECO PERCENTUAL PRECO EST. TOTAL
PROPOSTAS ESTIMADO CALCULADO
3/3 1 R$ 22,66 (un) - R$ 22,66 R$ 22,66
Preco Compras P o Data
. Orgao Publico Identificacao . Preco
Governamentais Licitacdo
1 MUNICIPIO DE ARUJA /9 - Secretaria de Esportes 56901275000150- 17/10/2025  R$ 25,90

1-000492/2025

2 MUNICIPIO DE SANTANA DE PARNAIBA / 1735 - Secretaria Municipal de Compras e 46522983000127-  16/10/2025  R$ 19,50
Licitacdes 1-000348/2025
3 MINISTERIO DA DEFESA | COMANDO DA MARINHA | CENTRO DE COMUNICAGAO Dispensa de 30/09/2025  R$ 22,59
SOCIAL DA MARINHA Licitagao N°
65/2025

UASG: 711100

Valor Unitario RS 22,66

Mediana dos Pregos Obtidos: R$ 22,59 | Média dos Precos Obtidos: R$ 22,66

Valor Global: RS$ 22,66

Relatério gerado no dia 28/10/2025 11:21:11 (IP: 200.137.73.130)
Cadigo Validagdo: GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiIGF0Ocaiy9CgUrrvz60gHUBNPtM6WA%3d%3d
http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiGFOcaiy9CgUrrvz60gHU8NPtm6WA%253d%253d 1/4



http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNlnk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiGF0caiy9CgUrrvz60qHU8nPtm6WA%253d%253d

Detalhamento dos Itens

Item 1: refeicdo pronta - tipo marmitex

Média dos Precos Obtidos: R$ 22,66

Preco Estimado: R$ 22,66 (un) Percentual: - Preco Estimado Calculado: R$ 22,66
Quantidade Descricao
1 Unidade refeicdo pronta - tipo marmitex

Preco (Compras Governamentais) 1: Preco do Fornecedor Vencedor
Inc. I Art. 5° da IN 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133)

Orgédo: MUNICIPIO DE ARUJA /9 - Secretaria de Esportes

Objeto: CONTRATAGCAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA O FORNECIMENTO DE
MARMITEX E KITS LANCHE, DESTINADOS A ALUNOS, ATLETAS, TECNICOS,
COMISSOES TECNICAS, SERVIDORES, COLABORADORES DA SECRETARIA
MUNICIPAL DE ESPORTES, DE OUTRAS SECRETARIAS ENVOLVIDAS, BEM
COMO DE EMPRESAS PRESTADORAS DE SERVICOS, A SEREM UTILIZADOS
EM EVENTOS, TORNEIOS, CAMPEONATOS, CORRIDAS, CAMINHADAS E
DEMAIS ATIVIDADES ESPORTIVAS E RECREATIVAS PROMOVIDAS OU
APOIADAS PELA SECRETARIA MUNICIPAL DE ESPORTES.

Descri¢do: REFEICAO EMBALADA EM ISOPOR TIPO MARMITEX C/ ARROZ, FELJAO,
CARNE E GUARNICAO, TALHERES E GUARDANAPOS DESCARTAVEIS E
INDIVIDUAIS - REFEICAO EMBALADA EM ISOPOR TIPO MARMITEX C/
ARROZ, FEJAO, CARNE E GUARNIGAO, TALHERES E GUARDANAPOS
DESCARTAVEIS E INDIVIDUAIS

CNPJ Razao Social do Fornecedor

13.178.042/0001-69  LINDY SANTANA GASTRONOMIA E BUFFET LTDA
*VENCEDOR*

Marca:

Fabricante: Fabricante ndo informado

Modelo:
Descrigdo: Descri¢do ndo informada

Preco (Compras Governamentais) 2: Preco do Fornecedor Vencedor
Inc. I Art. 5° da IN 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133)
()rgﬁo: MUNICIPIO DE SANTANA DE PARNAIBA / 1735 - Secretaria Municipal de Compras
e Licitagoes
Objeto: [Portal de Compras Ptblicas] - Registro de Precos para o fornecimento parcelado de
ALIMENTAQAO PRONTA ACONDICIONADA EM MARMITEX, destinada ao
atendimento das necessidades de diversas secretarias do municipio, pelo periodo de 12

(doze) meses.

Descricdo: Refeicdo Pronta - Tipo Marmitex - Refei¢ao Pronta - Tipo Marmitex

Relatério gerado no dia 28/10/2025 11:21:11 (IP: 200.137.73.130)
Cadigo Validagdo: GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiIGF0Ocaiy9CgUrrvz60gHUBNPtM6WA%3d%3d

Data:
Modalidade:
SRP:
Identificacao:
Lote/Item:
Ata:
Homologacao:
Fonte:
Quantidade:
Unidade:

UF:

Data:
Modalidade:
SRP:
Identificagdo:
Lote/Item:
Ata:
Homologacao:
Fonte:
Quantidade:
Unidade:

UF:

Observacao

R$ 25,90

17/10/2025 13:49

Dispensa

NAO
56901275000150-1-000492/2025
1/2

N/A

17/10/2025 00:00
https://www.gov.br/pncp/pt-br
150

UNIDADE

SP

Valor da Proposta Final

R$ 25,90

R$ 19,50

16/10/2025 09:30

Pregao - Eletronico

SIM
46522983000127-1-000348/2025
1/1

N/A

17/10/2025 00:00
https://www.gov.br/pncp/pt-br
9.000

Unidade

SP

http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiGFOcaiy9CgUrrvz60gHU8NPtm6WA%253d%253d 2/4



http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNlnk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiGF0caiy9CgUrrvz60qHU8nPtm6WA%253d%253d

CNPJ

41.650.104/0001-29

Razao Social do Fornecedor

Santa Ceia Food

*VENCEDOR*

Marca:

Fabricante: Fabricante ndo informado

Modelo:

Descrigao: Descrigao ndo informada

Preco (Compras Governamentais) 3: Preco do Fornecedor Vencedor
Inc. I Art. 5° da IN 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133)

Orgio:

Objeto:

Descrigao:

CatMat:

CNPJ

49.506.420/0001-33

MINISTERIO DA DEFESA Data:
COMANDO DA MARINHA Modalidade:
CENTRO DE COMUNICACAO SOCIAL DA MARINHA SRP:
A aquisi¢do de materiais para copa e cozinha é essencial para garantir o bom Identificagdo:

funcionamento das atividades diarias, proporcionando um ambiente adequado para o

preparo, armazenamento e consumo de alimentos. A falta de utensilios e materiais

adequados comprometeria a eficiéncia, higiene e seguranca no uso da cozinha, além de Lote/Item:
impactar diretamente na qualidade dos servicos prestados e no bem-estar dos militares. Ata:
Talher Descartavel material: plastico, tipo: garfo, cor: prata, caracteristicas Homologagdo:
adicionais: resistente Talher Descartavel aplicacdo: refeicio/sobremesa, material: Fonte:

plastico, tipo: garfo Unidade de fornecimento: Pacote 100 Unidade - Talher Quantidade:
Descartavel material: pldstico, tipo: garfo, cor: prata, caracteristicas adicionais: resistente Unidade:
Talher Descartavel aplicagao: refeicdo/sobremesa, material: plastico, tipo: garfo Unidade

UF:

de fornecimento: Pacote 100 Unidade

437782 - Talher Descartavel - Material: Plastico | Tipo: Garfo | Cor: Prata |

Caracteristicas Adicionais: Resistente

Razao Social do Fornecedor

MAK COMERCIO E DISTRIBUIDORA LTDA

*VENCEDOR*

Marca: mexabem

Fabricante: Fabricante ndo informado
Modelo: pct

Descrigao: Descri¢ao ndo informada

Relatério gerado no dia 28/10/2025 11:21:11 (IP: 200.137.73.130)
Cadigo Validagdo: GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiIGFOcaiy9CgUrrvz60gHU8NPtM6WA%3d%3d

http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiGFOcaiy9CgUrrvz60gHU8NPtm6WA%253d%253d

Valor da Proposta Final

R$ 19,50

R$ 22,59

30/09/2025 08:00
Dispensa

NAO

Dispensa de Licitagdo N° 65/2025 /
UASG: 711100

2

Link Ata

13/10/2025 10:25
www.gov.br/compras/pt-br
20

Pacote 100 UN

DF

Valor da Proposta Final

R$ 22,59

3/4



https://cnetmobile.estaleiro.serpro.gov.br/comprasnet-web/public/compras/acompanhamento-compra?compra=71110006652025
http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNlnk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiGF0caiy9CgUrrvz60qHU8nPtm6WA%253d%253d

1@» Extrato de fontes utilizadas neste relatorio

ATENGAO - O Banco de Precos é uma solugio tecnolégica que atende aos parametros de pesquisa dispostos em Leis vigentes, Instrugdes
Normativas, Acérdaos, Regulamentos, Decretos e Portarias. Sendo assim, por reunir diversas fontes governamentais, complementares e sites

de dominio amplo, o sistema nao é considerado uma fonte e, sim, um meio para que as pesquisas sejam realizadas de forma segura, agil e

eficaz.

Fontes utilizadas nesta cotacao:

1 - Compras.gov.br Data: 28/10/2025 11:19:24
www.gov.br/compras/pt-br Acessar a fonte aqui
2 - Portal Nacional de Contratacées Piiblicas Data: 28/10/2025 11:14:53
https://www.gov.br/pncp/pt-br Acessar a fonte aqui

Relatério gerado no dia 28/10/2025 11:21:11 (IP: 200.137.73.130)
Codigo Validagdo: GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiGFOcaiy9CgUrrvz60qHU8NPtm6WA%3d%3d
http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOIiGFOcaiy9CgUrrvz60gHU8SNPtm6WA%253d%253d 414
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Relatorio de Cotacdo: Lanche

Pesquisa realizada entre 28/10/2025 11:28:11 e 28/10/2025 11:28:47

Em conformidade com a Instru¢do Normativa N° 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133).

Meétodo Matematico Aplicado: Média Aritmética dos precos obtidos - Preco calculado com base na média aritmética de todos os precos selecionados pelo
usuario para aquele determinado Item.
Conforme Instrugdo Normativa N° 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133), no Artigo 3°, "A pesquisa de pregos serd materializada em documento que conterd: INC V-Método matematico aplicado para a

defini¢do do valor estimado."

Item 1: lanche individual — fornecimento de lanche composto por 01 salgado diverso, assados ou fritos, preparado com ingredientes de qualidade, seguindo as n
ormas de higiene e conservacdo de alimentos, embalados individualmente ou em porgdes apropriadas para cons

PRECOS/ QUANTIDADE PRECO PERCENTUAL PRECO EST. TOTAL
PROPOSTAS ESTIMADO CALCULADO
4/4 1 R$ 5,78 (un) = R$ 5,78 R$ 5,78
Preco Compras e . Data
) Orgao Publico Identificacao . Preco
Governamentais Licitacao
1 MUNICIPIO DE LAGOA REAL /1010 - GABINETE DO PREFEITO 16416117000190-  13/10/2025  R$ 5,00

1-000145/2025

2 MUNICIPIO DE IPUA /1 - PREFEITURA MUNICIPAL DE IPUA 49556863000139-  24/09/2025  R$ 6,00
1-000059/2025

3 MUNICIPIO DE SANTA FE DO SUL / 2 - Pref. Mun. Est. Tur. de Santa Fé do Sul 45138070000149-  19/09/2025 R$ 6,23
1-001585/2025

Valor Unitario R$ 5,74
Preco P o Data

. Orgao Publico Identificacdo . Preco
Publico Licitacdo
1 PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO FRANCISCO 00005825 01/10/2025  R$ 5,90
Valor Unitario RS 5,90

Mediana dos Pregos Obtidos: R$ 5,95 | Média dos Precos Obtidos: R$ 5,78

Valor Global: R$ 5,78

Relatério gerado no dia 28/10/2025 11:29:58 (IP: 200.137.73.130)
Céadigo Validagcdo: GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiIGFOcaitkhYZtFUWTIgHU8nPtm6WA%3d%3d
http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOIiGFQcaitkh Y ZtFUWTIgHU8nPtm6WA%253d%253d 1/5



http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNlnk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiGF0caitkhYZtFUWTIqHU8nPtm6WA%253d%253d

Detalhamento dos Itens

Item 1: lanche individual — fornecimento de lanche composto por 01 salgado diverso, assados ou fritos, preparado com ingredientes de qualidade,
seguindo as normas de higiene e conservacdo de alimentos, embalados individualmente ou em por¢oes apropriadas para cons

Preco Estimado: R$ 5,78 (un) Percentual: - Preco Estimado Calculado: R$ 5,78 Meédia dos Pregos Obtidos: R$ 5,78
Quantidade  Descri¢ao Observacao
1 Unidade lanche individual — fornecimento de lanche composto por 01 salgado diverso, assados ou fritos, preparado com ingredientes de qualidade, segui

ndo as normas de higiene e conservagdo de alimentos, embalados individualmente ou em porgdes apropriadas para consumo imediato. cada lan
che sera acompanhado de suco natural ou industrializado, acondicionado em copo individual, garantindo frescor, sabor e seguranca alimentar. t
odo o fornecimento devera obedecer as normas da vigilancia sanitéria (rdc n° 216/2004 — anvisa), com alimentos higienizados, devidamente ac

ondicionados e em perfeitas condiges para consumo.

Preco (Outros Entes Publicos) 1: Preco do Fornecedor Vencedor R$ 5,90
Inc. IT Art. 5° da IN 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133)

()rgﬁo: PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO FRANCISCO Data: 01/10/2025 00:00
Objeto: Registro de Precos para aquisicdo futura e eventual de géneros alimenticios do tipo Modalidade: PREGAO PRESENCIAL
“padaria” (pdes, biscoitos, lanches, bolos variados, panetones, sucos, entre outros.), pelo SRP: SIM

periodo de 12 (doze) meses, destinados ao atendimento das necessidades de diversos Identificaciio: 00005825

setores do municipio de Sdo Francisco/SP, conforme condigdes e especificacdes do

Termo de Referéncia. Lote/Item: 1/3

Descrigdo: LANCHE NATURAL, COM ALFACE - 120G - LANCHE NATURAL, COM Ata: Link Ata
ALFACE - 120G Homologacao: 01/10/2025 00:00
Fonte: 45.175.170.67:5656/Transparencia/
Quantidade: 6.720

Unidade: UNID

UF: SP
CNPJ Razao Social do Fornecedor Valor da Proposta Final
07.765.056/0001-86  CORTELASSI & GOBERO LTDA R$ 5,90
*VENCEDOR*
Marca:
Fabricante: Fabricante ndo informado
Modelo:
Descrigao: Descri¢ao nao informada
Preco (Compras Governamentais) 1: Preco do Fornecedor Vencedor R$ 5,00

Inc. I Art. 5° da IN 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133)

Relatério gerado no dia 28/10/2025 11:29:58 (IP: 200.137.73.130)
Céadigo Validagcdo: GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiIGFOcaitkhYZtFUWTIgHU8nPtm6WA%3d%3d
http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOIiGFQcaitkh Y ZtFUWTIgHU8nPtm6WA%253d%253d 2/5



https://arquivos.bancodeprecos.com.br/files/bidding/scpiPrefeituraSaoFrancisco/527/00005825/atas/atas.zip
http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNlnk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiGF0caitkhYZtFUWTIqHU8nPtm6WA%253d%253d

Orgido: MUNICIPIO DE LAGOA REAL /1010 - GABINETE DO PREFEITO Data: 13/10/2025 12:17

Objeto: CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA FORNECIMENTO DE Modalidade: Dispensa
BRINQUEDOS INFLAVEIS COM MONITORIA, ATRAGOES ARTISTICAS, SRP: NAO
SEGURANGA E GENEROS ALIMENTICIOS DESTINADOS A COMEMORAGAO
DO DIA DAS CRIANGAS, A SER REALIZADO NO DIA 12 DE OUTUBRO DE 2025.

Identificacdo: 16416117000190-1-000145/2025

Lote/Item: 1/8
Descricdo: Lanche Individual — Fornecimento de lanche composto por 01 salgado diverso,

. . . . . Ata: N/A
assados ou fritos, preparado com ingredientes de qualidade, seguindo as normas de

higiene e conservacio de alimentos, embalades individualmente ou em porgdes Homologagdo: 13/10/2025 00:00
apropriadas para cons - Lanche Individual — Fornecimento de lanche composto por 01 Fonte: https://www.gov.br/pncp/pt-br
salgado diverso, assados ou fritos, preparado com ingredientes de qualidade, seguindo as Quantidade: 1.500

normas de higiene e conservagao de alimentos, embalados individualmente ou em

Unidade: UN
porgdes apropriadas para consumo imediato. Cada lanche serd acompanhado de suco

natural ou industrializado, acondicionado em copo individual, garantindo frescor, sabor e UF: BA
seguranca alimentar. Todo o fornecimento devera obedecer as normas da Vigilancia
Sanitdria (RDC n° 216/2004 — ANVISA), com alimentos higienizados, devidamente
acondicionados e em perfeitas condigdes para consumo.
CNPJ Razao Social do Fornecedor Valor da Proposta Final
59.138.574/0001-73 ~ SUPREMA EMPREENDIMENTOS INTERMEDIAGCOES LTDA R$ 5,00
*VENCEDOR*
Marca:
Fabricante: Fabricante ndo informado
Modelo:
Descri¢ao: Descri¢ao ndo informada
Preco (Compras Governamentais) 2: Preco do Fornecedor Vencedor RS 6,00
Inc. I Art. 5° da IN 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133)
()rgﬁo: MUNICIPIO DE IPUA /1 - PREFEITURA MUNICIPAL DE IPUA Data: 24/09/2025 09:00
Objeto: Registro de Precos para eventual e futura aquisi¢do de géneros alimenticios a serem Modalidade: Pregdo - Eletronico
utilizados pelas Secretarias Municipais SRP: SIM

Descricdo: LANCHE NATURAL (Composto por: Pao francés 50g, fatia de presunto 30g, fatia Identificacdo: 49556863000139-1-000059/2025

de mugarela 30g, colher de maionese 12g, fatia de tomate, folha de alface e cenoura Lote/Item: 1/94

ralada, embalado em papel filme de forma que nao prejudica a qualidade do

produto. O objeto dev - LANCHE NATURAL (Composto por: Pdo francés 50g, fatia de Ata: N/A

presunto 30g, fatia de mugarela 30g, colher de maionese 12g, fatia de tomate, folha de Homologagdo: 02/10/2025 00:00

alface e cenoura ralada, embalado em papel filme de forma que ndo prejudica a Fonte: https://www.gov.br/pncp/pt-br
qualidade do produto. O objeto devera ser entregue pronto para consumo, e Quantidade: 6.680

montado/fabricado em prazo que ndo comprometa suas caracteristicas proprias, tais . .
P d P proprias, Unidade: Unidade

como sabor, textura, temperatura etc.)

UF: SP
CNPJ Razao Social do Fornecedor Valor da Proposta Final
07.845.758/0001-70  A. ROBERTO FRESSATTI MINI MERCADO R$ 6,00
*VENCEDOR*
Marca:
Fabricante: Fabricante ndo informado
Modelo:
Descrigdo: Descri¢do ndo informada
Preco (Compras Governamentais) 3: Preco do Fornecedor Vencedor R$ 6,23

Inc. I Art. 5° da IN 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133)

Relatério gerado no dia 28/10/2025 11:29:58 (IP: 200.137.73.130)
Cadigo Validagdo: GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiIGFOcaitkh Y ZtFUWTIgHU8NPtm6WA%3d%3d
http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade ?token=GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiIGFOcaitkh Y ZtFUWTIgHU8NPtMm6WA%253d%253d 3/5



http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNlnk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiGF0caitkhYZtFUWTIqHU8nPtm6WA%253d%253d

Orgédo: MUNICIPIO DE SANTA FE DO SUL /2 - Pref. Mun. Est. Tur. de Santa Fé do Sul

Objeto: Considerando que o Municipio de Santa Fé do Sul mantém em Sao José do Rio Preto
uma Casa de Apoio para todos os municipes que precisam se deslocar até 14, visando um
tratamento de satde adequado para suas necessidades, aquisicdo de material de consumo
(Lanches e refrigerante) para os usuarios da Casa de Apoio de S&o José do Rio Preto -
SP, sendo estes moradores de Santa Fé do Sul — SP e que fazem acompanhamentos

meédico na cidade de Sdo José do Rio Preto — SP e seus respectivos acompanhantes.

Descri¢do: LANCHE FRIO (PAO FRANCES, PRESUNTO, MUCARELA, ALFACE E
TOMATE) - LANCHE FRIO (PAO FRANCES, PRESUNTO, MUCARELA, ALFACE
E TOMATE)

CNPJ Razdo Social do Fornecedor

25.199.678/0001-76 ~ ALAIRCE ASSUMPCAO
*VENCEDOR*

Marca:

Fabricante: Fabricante ndo informado
Modelo:

Descrigao: Descrigao ndo informada

Relatério gerado no dia 28/10/2025 11:29:58 (IP: 200.137.73.130)
Cadigo Validagdo: GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiIGFOcaitkh Y ZtFUWTIgHU8NPtm6WA%3d%3d

Data:
Modalidade:
SRP:
Identificagdo:
Lote/Item:
Ata:
Homologacdo:
Fonte:
Quantidade:
Unidade:

UF:

19/09/2025 10:28

Dispensa

NAO
45138070000149-1-001585/2025
11

N/A

17/09/2025 00:00
https://www.gov.br/pncp/pt-br
1.787

UNIDADE

SP

Valor da Proposta Final

R$ 6,23

http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade ?token=GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiIGFOcaitkh Y ZtFUWTIgHU8NPtMm6WA%253d%253d 415



http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNlnk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiGF0caitkhYZtFUWTIqHU8nPtm6WA%253d%253d

1@» Extrato de fontes utilizadas neste relatério

ATENGAO - O Banco de Precos é uma solugio tecnolégica que atende aos parametros de pesquisa dispostos em Leis vigentes, Instrugées
Normativas, Acérdaos, Regulamentos, Decretos e Portarias. Sendo assim, por reunir diversas fontes governamentais, complementares e sites

de dominio amplo, o sistema nao é considerado uma fonte e, sim, um meio para que as pesquisas sejam realizadas de forma segura, agil e

eficaz.

Fontes utilizadas nesta cotacao:

1 - Portal Nacional de Contratacdes Publicas Data: 28/10/2025 11:28:11
https://www.gov.br/pncp/pt-br Acessar a fonte aqui
2 - Prefeitura Municipal de Sdo Francisco/SP Data: 28/10/2025 11:28:26
45.175.170.67:5656/Transparencia/ Acessar a fonte aqui

Relatério gerado no dia 28/10/2025 11:29:58 (IP: 200.137.73.130)
Codigo Validagédo: GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOIGFOcaitkhYZtFUWTIgHU8nPtm6WA%3d%3d
http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOIGFOcaitkh Y ZtFUWTIgHU8NPtm6WA%253d%253d 5/5



https://www.gov.br/pncp/pt-br
http://45.175.170.67:5656/Transparencia/
http://www.bancodeprecos.com.br/CertificadoAutenticidade?token=GDNlnk4mtrbtQm1WavOvmPrVOiGF0caitkhYZtFUWTIqHU8nPtm6WA%253d%253d
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Relatério de Cotacdo: Self-service

Pesquisa realizada entre 28/10/2025 11:33:36 e 28/10/2025 11:34:44

Em conformidade com a Instru¢do Normativa N° 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133).

Meétodo Matematico Aplicado: Média Aritmética dos precos obtidos - Preco calculado com base na média aritmética de todos os precos selecionados pelo
usuario para aquele determinado Item.

Conforme Instrugdo Normativa N° 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133), no Artigo 3°, "A pesquisa de pregos serd materializada em documento que conterd: INC V-Método matematico aplicado para a

defini¢do do valor estimado."

Item 1: self service sem balanca

PRECOS / QUANTIDADE PRECO PERCENTUAL PRECO EST. TOTAL
PROPOSTAS ESTIMADO CALCULADO
BIAS 1 R$ 51,63 (un) - R$ 51,63 R$ 51,63
Preco Compras P o Data
. Orgao Publico Identificacao . Preco
Governamentais Licitacdo
1 MUNICIPIO DE IBIA / 831 - MUNICIPIO DE IBIA/MG 18584961000156-  01/09/2025  R$ 50,00
1-000077/2025
2 04.477.642/0001-37 - MUNICIPIO DE AUTAZES / 2825 - MUNICIPIO DE AUTAZES/ AM 04477642000137-  16/07/2025  R$ 55,00
1-000067/2025
8 04.846.317/0001-02 - CAMARA MUNICIPAL DE SANTANA DO ARAGUAIA /01 - Camara 04846317000102-  05/06/2025  R$ 49,90
Municipal de Santana do Araguaia 1-000003/2025
Valor Unitario R$ 51,63

Mediana dos Pregos Obtidos: R$ 50,00 | Média dos Precos Obtidos: R$ 51,63

Valor Global: R$ 51,63
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Cadigo Validacdo: GDNInk4mtrbtQm1WavOvmPrVOIGF0OcaiByZuB2YWcc4qHU8NPtM6WA%3d%3d
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Detalhamento dos Itens

Item 1: self service sem balanga

Preco Estimado: R$ 51,63 (un) Percentual: - Preco Estimado Calculado: R$ 51,63 Média dos Pregos Obtidos: R$ 51,63
Quantidade Descricao Observacao
1 Unidade self service sem balanga
Preco (Compras Governamentais) 1: Preco do Fornecedor Vencedor R$ 50,00

Inc. I Art. 5° da IN 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133)

Orgédo: MUNICIPIO DE IBIA / 831 - MUNICIPIO DE IBIA/MG Data: 01/09/2025 09:00
Objeto: [LICITANET] - REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURAS E EVENTUAIS Modalidade: Pregdo - Eletronico
CONTRATAGOES DE SERVICOS DE HOSPEDAGEM E ALIMENTAGCAO PARA SRP: SIM
ATENDER AS DEMANDAS DA ADMINISTRAGAO PUBLICA MUNICIPAL DA

Identificacao: 18584961000156-1-000077/2025
Lote/Item: 1/6314870

CIDADE DE IBIA/MG.

Descricao: SELF SERVICE SEM BALANCA - SELF SERVICE SEM BALANCA
Ata: N/A

Homologacao: 03/09/2025 00:00
Fonte: https://www.gov.br/pncp/pt-br
Quantidade: 360
Unidade: UND

UF: MG
CNPJ Razao Social do Fornecedor Valor da Proposta Final
21.477.286/0001-70  PAULISTA PALACE HOTEL LTDA R$ 50,00
*VENCEDOR*
Marca:
Fabricante: Fabricante ndo informado
Modelo:
Descrigao: Descri¢ao ndo informada
Preco (Compras Governamentais) 2: Preco do Fornecedor Vencedor R$ 55,00
Inc. I Art. 5° da IN 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133)
CNPJ: 04.477.642/0001-37 Data: 16/07/2025 10:27
Orgédo: MUNICIPIO DE AUTAZES /2825 - MUNICIPIO DE AUTAZES/ AM Modalidade: Dispensa
Objeto: [LICITANET] - DL - 028/2025 - CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA SRP: NAO

PRESTAGAO DE SERVIGO DE BUFFET, COM FORNECIMENTO DE PRODUTOS,  [dentificacio: 04477642000137-1-000067/2025
VISANDO ATENDER AOS EVENTOS REALIZADOS PELA PREFEITURA DE
AUTAZES.

Lote/Item: 1/6144763

Ata: N/A
Descricdo: ALMOCO E JANTAR: -02 (duas) variedades de proteinas (carne e frango); -02

H 1 do: 18/07/202 :
(dois) acompanhamentos: farofa, batata souté, batata palha, salpicdo, massa omologagdo: 18/07/2025 00:00

(rondelli, canelone ou outra); -02 (duas) opgdes de salada (folhas verdes, salada Fonte: https://www.gov.br/pncp/pt-br

tropical e outras); -02 - ALMOCO E JANTAR: -02 (duas) variedades de proteinas Quantidade: 500
(carne e frango); -02 (dois) acompanhamentos: farofa, batata souté, batata palha, Unidade: UND
salpicdo, massa (rondelli, canelone ou outra); -02 (duas) op¢des de salada (folhas verdes, UF: AM
salada tropical e outras); -02 (duas) variedades de suco natural de frutas; -02 (duas)

variedades de refrigerante de boa qualidade, inclusive dietético; Agua mineral sem gés;

-01 (uma) opgao de sobremesa (mousse de pelo menos 02 sabores, torta com recheio e

cobertura, bolo recheado acompanhado de sorvete, salada de frutas, pudim, doces finos

ou bombons, pavés, sorvetes e outros).
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CNPJ Razao Social do Fornecedor Valor da Proposta Final

33.540.314/0001-36 AV DEA R$ 55,00
*VENCEDOR*

Marca:

Fabricante: Fabricante ndo informado

Modelo:

Descrigao: Descrigao ndo informada

Preco (Compras Governamentais) 3: Preco do Fornecedor Vencedor R$ 49,90
Inc. I Art. 5° da IN 65 de 07 de Julho de 2021 (Lei n° 14.133)

CNPJ: 04.846.317/0001-02 Data: 05/06/2025 09:59
Orgdo: CAMARA MUNICIPAL DE SANTANA DO ARAGUAIA / 01 - Camara Municipal de Modalidade: Pregao - Eletronico
Santana do Araguaia SRP: NAO

Objeto: [Portal de Compras Ptiblicas] - Registro de Pregos para futura e eventual Fornecimento Identificagdo: 04846317000102-1-000003/2025
de Refeicdo pronta (marmitex e Self Service) para ser utilizado na execugéo das Lote/Ttem: 1/2
atividades da Camara Municipal de Santana do Araguaia - PA
Ata: N/A
Descricdo: Self Service: variando cardapio na semana, contendo no minimo trés (03) tipos de
- .. - Homologacdo: 03/07/2025 00:00
carnes; arroz; feijao ou feijoada; macarrao; farofa; massas e Salada ou refogados

de legumes e/ou outros guarnigdes e/ou outros guarnigdes. - Self Service: variando Fonte: https://www.gov.br/pncp/pt-br

carddpio na semana, contendo no minimo trés (03) tipos de carnes; arroz; feijao ou Quantidade: 1.000

feijoada; macarrdo; farofa; massas e Salada ou refogados de legumes e/ou outros Unidade: Quilo

guarnicOes e/ou outros guarnigoes. UF: PA
CNPJ Razao Social do Fornecedor Valor da Proposta Final
58.068.948/0001-69 BACANA ALIMENTACAO SAUDAVEL LTDA R$ 49,90
*VENCEDOR*
Marca:
Fabricante: Fabricante ndo informado
Modelo:

Descrigdo: Descri¢do ndo informada
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1@» Extrato de fontes utilizadas neste relatorio

ATENGAO - O Banco de Precos é uma solugio tecnolégica que atende aos parametros de pesquisa dispostos em Leis vigentes, Instrugdes
Normativas, Acordaos, Regulamentos, Decretos e Portarias. Sendo assim, por reunir diversas fontes governamentais, complementares e sites

de dominio amplo, o sistema nao é considerado uma fonte e, sim, um meio para que as pesquisas sejam realizadas de forma segura, agil e
eficaz.

Fontes utilizadas nesta cotacao:

1 - Portal Nacional de Contratacées Publicas
https://www.gov.br/pncp/pt-br

Data: 28/10/2025 11:33:36
Acessar a fonte aqui
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Ifes Campus Barra de Sao Francisco
Formuldrio de Avaliacdao do Grau de Satisfacdo do Usudrio - Cantina

Este formulario tem como objetivo coletar sua percepcao sobre os servigos oferecidos pela cantina disponivel
no Ifes Campus Barra de S3o Francisco. Sua resposta é muito importante para que possamos aprimorar a
gualidade e a adequacdo do servico as necessidades da nossa comunidade académica.

Agradecemos sua colaboracao!

AVALIACAO DO SERVICO

Por favor, avalie os seguintes aspectos do servi¢o da cantina, utilizando a escala de 1 a 5, onde:
e 1= Muito Insatisfeito 2 = Insatisfeito 3 = Neutro / Regular 4 = Satisfeito 5 = Muito Satisfeito
e NA = N3o se aplica / Ndo utilizei

ltem 1| 2]3[4a]5]NA
1. Qualidade dos Produtos e Alimentos
1.1 Sabor dos alimentos e bebidas
1.2 Variedade de produtos
1.3 Frescor e qualidade dos ingredientes

1.4 Apresentacao dos alimentos

1.5 Opc¢oes de alimentos saudaveis
2. Atendimento e Servico
2.1 Cortesia e educacdo dos(as) atendentes

2.2 Agilidade e tempo de atendimento

2.3 Eficiéncia na resolucdo de problemas/duvidas

3. Higiene e Organiza¢dao do Ambiente

3.1 Limpeza geral do espaco da cantina

3.2 Limpeza e organiza¢do dos balcGes e areas de servigo
3.3 Adequacao do descarte de lixo e limpeza das lixeiras
3.4 Boas praticas de higiene dos(as) atendentes

4. Precos e Formas de Pagamento
4.1 Relacdo custo-beneficio dos produtos

4.2 Adequacao dos precos praticados
4.3 Variedade e disponibilidade das formas de pagamento

5. Sugestoes e Comentarios Adicionais

Utilize este espaco para deixar suas sugestoes, criticas ou elogios. Sua opinido € muito valiosa!




MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DO _I_ESPiRITO SANTO
CAMPUS BARRA DE SAO FRANCISCO

TERMO DE CONTRATO N° xx/xxx

(Processo Administrativo n® xxxxx.xxXXxX/XXXX-XX)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° xx/xxxx,
QUE FAZEM ENTRE SI A UNIAO, POR
INTERMEDIO DO

7 T

A [Unido] OU [Autarquia XXXXX] OU [Fundagao XXXXXX]J[A1], por intermédio do(a) [orgao
contratante], com sede no(a) [endereco], na cidade de [cidade]/[UF], inscrito(a) no CNPJ sob
o n°® [CNPJ], neste ato representado(a) pelo(a) [cargo e nome], nomeado(a) pela Portaria n® X
X, de [dia] de [més] de [ano], publicada no DOU de [dia] de [més] de [ano], portador da
Matricula Funcional n° [n° matricula], doravante denominado CONTRATANTE, e o(a)
[CONTRATADQ], inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n° [CNPJ], sediado(a) na [endereco], na
cidade de [cidade]/[UF], doravante designado CONTRATADO, neste ato representado(a) por
[nome e fungdo no CONTRATADO], conforme [atos constitutivos da empresa] OU
[procuracdo apresentada nos autos], tendo em vista o que consta no Processo n°
XXXXX.XXXXXXIXXXX-XX € em observancia as disposi¢coes da Lei n® 14.133, de 1° de abril de
2021, e demais legislacao aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato,
decorrente do(a) [Pregao Eletrénico] OU [Concorréncia] n°® XX/XXXX, mediante as clausulas e
condicdes a seguir enunciadas.

1. OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a locagao do espacgo destinado a Cantina do Ifes-
Campus Barra de Sao Francisco nas condi¢cdes estabelecidas no Termo de Referéncia e
conforme tabela abaixo:

ITEM VALOR MENSAL | VALOR ANUAL

CONCESSAO DO ESPAGCO DA CANTINA RS xxxxx RS xxxxx




1.2. Vinculam esta contratacao, independentemente de transcri¢ao:
1.3.1.0 Termo de Referéncia;
1.3.2. O Edital da Licitacao;
1.3.3. A Proposta do CONTRATADO;

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

2. VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia da contratacdo € de 12 (doze) meses, prorrogavel por até 10
anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

2.4. A prorrogagdo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade
competente, de que as condi¢des e 0s precos permanecem vantajosos para a Administracao,
permitida a negociacdo com o CONTRATADO, atentando, ainda, para o cumprimento dos
seguintes requisitos:

2.4.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos
servicos tem natureza continuada;

2.4.2. Seja juntado relatério que discorra sobre a execucdo do contrato, com
informacdes de que os servigos tenham sido prestados regularmente;

2.4.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém
interesse na realizacao do servigo;

2.4.4. Haja manifestagdo expressa do CONTRATADO informando o interesse na
prorrogacao;

2.4.5. Seja comprovado que o CONTRATADO mantém as condigbes iniciais de
habilitacao;

2.5. O CONTRATADO né&o tem direito subjetivo a prorrogagao contratual.
2.6. A prorrogagao de contrato devera ser promovida mediante celebragao de termo aditivo.

2.8. O contrato néo podera ser prorrogado quando o CONTRATADO tiver sido penalizado nas
sangdes de declaragdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder
publico, observadas as abrangéncias de aplicagao.

3. MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1. O regime de execugao contratual, os modelos de gestdo e de execugao, assim como
os prazos e condigbes de conclusdo, entrega, observagdo e recebimento do objeto
constam no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Termo de Contrato - Modelo para Pregdo Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagdo de mao de obra exclusiva



4, SUBCONTRATAGAO

4.1. As regras sobre a subcontratagao do objeto sdo aquelas estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato

5. PRECO

5.1. Da locagao:
5.1.1. O valor mensal da locagado é de R$ xxxxx, perfazendo um total anual de R$ xxxxx.

5.1.2. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os valores podem variar de acordo
com as circunstancias previstas no Termo de Referéncia.

5.2. Dos produtos:

5.2.1. Os detalhes e valores dos itens a serem comercializados constam em tabela anexa ao
processo e sao conforme se segue:

ITEM 1- Refeigdo padrao (Tipo "Prato Feito")
ITEM 2- Lanche padrao (Pao com manteiga + café)

ITEM 3- Refeigao "Self Service" (Kg)

ITEM DESCRICAO VALOR
1  REFEICAO PADRAO RS xx
(PRATO FEITO)
2 LANCHE PADRAO
RS xx
3 REFEICAO SELF-
R
SERVICE (KG) e
TOTAL VALOR MAXIMO DO RS xx
LOTE

6. PAGAMENTO

6.1. O prazo para pagamento e demais condicdes a ele referentes encontram-se definidos no
Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.



7. REAJUSTE

7.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo aquelas definidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato.

8. OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

8.1. Sao obrigagcées do CONTRATANTE:

8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo CONTRATADO, de
acordo com o contrato e seus anexos;

8.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢bes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos incorrecoes,
imperfeigdes, falhas ou irregularidades verificadas na execugéo do objeto contratual,
fixando prazo para que seja substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as
suas expensas, certificando-se de que as solug¢des por ele propostas sejam as mais
adequadas;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execug¢ao do contrato e o cumprimento das obrigagoes
pelo CONTRATADO;

8.1.5. Aplicar ao CONTRATADO as sancgoes previstas na lei e neste Contrato;
8.1.6. Nao praticar atos de ingeréncia na administragdo do CONTRATADO, tais como:

8.1.6.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou
indiretamente o objeto contratado;

8.1.6.2. fixar salario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pelo
CONTRATADO;

8.1.6.3. estabelecer vinculo de subordinagdo com funcionario do CONTRATADO;

8.1.6.4. demandar a funcionario do CONTRATADO a execugao de tarefas fora do
escopo do objeto da contratacio; e

8.1.6.5. prever exigéncias que constituam intervengéo indevida da Administragéao
na gestéo interna do CONTRATADO.

8.1.7. Cientificar o érgéo de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para
adogdo das medidas cabiveis quando do descumprimento de obriga¢des pelo
CONTRATADO;

8.1.8. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacbes e reclamagdes
relacionadas a execucdo do presente Contrato, ressalvados os requerimentos
manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a
boa execugédo do ajuste;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Termo de Contrato - Modelo para Pregdo Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagdo de mao de obra exclusiva



8.2. A Administracdo n&o respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo
CONTRATADO com terceiros, ainda que vinculados a execucgao do contrato, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do CONTRATADO, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

9. OBRIGAGOES DO CONTRATADO

9.1. O CONTRATADO deve cumprir todas as obrigagdes constantes deste Contrato e de seus
anexos, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execugéo do objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

9.2. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou
autoridade superior e prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

9.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em
parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os bens e servigos nos quais se verificarem
vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugédo ou dos materiais empregados;

9.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execuc¢éo do objeto, bem como
por todo e qualquer dano causado a Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da execugao contratual pelo
CONTRATANTE, que ficara autorizado a cobrar o valor correspondente aos danos sofridos;

9.5. Comunicar ao Fiscal do contrato tempestivamente, observada a urgéncia da situagao,
qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local da execugédo do objeto
contratual, ndo ultrapassando o prazo de 24 (vinte e quatro) horas;

9.6. Paralisar, por determinacdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que nao esteja
sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de
pessoas ou bens de terceiros;

9.7. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes
assumidas, todas as condigbes exigidas para habilitagao na licitacao;

9.8. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;

9.9. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranga do CONTRATANTE;

9.10. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste
contrato, com habilitagdo e conhecimento adequados;

9.11. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos;

9.12. Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, em
quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendacgdes
aceitas pela boa técnica, normas e legislacao de regéncia;

9.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente,
cumprindo as determinag¢des dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local de



execugao do objeto e nas melhores condigbes de seguranga, higiene e disciplina;

9.14. Cumprir as normas de protecao ao trabalho, inclusive aquelas relativas a segurancga e a
saude no trabalho;

9.15. Ndo submeter os trabalhadores a condi¢bes degradantes de trabalho, jornadas
exaustivas, servidao por divida ou trabalhos forgados;

9.16. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade,
exceto na condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada a
legislagao pertinente;

9.17. Nao submeter o menor de dezoito anos de idade a realizagao de trabalho noturno e em
condicbes perigosas e insalubres e a realizagdo de atividades constantes na Lista de Piores
Formas de Trabalho Infantil, aprovada pelo Decreto n° 6.481, de 12 de junho de 2008;

9.18. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminacao, violéncia e assédio
no ambiente de trabalho;

9.19. Manter preposto aceito pela Administracdo para representa-lo na execug¢ao do contrato;

9.19.1. A indicacao ou a manutencado do preposto da empresa podera ser recusada pelo
orgao ou entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro
para o exercicio da atividade.

9.20. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, cdnjuge, companheiro ou parente em
linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do CONTRATANTE ou
de agente publico que tenha desempenhado fungao na licitagdo ou que atue na fiscalizagao
ou gestao do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo unico, da Lei n°® 14.133, de 2021;

9.21. Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pelo CONTRATANTE ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execucao do contrato;

9.22. Promover a guarda, manutengao e vigilancia de materiais, utensilios, e tudo o que for
necessario a execucao do objeto, durante a vigéncia do contrato;

9.23. Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho e instalacdes em condicdes
adequadas ao cumprimento das normas de saude, seguranc¢a e bem-estar no trabalho;

9.24. Fornecer equipamentos de protecao individual (EPI) e equipamentos de protegao
coletiva (EPC),quando for o caso;

9.25. Promover a organizacao técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los
eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificagdes que integram o
Termo de Referéncia, no prazo determinado;

9.26. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da
Administracao;
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10. OBRIGAGOES PERTINENTES A LGPD

10.1 As partes deverao cumprir a Lei n°® 13.709, de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados
pessoais a que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que
eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentacao da proposta no procedimento de
contratacao, independentemente de declaracao ou de aceitagcao expressa.

11. GARANTIA DE EXECUGAO

11.2. Nao sera exigida prestagao de seguro-garantia

12. INFRAGOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

12.1. As regras acerca de infracbes e sancdes administrativas referentes a execucgéao do
contrato sao aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

13. DA EXTINGAO CONTRATUAL

13.1. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigacoes nele estipuladas, ou
antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n® 14.133, de
2021, bem como amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

13.2. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.3. A alteracao social ou a modificagao da finalidade ou da estrutura da empresa nao
ensejara a extingdo se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.4. Se a operagao implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado
termo aditivo para alterac&o subjetiva.

13.5. O termo de extingao, sempre que possivel, sera precedido:
13.5.1. Do balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.5.2. Da relagao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

13.5.3. Das indenizacbes e multas.

13.6. O contrato podera ser extinto caso se constate que 0 CONTRATADO mantém vinculo de
natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgao
ou entidade contratante ou com agente publico que tenha desempenhado fungéo na licitagao



ou atue na fiscalizacdo ou na gestao do contrato, ou que deles seja cdnjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau.

14. ALTERAGOES

14.1. Eventuais alteragbes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da
Lei n® 14.133, de 2021.

14.2. As alteragdes contratuais deverao ser promovidas mediante celebragcdo de termo
aditivo, submetido a prévia aprovagao da consultoria juridica do CONTRATANTE, salvo nos
casos de existéncia de parecer juridico referencial ou de justificada necessidade de
antecipacao de seus efeitos, hipétese em que a formalizacdo do aditivo devera ocorrer no
prazo maximo de 1 (um) més.

14.3. Registros que n&o caracterizam alterac&o do contrato podem ser realizados por simples
apostila, dispensada a celebragao de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de
2021.

15. DOTAGAO ORGAMENTARIA

15.1. Este contrato se enquadra como receita.

16. DOS CASOS OMISSOS

16.1. Os casos omissos serao decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposi¢cdes
contidas na Lei n° 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente,
segundo as disposi¢des contidas na Lei n°® 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor
— e normas e principios gerais dos contratos.

17. PUBLICACAO

17.1. Incumbira ao CONTRATANTE divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de
Contratagdes Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem
como no respectivo sitio oficial na Internet, em atencéo ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de
2021, e ao art. 8°, §2°,da Lein. 12.527, de 2011, c/c art. 7°, §3°, inciso V, do Decreto n. 7.724,
de 2012.

18. FORO

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal - Secao Judiciaria de Vitéria - ES para dirimir os
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litigios que decorrerem da execugao deste Termo de Contrato que ndo puderem ser
compostos pela conciliagdo, conforme art. 92, §1°, da Lei n° 14.133, de 2021.

[Local], [dia] de [més] de [ano].

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO



ANEXO lll - Modelo de Proposta

Pregdo Eletrdnico n2 XX/2025

Ao Instituto Federal do Espirito Santo Campus Barra de Sao Francisco

Prezados Senhores,

Apresentamos a Vossa Senhoria nossa proposta referente a concessdo onerosa de uso do

espaco fisico para instalacdo e exploracdo comercial de restaurante e cantina, visando o
fornecimento de refeicdes e lanches para a comunidade académica do Ifes Campus Barra de
Sao Francisco, conforme condig¢bes, quantidades e exigéncias estabelecidas no Edital do Pregdo
Eletrénico n2 XX/2025 e seus anexos.

Espaco

Area

Prazo de
Concessdo/Un

Valor
Mensal do

idade Aluguel

Valor Anual
do Aluguel

Concessdo do Espaco (Cantina)

27.30m?

12 meses

RS 850,00

RS 10.200,00

Grupo

Item

Descrigdo/

especificagao

Unidade

Quantidade

Valor
Estimado

R$ b

Desconto

Valor ¢/
Desconto

R$

Refeicdo padrao

Especificacado:
Prato Feito,
acrescido

de um copo de

suco natural (200

ml)

Un

RS 21,33

Lanche padrao

Especificacado:

P3o francés com

manteiga e café
preto

Kit

RS 5,33

Refeicdo “Self
Service”
Especificacado:
Alimentacao

Kg

RS 51,07




servida em

balcdo térmico
guente e frio

TOTAL (por extenso):

1- O prazo de validade da proposta de precos é de 90 (noventa) dias corridos, contados a partir
da data de apresentacao.

2- Declaramos que estamos de pleno acordo com todas as condicdes estabelecidas no Edital do
Pregdo Eletronico XX/2025 e seus anexos, bem como todas as suas obrigacdes e
responsabilidades especificadas.

3- Declaramos que nos precos cotados ja estdo inclusos todos os impostos, taxas, seguros,
transporte, contribuicbes e obrigacGes sociais, trabalhistas e previdencidrias, taxa de
administracdo, lucro, mao de obra, insumos, ferramentas, substratos bem como, todos os
outros custos que incidam ou venham a incidir, direta ou indiretamente, sobre o objeto desta
contratacgao.

4- Declaramos, sob as penas da Lei n? 6.938/1981, na qualidade de proponente na contratacdo
em epigrafe, instaurada pelo Ifes Campus Barra de Sdo Francisco, que atendemos aos critérios
de qualidade ambiental e sustentabilidade socioambiental, respeitando as normas de protecdo
do meio ambiente.

5- Concessdo do espaco fisico: Ifes Campus Barra de Sado Francisco, localizado na Rod. ES 320,
Km 118, Zona Rural, Valdo Fundo/Trés Vendas, Barra de Sdo Francisco — ES, Cep: 29800-000.

6- Na execucdo dos servicos observaremos rigorosamente as especificacdes das normas legais
ou qualquer outra norma que garanta a qualidade igual ou superior, bem como as
recomendacdes e instrucdes da fiscalizacdo da contratante, assumindo, desde ja, a integral
responsabilidade pela perfeita realizacdo dos trabalhos, de conformidade com as normas
mencionadas.

Caso nos seja adjudicado o objeto desta contratacdo, comprometemo-nos a atender a
solicitagao no prazo determinado no documento de convocagao.

(Assinatura do responsavel pela empresa)
(Nome)
(Cargo)

Observacées: emitir preferencialmente em papel timbrado que identifique a licitante



CONCESSAO ONEROSA DE ESPAGO FiSICO PARA ATIVIDADE DE CANTINA - IFES CAMPUS BSF

N° PROCESSO: 23543.001392/2024-78

EMPRESA: CNPJ:
GRUPO |
- DESCRIGAO SUCINTA UNIDADE | VALOR MAXIMO PE';gggg:q’:_'aDE DESCONTO APLICADORS | VALOR PROPOSTO
| Almogo tipo Prato Feito (PF) Un R$ 21,33 0,00% R$ - R$ 21,33
[} Lanche padrao Kit R$ 5,33 0,00% R$ - R$ 5,33
1] Refeigao self-service Kg R$ 51,07 0,00% R$ - R$ 51,07
VALOR MAXIMO DO VALOR PROPOSTO DO
GRUPO GRUPO
R$ 77,73 R$ 77,73

OBS: LANGAR O PERCENTUAL DE DESCONTO PROPOSTO NAS CELULAS EM COR VERDE DE CADA ITEM. NAO ALTERAR AS DEMAIS CELULAS.

Nome do responsavel da licitante
Cargo
Documento de Identificagao (CPF)



MINISTERIO DA EDUCAGAO
IIINSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS Barra de Sdo Francisco
Rodovia ES 320, KM 118 — Valdo Fundo/Trés Vendas, Zona Rural — 29800-000
Barra de Sdo Francisco — ES — (27) 3083-4500

ANEXO V

MODELO DE ATESTADO DE VISTORIA

Declaro que em atendimento ao previsto no Edital do Pregao Eletrénico n°. XX/2025, que eu,

, portador da Cédula de Identidade n° xxxxxxxxxxxx, do

CPF n° xxxxxxxxxxxx, da empresa , de endereco:

(ENDERECO DA EMPRESA), CNPJ XXXXXXXXXXXXXX, COMO seu representante legal para fins
da presente declaragdo, que conhecemos as condigdes locais do espaco fisico objeto da
licitacdo em apreco, onde serdo executadas as atividades de restaurante/cantina, tomando

plena ciéncia das condi¢des e dos graus de dificuldade existentes.

, , de de 2025.

Responsavel
Cargo e Assinatura



MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS BARRA DE SAO FRANCISCO

ANEXO VI

DECLARACAO DE RENUNCIA DE VISTORIA E CONHECIMENTO DAS CONDICOES
INERENTES A NATUREZA DO OBJETO

A empresa , inscrita no CNPJ n°

, por intermédio de seu

Representante legal ou preposto, o Sr(a). , portador da

identidade n° , DECLARA, sob as

penas da lei, para todos os fins, estar familiarizado com o objeto da licitagdo do Pregéo Eletrénico XX/2025
promovido pelo Ifes Campus Barra de Sao Francisco. Declara ainda que tem pleno conhecimento das
condicOes e peculiaridades inerentes a natureza dos trabalhos, assumindo total responsabilidade por esse

fato e informar que nao foi realizado a vistoria prévia ao local e que isso ndo sera utilizado para quaisquer

questionamentos futuros.

(Local), de de 2025.

(Nome Completo do Responséavel ou preposto)

Assinatura






MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS BARRA DE SAO FRANCISCO

ANEXO VII

MODELO DE DECLARAGAO POR NAO ULTRAPASSAR A RECEITA BRUTA MAXIMA
ADMITIDA PARA ENQUADRAMENTO COMO EPP, NO EXERCICIO, EM CONTRATOS
FIRMADOS COM A ADMINISTRACAO PUBLICA

(NOME DA EMPRESA, CNPJ, ENDEREGCO, etc.), neste ato representada por
........................................ (REPRESENTANTE DA EMPRESA), portador do RG n°
........................................ , inscrito sob CPF n°.........., sob as penas da lei, para todos os fins,
na qualidade de proponente no PREGAO ELETRONICO N° XX/2025 realizado pelo Ifes Campus
Barra de Sao Francisco, DECLARA que, no ano-calendario de realizagdo do presente Pregao
Eletronico, ainda ndo celebrou contratos com a Administragdo Publica cujos valores somados
extrapolem areceita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno

porte.

Por ser a expressao da verdade, firmamos a presente.

LOCAL E DATA DA ASSINATURA

Empresa Licitante (responsavel: nome, cargo e assinatura)



MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
CAMPUS BARRA DE SAO FRANCISCO

ANEXO Vil

TERMO DE NOMEAGAO DE PREPOSTO

Edital de Pregéao Eletrénico n° XX/2025
Ifes Campus Barra de Sao Francisco
Processo Administrativo n° 23543.001392/2024-78

Por meio deste instrumento, a (EMPRESA) nomeia e constitui seu (sua) preposto(a), o(a)
Sr.(a) (NOME DO PREPOSTO), carteira de identidade n° , inscrito (a) no Cadastro de

Pessoas Fisicas (CPF) sob n° , para representa-la formalmente, junto ao Instituto Federal

do Espirito Santo Campus Barra de Sao Francisco, durante a prestagao dos servigos, em todos os assuntos
operacionais e administrativos relativos ao objeto do contrato, com poderes para receber oficios, representar
a contratada em reunibes e assinar respectivas atas — obrigando a contratada nos termos constantes, receber
solicitagbes e orientagdes para o cumprimento do contrato, notificagdes de descumprimento, de aplicagéo de
penalidades, de rescisédo, de convocagao ou tomada de providéncias para ajustes e aditivos contratuais, e
todas as demais que imponham, ou nao, abertura de processo administrativo ou prazo para a contratada
responder ou tomar providéncias, e para representa-la em todos os atos que se relacionarem a finalidade

especifica desta nomeacéo, que é a condugdo do contrato acima especificado.
Meios de contato:

» Enderego: (ENDERECO DE CONTATO)

* Telefones (fixo e Celular): (TELEFONES DE CONTATO)

* Email: (E-MAIL DE CONTATO)

Por ser a expressao da verdade, firmamos a presente.

, de de 2025.

Empresa Licitante (responsavel: nome, cargo e assinatura)



26406 - INST.FED.DE EDUC.,CIENC.E TEC. DO ESP.SANTO
158886 - IFES - CAMPUS BARRA DE SaO FRANCISCO

RELAGAO DE ITENS - PREGAO ELETRONICO N° 90002/2025-000

1 - Itens da Licitacao

|1 - Cantina / Bar / Lanchonete / Refeicao Rapida / Restaurante

Descrigao Detalhada: Refeigado padréao (Tipo "Prato Feito")

Tratamento Diferenciado: Tipo | - Participagao Exclusiva de ME/EPP/Cooperativas.

Aplicabilidade Decreto 7174/2010:
Quantidade Total:

Critério de Julgamento:

Valor Total (R$):

Unidade de Fornecimento:

Intervalo Minimo entre Lances (%):

Local de Entrega (Quantidade):
Grupo: G1

Nao

1

Maior Desconto
21,33
UNIDADE

0,50

Barra de Sao Francisco/ES (1)

Critério de Valor:

Valor Estimado

|2 - Cantina / Bar / Lanchonete / Refeicao Rapida / Restaurante

Descrigao Detalhada: Lanche padrdo (Pao com manteiga + café)

Tratamento Diferenciado: Tipo | - Participagao Exclusiva de ME/EPP/Cooperativas.

Aplicabilidade Decreto 7174/2010:
Quantidade Total:

Critério de Julgamento:

Valor Total (R$):

Unidade de Fornecimento:

Intervalo Minimo entre Lances (%):

Local de Entrega (Quantidade):
Grupo: G1

Nao

1

Maior Desconto
5,33

UNIDADE

0,50

Barra de S&o Francisco/ES (1)

Critério de Valor:

Valor Estimado

|3 - Cantina / Bar / Lanchonete / Refeigao Rapida / Restaurante

Descrigao Detalhada: Refeigao "Self Service" (Kg)

Tratamento Diferenciado: Tipo | - Participagdo Exclusiva de ME/EPP/Cooperativas.

Aplicabilidade Decreto 7174/2010:
Quantidade Total:

Critério de Julgamento:

Valor Total (R$):

Unidade de Fornecimento:

Intervalo Minimo entre Lances (%):

Local de Entrega (Quantidade):
Grupo: G1

Nao

1

Maior Desconto
51,07
KILOGRAMA
0,50

Barra de S&o Francisco/ES (1)

2 - Composicao dos Grupos

Critério de Valor:

Valor Estimado

iGrupo 1 - Tipo |
N° do Item Descrigao Quantidade Total Unidade de Fornecimento
1 ICantina / Bar / Lanchonete / Refeicdo Rapida / Restaurante 1 UNIDADE
2 ICantina / Bar / Lanchonete / Refeicdo Rapida / Restaurante 1 UNIDADE
3 ICantina / Bar / Lanchonete / Refeicdo Rapida / Restaurante 1 KILOGRAMA

PREGAO ELETRONICO N° 90002/2025-000 UASG 158886

23/12/2025 12:23

(1)
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